


p- TEISHOKU EE&

NIGIRI TEISHOKU (cEYER $490

7 piezas de Nigiri del dia, Hosomaki del dia, Tempura, un guisados del dia,

Tofu frio, Tsukemono y Misoshiru

SASHIMI TEISHOKU #&Ea $440

Sashimi del dia (2 cortes de 5 tipos), Tempura, un guisados del dia, Tofu frio,

Gohan, Tsukemono y Misoshiru

Se puede cambiar TiEZECEET

Arroz blanco — Yakimeshi &fk — X8R + $65

Misoshiru — Sopa Wakame B2+ - 7 H X X—7 + $50
(Sopa Wakame Especial 8T H X X—7 + $65)




BOEAHiE

ENTRADAS

« Edamame ¥t $ 65 « Gyoza f& 1~ (5 piezas) $ 85
Frijoles de soya tiernos cocidos al vapor Ravioles de carne de cerdo y verduras
gEdamame Chili Pepper v v¢kii$ 80 * Siumai BEs¢ (4 piezas) $ 110
Edamame salteado con ajo y pasta de Bocadillos de pasta de harina rellenos
mMiso picante servido con chile rayado con carne de cerdo y verduras
« Goma Ae IR Z $ 65 « Harumaki %4 (4 piezas) $ 105
Espinaca marinada con ajonjoli Rollo primavera de carne de cerdo
' Tsukemono W &E $ 105 * Harumaki con Queso $ 120
Surtido de Tsukemono de nabo, pepino F— R4 (4 piezas)
berenjena, rabanoy col chino Harumaki de carne y queso
« Kimchi ¥4 $ 70 . JHarumaki Fino —fio#li# % $ 70
Verduras encurtidas en una salsa Dos rollos primaveras finos, uno de camaron
especial de chile estilo coreano y uno de mochi, queso y mentaiko

- Nankotsu Karaage {5 5#317'$ 150
Fritos de hueso cartilago de pollo

aToro Taku Fa7{ $ 140

Toro rallado de atun aleta azul de
ensenada con shibazuke y takuan

* Yakitori 5EE (3 pieza)$ 90 (1 pieza)$35
brocheta de pollo en salsa o a la sal

« Dashimaki Tamago /&L 1 $ 120
Pastel de huevo dulce con caldo dashi

\ ¥ 1 . - - Dashimaki Mentai Cheese  $ 240
N : WIRF— A S L7

Dashimaki con queso y Mentaiko

ER TOFU . ' Tako Kara 7: ZJi£51F $ 80
Queso de soya _ _
. Pulpo baby frito servido con ponzu
- Hiya Yakko ##{ $70
Tofu frio con negi, hanakatsuo y jengibre aEbi Mayo ifi&~ 3 $ 210
. N . Camarones fritos marinados con salsa
- Aguedashi Dofu B HH LY $ 75 de mayonesa, servido con totopos
Tofu frito y bafilado en una salsa caliente ] .
. JEbi Katsu &7 $ 50
* Atsuague J5517 $ 95 Croqueta de pasta de camardn
Tofu frito servido con jengibre y negi .
_ gCroqueta Cangrejo $ 80
Br2Yy—Lauavy’r
Croqueta de bechamel con cangrejo
oy Fntysa A $ 80
m‘@ g Y2t Sl ‘ QCroqueta Wagyu filI’'l-ava v s
W) 3 . ‘ de papas con carne molida de wagyu

*Todos los precios enlistados son en

SIUMAI - EBI MAYO : Moneda Nacional e incluyen IVA. 2




4 &% NAMA HARUMAKI (4 piezas)
Rollo de verano

* Ebi & Camaron
» Yasai ¥ Verduras e hierbas
EEDY¥ SUNOMONO

Alga, pepinoy harusame a la vinagreta
» Tako lif Pulpo $150
* Ebi ifi% Camaron $ 160

$ 190
$110

SUNOMONO

NAMA HARUMAKI

ENSALADAS

- Potato Salada X5 + ¥ 5% $70
Ensalada de papa y verduras

- Kaiso Salada ii#4 5 % $ 95
Ensalada de algas marinas

* Yasai Salad %% 7 4 $ 120

Ensalada verde con aderezo de cebolla

aMariscos Salada ¥k 54 $ 190

Ensalada de verduras y atun, salmon,
robalo, pulpo, camaroén, e ikura, servido
con una aderezo de cebolla con wasabi

P, } e W

DE VERDURAS

i
SOPAS

« Misoshiru I

$ 40
Sopa de pasta de soya con ingredientes

- Wakame b A —7 $ 90
con verduras, alga, harusame y pollo

* Wakame Especial #i#tb»»2—7$ 105
Wakame con tofu, camardn o pescado

Ry L —
HARUSAME SALAD

L LR
&y ¥

-~ y

, L 5 ¥\

L '_&5%.-’ ) ‘ 3

- -y . : o B
et SLY Y
SOPA WAKAME AGEDASHI TOFU

HARUSAME SALADA Ef{YS54
Ensalada de fideo HARUSAME

. Vegana Y3 $ 110
Verduras, hongos y tofu frito
. Mariscos i $130

Verduras, camaron, pulpo y huevo

¥ ’g

MARISCOS SALAD

3 *Todos los precios enlistados son en Moneda Nacional e incluyen IVA.
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AGUEMONO 'Fritos"

KRtk TEMPURA Verduras, pescados o mariscos; rebozados y fritos

* Yasai I3 $ 190
Verduras
- Yasai Mini 3 =153 $ 130
Verduras plato chico
* Ebi ifi% camaron $ 55/pz
$ 320/6pz
774 FRIED Empanizadosy fritos
« Ton Katsu &4 > $170
Lomo de cerdo (1509)
. ‘MenchiKatsu x v+ 7% $170

s Mix &) &by $ 290

Verduras, camarones (5 pzs) y kakiage

* Mix Mini i) ftb¥ I = $ 180
Verduras y camarones (3 pzs)
- Kakiage »» Z#5lf $ 100

1 pzs de mezcla de cebolla, zanahoria,
negiy camaron

Carne de res molida con col y cebolla (160g)

 Tori Katsu 34 v
Muslo de pollo (1159)

$ 155

TEMPURA MIX

" TON KATSU

« Ebi Fry i 7 74 $ 55/pz
camaron $ 260/5pz
- Sakana Fry ft7 54 $ 230

5 piezas de filetes de pescado robalo

KUSHIAGUE

KUSHIAGUE ¥ Brochetas empanizadas

aMix’E&Dé‘?b-ﬁ‘ $ 320

Camaron (2 pzs), Cheese, Pollo, Sakana,

Shitake, Calabazay Esparrago

 Pollo % $ 35
Muslo de pollo
. Shitake ftif $ 60
Hongo japones (2 pzs)
. Calabaza X'v ¥—= $ 25

+ Cheese ¥— 2 $ 40
Queso
* Ebi % $ 60
Camaron
- Sakana &£ $45
filetes de pescado robalo
. 'Esparrago 7 2,37 $ 25

Ef TEISHOKU Adicional +$60

Incluye: gohan, misoshiru, tsukemono y ocha

BefloE £ YAKIMESHI TEISHOKU +$120
Incluye: yakimeshi mixto, misoshiru, tsukemono y ocha

Adicional

* Todos los precios enlistados son en Moneda Nacional e incluyen IVA. 4
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ESPECIALES

- Mapo Tofu i sl $240 (W|ANKAKE HEEBADG
) ) Servidos con salsa densa de vinagre y
Olla de tofu con salsa picante estilo soya con variedad de verduras
Sichuancon carne molida deresy cerdo | roe, SR Tofu frito (200g) $ 120
- Buta Shougayaki F:%hiE  $ 170 » Tori 8%, Pollo frito (115g9)  $ 160
Laminas de lomo de cerdo (1409) - Sawara 5 Pez sierra frito (200§)170

salteado al jengibre con cebolla
L IMixFry 2 v 72754 $ 210
Ebi Katsu, Croqueta Wagyu, Croqueta

Cangrejo y Esparrago frito servido con
ensalada, salsa BBQ y salsa tartara

- Shio Tori Karaage i@ $ 170

Muslo de pollo (200g) marinado con
salsa especial y frito

. 'Kaki Fry ##§7 5 4 $ 190

Ostiones empanizados y fritos servido
con ensalada, salsa BBQ y salsa tartara

L JEbi Chili %+ $ 210
Camarones fritos y sarteados con salsa
s de chile y tomate servido con fideo
MAPO TOFU SHIO TORI KARAAGE frito de harusame
* Gyu Sara 4l $ 180

Estofado de laminas de Rib Eye de res
(150g) y cebolla en una salsa especial

- Katsu-ni 7'V& $ 180

Lomo de cerdo (150g) empanizado y frito,
y preparado en salsa con huevo y cebolla [

 Tori Katsu-ni 34 Y& $170

Muslo de pollo (115g) empanizado y frito,
y preparado en salsa con huevo y cebolla

LEBA NIRA

- Shake Shioyaki ¥ —€ ik % $ 150 . 'LebaNira L N=51® $130
Filete de salmon (130g) asado a la sal Higado de pollo (120g) salteado al wok
con verdura japonesa “Nira” y germen
* Saba Ichiya-boshi fii ~% T L $ 200 de soya

Filete de macarela (130g) asado a la sal .
* Yasai Itame ¥3%0% Vegano $ 120

- Sanma Shioyaki tkJJfalfisiZ  $ 190 Variedad de Con carne (75g) $ 140
Pez Sanma (Paparda del pacifico) asado a |a sal verduras salteadas al wok

5EfE TEISHOKU Adicional + $60
Incluye: gohan, misoshiru, tsukemono y ocha

Bl fr YAKIMESHITEISHOKU  Adicional  + $120
Incluye: yakimeshi mixto, misoshiru, tsukemono y ocha

5 *Todos los precios enlistados son en Moneda Nacional e incluyen IVA.




TEPPANYAKI "Asados ala plancha"

v

WE Elegir una salsa Extra salsa +$20
* Cebolla =4 - SioTarelfiZzZtr - Teriyaki 7V ¥* -+ Kim-chi ¥4 7

* Mixto I v 27 % $380 * Pollo #d b $200
Pollo, res, camaroén, robalo y verduras Muslo de pollo (230g) y verduras

« Mixto Mariscos ififffX v 7 2 $435 * Salmon ¥—€ v $400
Camaroén, calamar, robalo, pulpo y verduras Salmon chileno (130g) y verduras
Wagyu HAEREAFHE—2  $830 * Robalo fi§ $400

JAPA-';lCarhe de res wagyu A5 (150g) y verduras Robalo (150g) y verduras

* RibEye YV 774 $530 - Camaron % $340
Rib eye (300g) y verduras Camarones (6 piezas) y verduras

* Rib Eye Fino V) 7' 7 4 ] b $320 * Mixto Verduras ¥ 32& ¢ $130
Rib eye (200g) corte finoy verduras Verduras

. tHambagu » YN= $220 ' Tofu tJE $190

Steak hamburguesa (2009) y verduras Tofu frito (300g) y verduras

By EYS F—2 H ke

Adicionales para TEPPANYAKI Queso $20 Huevoestrellado $15

o
bt

e 7

./ o

AN ’{' ”"' » W 'y
Ve B R T

KIMCHI NABE

l' .
e DS

e
HAMBAGU

i)
NABEMONO Preparados en la mesa

Todos incluyen verduras, tofu y harusame

- Sukiyaki 3 B ¥ $ 525 - Shabu Shabu L » 5L & $ 525
Corte fino de rib eye de res (200g) en Corte fino de rib eye de res (200g) en
un caldo sazonado, ligeramente dulce un caldo dashi de alga kombu

- Sukiyaki Mini S =3 35%  $ 380 - Kimchi Nabe ¥ 2 7§ $ 545
Corte fino de rib eye de res (100g) en Con carne preparada (140g) en un
un caldo sazonado, ligeramente dulce caldo estilo coreano de sabor fuerte

COMPLEMENTO PARA NABEMONO Adicional + $50

A OMERK >y b Bl & e

Gohan, udon o chuukamen con huevo, negi y ajonjoli blanco
para terminar su caldo de NABEMONO
*Todos los precios enlistados son en Moneda Nacional e incluyen IVA. 6
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SASHIMI NIGIRI HOSOMAKI TEMAKI

"Cortes de Pescado" "Authentic Styl""Rollo Delgado" "Cono de Sushi"
HOS30MAKI HOS30MAKI
Gramaje de sAsHIMI NIGIRI TEM§K| Grama%e de sAsHimI NIGIRI TEM§KI
proteina = (50g) /pz (352) proteina (50g) /pz (35g)
MAGURO $145 $90 $115 EBI - $55 $80
AffiRE Lomo menos graso A LiE Camardn al vapor
CHU-TORO $205 $130 $175 TAKO $120  $55 $80
Ak b Lomo medio graso B Tentaculo de pulpo cocido
OO-TORO  $260 $200 $250 N IKA $220 $110  $220
Ak FBR  Lomo mas graso FCSHE  Calamar MONGOU KA
NEGUI-TOROwoR %k $130  $175  {F KANI - $180  $240
Affiz¥ b Toro rallado con cebollin BIFSLE  Carne de cangrejo
SALMON $145 $90 $115  {_JOSTION BAk - $95  $95
Y-t (4 - BE) ¥LWE  Elegir fresca o cocido
HAMACHI $220 $105 $110 ; HOTATE - $85 $170
NF  Pescado blanco aleta amarilla WMy. Carrade Iezgn de Hokkaido Japdn
gcon
KANPACHI  $120 $70 $95 IKURA §1 40 $130  $175
H v 239  Palometa aleta amarilla A4 29 Hueva de salmon marinada
SUZUKI $120 $70 $95 TOBIKO - $70 $95
fif§ Robalo ¥ Hueva de pez volador
SABA $120 $65 $95 TSUNA MAYO - $45 $70
L®fif Macarela marinada con vinagre w3 Atun cocido con mayonesa
e KATSUO $150 $90  $120 TAMAGO - $35  $65
fi#7-7-% Lomo de pescado bonito sellado  E¥ Pastel de huevo
UNAGI - $110 $150 WAGYU - $150 $210
8 Anguila prepararado al carboén JAPAN HAEREAIE  Carne de res wagyu

SUSHI -HOSOMAKI & TEMAKI- #i&E F5&

* PIEL SALMON fiD $105
Piel de Salmon
« NATTO it $65
Frijoles de soya fermentados y cebollin
« KAPPA 7% » % $65
Pepino
« UME ff§ $65 HOSOMAKI TEMAKI

Pasta chamoy

7 *Todos los precios enlistados son en Moneda Nacional e incluyen IVA.




AHDOEBHE A

SASHIMI OMAKASE DEL DIA

"Seleccion por el chef"

TAMANO APROXIMADO DE CADA PESCADO O MARISCOS

CHICO: 2 cortes 25g

* 3TIPOS kY Hb¥
3 tipos de pescados y mariscos
- CHICO /&Y 75g total $195
- MEDIANO H1& D 105¢g total  $290
- GRANDE KB Y 1509 total $380

* 6 TIPOS AHEEED bt
6 tipos de pescados y mariscos
- CHICO /M&bH 1509 total $385
-MEDIANO Hu% b 210g total  $570
- GRANDE XKk 200gtotal  $740

* 9TIPOS Juilii& b Fb¥
9 tipos de pescados y mariscos
- CHICO /M#& Y 2259 total $570
-MEDIANO "% b 3159 total  $850
- GRANDE Xk 4509 total $1,110

AHDBE1EHRD

MEDIANO: 3 cortes 35g

GRANDE: 4 cortes 50g

* SASHIMI MAGURO MIX $580
AB R LR

Mix de Akami 509,
Chu-toro 50g, Oo-toro 50g

65»5"0’»

*";ﬁf

. e

SASHIIM OMAKASE

NIGIRI

NIGIRI WAGYU

NIGIRI OMAKASE DEL DIA

"Seleccion por el chef"

* CHICO 7 pzs LHEKD $470
« MEDIANO 9 pzs JLEEED $630
* GRANDE 12 pzs | _1Bk&D $890

* MAGURO MIX Afififi2 b B¢ $340
Akami 1pz, Chu-toro 1pz, Oo-toro 1pz

*Todos los precios enlistados son en Moneda Nacional e incluyen IVA. 8
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SUSHI-ROLLO-

HAMACHI /\<F $170

SPICY R/ — ATON £<5 $190 7%, )
Pescado en salsa picante, SALMON #—%>  $155 ',«% \‘\\‘
aguacate, tobiko y ten-kasu ' ;‘\

* ARCO IRIS
LA R—

Atun, salmon, pescado blanco y aguacate con

$200

ROLLO SPICY

* MAGURO LOVER $190
é B> /\—0O—)b porcion 1/2

Maguro, chu-toro y negi-toro

kanikama mayo y pepino adentro
+ ATUN AVOCADO
FATRAR

Atun Aleta Azul, aguacate, ajonjoli

$160

* CALIFORNIA
AT HIVZ

Salmon ahumado, kanikama mayo, aguacate,
queso filadelfia y pepino

* CHIKEN KATSU
FEY

Rollo de muslo de pollo empanizado y lechuga

$145

- SABA BOU SUSHI
iy e
Rollo de macarela marinada con arroz de sushi

$140

+ SALMON ABOCADO $140
* EBI FRY $140 g g_x £ R
N _ —_ \//_// \ ~
BET A )
] . ) Salmdn y aguacate
Camaron empanizado y lechuga con salsa tartara
. * SPICY NEGUI-TORO $185
* EBI SALMON $165 A T b
. =%
BET—EY

) ’ _ Toro rallado spicy sobre rollo de pepino y aguacate
Tempura de camaroén, salmén, pepino y aguacate

* TORO TAKU GORDO
L hOfe< kBE

Rollo gordo de Negi-toro con nabo encurtido

$160

* FUTOMAKI porcion 1/2

AEE

Atun, camaron, anguila, kanikama,
kampio, huevo, masago y pepino

$295

* UNAGUIAVOCADO
W7 RN R

Anguila y queso crema con aguacate por fuera

$220

* YASAI FUTOMAKI $150
FRAEE
Pepino, lechuga, kanpyo, champinon,
esparrrago y takuan

EBI SALMON

FUTOMAKI




¥ %7

G O HAN M O N O "Arroz"

J:- DONBURIMONO Extras y Cambios
Servidos en una cama de arroz (240g) blanco - Preparacioén S icK $20
* ChirashiNami & &5 L] i $415 Con una salsa de chile y mayonesa
6 variedades de pescados y mariscos " ExtraAguacate $10
sobre una cama de arroz avinagrado * Extra Queso Crema $10
. Chirashi Toku 5 & L% 5 $595 « Cambio de Arrozde Sushi $20
9 variedades de pescados y mariscos * Katsu Don 7 v} $200
sobre una cama de arroz avinagrado Lomo de cerdo (150g) empanizado y
preparado con huevo y cebolla
* Tori Katsu Don %7} $190

Muslo de pollo (115g) empanizadoy
preparado con huevo y cebolla
' Y o« : « Oyako Don Bl-1} $180
i P v Pollo (115g), huevo y cebolla
CHIRASHI TOKU NISHOKU DON preparados en una salsa ligera
* Gyu Don ¥ $190

« Maguro Don fifi} $260 _ _
. ] Rib eye de res corte fino (150g) y
Lomo de atdn aleta azul (100g) marinado  cepolla preparados en una salsa ligera
« Chu-Toro Don Afifith FuJE  $360 « Ten Don XJt $260
Parte medio graso de atun (1009g) Tempura 2 camarones, Shitake, pulpo,
berenjena, hoja crisantemoc y kakiage
* Negi-Toro Don Afifi%¥ FuJt $360 . .
& « Ebi Ten Don #F% K $280

Toro rallado de atun (100g) con cebollin ) )
5 piezas de tempura de camaroén

« Maguro Mix Don i< v 7 2J $440

. _ * ToriJyu #iH $195
Mix de maguro, chu-toro, oo-toro y negi-toro
Muslo de pollo (230g) asado y
. Salmon Don ¥ —% » J $260 marinado en una salsa especial

Lomo de salmén (100g) marinado * Yakiniku Jyu B $230
Rib eye de res (150g) asado

« Hamachi Don 13 %} $435
Lomo de hamachi (100g) marinado * Shake TeriyakiJyu &Kifidi  $260
Salmon chil 150 d
« Nishoku Don —“fft)i $260 almon chileno (150g) asadoyy

Maguro (50g) y salmdén (50g) marinado

« UnaJyu $420
Anguila del rio (140g) asado

* Una Jyu Especial Ff¥fi i $630

Anguila del rio (280g) asado ‘ R : o
UNA JYU TEN DON

*Todos los precios enlistados son en Moneda Nacional e incluyen IVA. 10
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GOHANMONO

"Arroz"

- Gohan = $45 * Sushi Meshi 3 Ll $60
Arroz blanco “KOSHIHIKARI" al vapor (200g) Arroz blanco avinagrado para sushi (200g)

BEflk YAKIMESHI Arroz frito (Normal:160 g, Grande:240 g de arroz) Normal Grande
* Mixto S v 7 A Carne de res, camaron, verduras y huevo $150 $195
- Gomoku fi.H Chashu, camaron, naruto, verduras y huevo $120 $165
« Kim-chi ¥ 2.5 Chashu, Kimchi, verduras y huevo $120 $165
* Dry Curry F 74 % L — Pollo, verduras y huevo, sazonado con Curry $105 $150
* Res 4 Carne de res, verduras y huevo $130 $175
QWagyu I Wagyu, ajo, shiso, negi y jitomate cherry $180 $225
QMariscos MIT3(EA Callo de hacha, camarén, surimi, lechuga y huevo $150 $195
aVegano‘?‘a' —h v Shitake, hoja crisantemoc, tofu, cebolla y moyashi $120 $165

71— CURRY Servido con arroz (240g) blanco y nabo encurtido

* Curry Rice 7L —5 4 2 Curry solo $145
« Katsu Curry 42> A L — Curry con Ton Katsu $210
* Tori Katsu Curry ##4 Y 4 L — Curry con Tori Katsu $200
« Ebi Fry Curry ifi£7 54 /1L — Curry con Ebi Fry (3 piezas) $260
* Gyu Aigake Curry i AL — Curry Rice y Gyu Don $190
BiMLyey s F—=R EER
Adicionales para CURRY Queso $20 Huevoestrellado $15

BIZEY ONIGIRI Triangulo de arroz blanco (140g) al vapor envuelto con alga

« Ume i} $55 « Okaka B2 $50
Chamoy Pescado bonito seco con salsa de soya

* Tuna Mayo v J}~3 $55 * Mentaiko WA ¥ $85
AtuUn cocido con mayonesa Hueva de bacalao preparado

- Shake fi: $60
Salmon

« lkura \»¢{ 5 $120

Hueva de salmon marinada

11 * Todos los precios enlistados son en Moneda Nacional e incluyen IVA.
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MENRUI rideos"
CHUUKAMEN

Fideos de harinade trigo y huevo

« Sauce Yakisoba ¥ — 25 % 21X $190

Verduras, carne de cerdo (50g) y camaron

en una salsa inglesa estilo japones

« Ankake Yakisoba (@l vapor o frito) $210
R IBEZ 21X (&L or £51F)

Verduras, carne de cerdo (50g) y mariscos
preparados en una salsa espesa

. /Champon Ramen & » AIZA  $270

Verduras, chashu (50g) y camaron
en una salsa inglesa estilo japones

UDON Fideos grueso de harina de trigo

CALIENTE
- Kake Udon 22135 LA $140

Fideo de udon y caldo preparado con
agua de dashi y salsa de soya

- Tempura Udon X5 LA $270

Tres piezas de tempura de camarony
una de kakiague sobre Kake Udon

 Nabeyaki Udon i 5 LA $240

Cazuela de udon con verduras, papsta

de pescado, huevo y tempura de camaraon

FRIO
« ZaruUdon X395 LA $150

Fideo frio servido con salsa de agua de

dashi con salsa de soya, negi y wasabi

SAU CHAMPON RAMEN

« Shio Yakisoba ik % #13 $190

Verduras, carne de cerdo (50g) y
camaron a la sal y agua dashi

 Curry Yakisoba 7 L —§iZ 213 $190
Yakisoba preparada con polvo curry

aChiIi Champon Ramen $270

FUB R AIFA

Champon Ramen preparado
picoso con chiles

*« CurryUdon AL —5 LA $180
Kake Udon con curry

« Niku Udon 49 £A $220

Kake Udon con carne de res rib eye
corte fino preparado

« Yaki Udon Bi% 5 LA $180

Udon al wok con verduras y carne de
cerdo (509g) sin caldo

* TenZaruUdon KX35 A  $280

Zaru Udon servido con tres piezas de
tempura de camarén y una de kakiage

| by VS filifii Topping (Adicional) para Udon

* Kitsune o1 $20
Tofu frito preparado

* Tanuki 7 ¥ $10
Hojuelas de tempura

* Wakame H»® $15
Alga marina

* Tsukimi HE (5F) $10

Huevo medio cocido

» Ebi Ten #if& K $55

Tempura de camaon (1 pieza)

- Kakiague 2> Z#17 $100

Tempura de mezcla de verduras y mariscos

* Niku $60

Corte fino de rib eye (50 g) y cebolla

* Todos los precios enlistados son en Moneda Nacional e incluyen IVA. 12



FH—

POSTRE

.. Dora Yaki $90 . 'Mochi Helado $80
FHDTIN—2 ESREE KEA7 A A - 5L -
Bocadillo de pangue japones de Helado de matcha cubierto de
miel con frijol dulce, crema batida mochi con jarabe de piloncillo
y frutas de temporada y harina de soya
» Tempura Helado $80 ./ Coffee Jelly $90
KIEBFET A A (357 IATLyVa—t—x¥Y—
Matcha Gelatina de café espresso hecho
$60 con agar acompanado de crema
* Helado de la casa batida y jarabe de avellana
TAARAZ Y=L (74F, i) $50
Lychee o matcha * Tempura Oreo
KEEFEA VA
BY Galleta Oreo (3 piezas) con chocolate
BEBIDAS S CAFE
+ Agua Embotellada (600 ml) $30 - Espresso $30
BVt —%— IRATVL Y
« Agua con Gas (355 ml) $40 - Espresso Doble $45
Ji 7K IAT VLY YE TN
* Perrier (330 ml) $85 * Espresso Cortado $40
~NY L IASVLyVarsy—F
» Limonada (180 ml) $50  Espresso Doble Cortado $55
VeSS IATVy VI TNaNsy—F
+ Naranjada (180 ml) $50 « Capcino $55
FI Ny ATF=/
+ Calpis (180 ml) $60 « Cafe Latte $55
AINWVE A Hh7xI7T
« Jugos (180 ml) $45 - Americano $40
Ja—A TAY)Hh—=)
+ Clamato (180 ml) $55  Te (importado de japon) $55
29 bE (NARTVIZFAAD PR FYa—A)  BEF ( HARFIGAZEIERNA )
* Refrescos (355 ml) $45 Verde Lo mas tradicional de japén
JRIBS 2. — A WARLR

Coca Cola, Sprit, Ginger Ale . )
Houji  Té verde tostado

F5 U

Oolong Té chino tradicional

Kt

Negro Te negrojapones

GHARS

13 *Todos los precios enlistados son en Moneda Nacional e incluyen IVA.




