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Le nostre migliori creazioni selezionate dai nostri 
chef vi conquisteranno attraverso un percorso di 
sensazioni, in un equilibrio tra connubi, contrasti e 
consistenze. Un viaggio di sapori ricercati, dove 
l’antica tradizione dell’Oriente incontra l’innovativa 
arte dell’Occidente, fondendosi in un’unica e 
inedita esperienza di gusto. Il menu comprende 6 
portate ogni due persone in CONDIVISIONE ideale 
per una cena romantica di coppia e famiglia.

35€

MENÙ
s e n s  a   t    i   o   n     s

a persona
dolci e 
bevande 
escluse



Tutte le nostre creazioni vengono preparate artigianalmente sul 
posto, dai nostri sushiman. Ricordati sempre di comunicare allergie 
e/o intolleranze alimentari al momento dell’ordine. Le ricette 
vengono realizzate con ingredienti la cui freschezza e qualità sono 
garantite da un sistema di tracciabilità che consente il controllo 
totale degli alimenti sin dalla loro origine.
Tutti i prodotti possono essere freschi, congelati o surgelati. Il pesce 
crudo è freschissimo, ma prima di essere servito subisce un 
abbattimento a -22° per almeno 24 ore.

Gentile cliente, la informiamo che in ottemperanza al R.E. n. 1169/2011, 
alcuni degli ingredienti e materie prime utilizzate nelle nostre 
preparazioni, rientrano nell’elenco degli allergeni, come indicato nel 
grafico precedente.

ALLERGENI

SOLFITI

SOIA

LUPINISEMI DI SESAMO MOLLUSCHI

SENAPE

ARACHIDI

LATTICINI FRUTTA A GUSCIO SEDANO

GLUTINE CROSTACEI UOVA PESCE



nigiri

nigiriMIX

SALMON NIGIRI
riso con filetto di salmone

TUNA NIGIRI
riso con filetto di tonno

PROWNS NIGIRI
riso con filetto di gambero cotto al vapore

CRAB NIGIRI
riso con filetto di granchio* (80% surimi giapponese)

MACKEREL NIGIRI
riso con filetto di sgombro

OCTOPUS NIGIRI
riso con filetto di polpo cotto al vapore

HAMAKI NIGIRI
riso con filetto di ricciola e perlage di tartufo

RED SNAPPER NIGIRI
riso con filetto di branzino, scorza di lime e salsa ponzu

SCALOPP NIGIRI
riso con filetto di capasanta*, tobiko*nero, soia e miele

UNAGI NIGIRI
riso con filetto di anguilla a�umicata

SALMON SAKE’
riso con salmone scottato, ikura, soia ed erba cipollina

AMAEBI
riso con gambero rosso crudo

€ 1.8

€ 2

€ 1.8

€ 1.8
 
€ 1.8

€ 1.8

€ 2

€ 2

€ 2

€ 3

€ 2

€ 3

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

16

17

2 salmone, 2 tonno, 2 gambero

2 salmone, 2 tonno, 2 sgombro, 2 capasanta*

2 salmone, 2 tonno, 2 gambero, 2 sgombro, 2 polipo, 1 capasanta*, 1 granchio*

10 salmone

10 tonno

€ 10
€ 14
€ 20
€ 16
€ 18

pallina di riso con filetto di pesce. 1 pezzo per ordine.



sashimiMIX

sashimi

Presentate con wasabi, 
zenzero e salsa di soia..

€ 5

€ 6

€ 6

€ 5

€ 5

€ 5

€ 6

SALMON SASHIMI
salmone

TUNA SASHIMI
tonno

PROWNS SASHIMI
gambero

MECKEREL SASHIMI
sgombro

OCTOPUS SASHIMI
polipo

RED SNAPPER SASHIMI
branzino

HAMAKI SASHIMI
ricciola

18

19

20

21

22

23

24

SASHIMI ESPECIAL
assortimento di sashimi fresco: salmone, tonno
polpo, branzino, gambero rosso, gambero cotto
al vapore, ikura, capasanta* e astice, servito con 
lime e limone

SASHIMI EXOTIC
Mix di capasanta* salmone, branzino, tonno e
gambero rosso, serviti con una salsa gazpacho
al mango e frutto della passione

SASHIMI MIX
4 salmone, 4 tonno, 4 sgombro e 4 gambero

SASHIMI DI TONNO E SALMONE
5 salmone e 5 tonno

€ 40

€ 25

€ 20

€ 15

25

26

27

28

fette di pesce servite crude in 3 pezzi



tartareclassiche

tartarespecial

ceviches

TIRADITO DI TUNA
carpaccio di tonno con letto
di burrata e olio evo e lime,
zenzero

TIRADITO NIKKEI
salmone, tonno e branzino marinati con 
salsa ponzu, cipollotto ed olio extravergine
d’oliva

€ 17

€ 18

29

30

TUNA TARTARE
tartare di tonno, erba cipollina, olio evo

SALMON TARTARE
tartare di salmone, erba cipollina, olio evo

PROWNS TARTARE
tartare di gamberi rossi, olio evo
sale maldon, pepe dello Sichuan

TARTARA MIX 3pz
tartara salmone, tartara tonno,
tartara gambero rosso 

€ 12

€ 12

€ 15

€ 20

TARTARE DE SALMAO GOSTOSO
riso, salmone, avocado, philadelphia, tobiko*
scaglia di mandorla, maionese piccante, erba
cipollina, salsa teriyaki

TARTARE DE ATUM
tartare di tonno, rucola, burrata, emulsione
di pomodorini pachino, avocado, sale 
maldon e pepe

TARTARE DE ATUM E SALMAO
riso, salmone, avocado, tonno, sesamo,
pepe nero, lime, tobiko*

NUBE GOSTOSO
4 tartare di salmone leggermente piccanti,
servite su nuvolette di gamberi, guacamole,
tobiko*jalapeno, salsa piccante e lime

€ 14

€ 14

€ 15

€ 10

31

32

33

34

35

36

37

38

CEVICHES MIX
dentice, salmone e polpa di astice, marinati con lime, 
zenzero fresco, coriandolo, peperone, peperoncino, 
cipolla rossa e leche de tigre

€ 1539

carpacci
  tartare
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uramaki
storici

uramaki
rotolini di alga e riso, con pesce, salse

frutta ed altri in
gredienti

4 pezzi
per ordine

SPICY MAGURO
tonno crudo, avocado, salsa piccante

HARA KIRI
gambero in tempura, avocado,
tartare di salmone speziata

YELLOW KIMONO
granchio*(80% surimi giapponese)
tonno, salmone, mango, maionese dolce

NAKED
salmone, avocado, philadelphia, 
tobiko* e salsa teriyaki

PHILAFRAGOLA
salmone, philadelphia, avocado, fragole
di stagione, salsa teriyaki

ORANGE ROLL
salmone, avocado, philadelphia,
mango, tobiko* ikura

CALIFORNIA SPECIAL
granchio*(80% surimi giapponese)
mango, cetriolo, tobiko* maionese

CRUNCHY SALMON
mix di avocado e salmone, croccante,
salsa teriyaki

CALIFORNIA CRISPY
granchio*(80% surimi giapponese)
cetriolo, avocado, croccante, maionese

€ 8

€ 8

€ 8

€ 8

€ 8

€ 8

€ 8

€ 8

€ 8

40

41

42

43

44

45

46

47

48
€ 8

€ 8

€ 8

€ 8

SAMURAI GREEN
granchio*(80% surimi giapponese), tonno
salmone, avocado, maionese dolce, 
salsa teriyaki

DYNAMITE
tartare di salmone speziata, togarashi,
salsa al peperoncino

CRISPY SPICY SALMON
salmone speziato con croccante
e salsa piccante

PHILASALMON
salmone, philadelphia, avocado,
tobiko* al wasabi

49

50

51

52



4 pezzi
per ordine

uramakiflambè

ur
am

ak
ic

ot
ti

8 pezzi per ordine

DRAGON ROLL
gambero in tempura, avocado,
croccante, salsa teriyaki

URAMAKI FRY
granchio*(80% surimi giapponese)
mango e cetriolo, fritto esternamente
con salsa teriyaki

TOP ROLL
granchio*(80% surimi giapponese)
in tempura, avocado, maionese giapponese

PHILATUNA FRY
tonno alla piastra, philadelphia,
avocado, noci, salsa teriyaki

ASTICE GRATINATO MANGO
gambero impanato, carpaccio di mango,
avocado, tobiko* gazpacho al mango,
astice gratinato, salsa teriyaki e salsa piccante

VULCANO
tempura di verdure, salmone scottato
alla fiamma, salsa al mango

IMPERIAL
salmone, avocado, granchio*(80% surimi 
giapponese) e mango, fritto esternamente 
con salsa teriyaki

FUTOMAKI FRY
granchio*(80% surimi giapponese),
mango, tobiko* fritto esternamente con 
salsa teriyaki ed erba cipollina

CAMARAO EMPANADO
gambero impanato e riso so�ato
al gambero, maionese piccante,
salsa teriyaki

CRAZY FLAMBÈ
granchio*(80% surimi giapponese), speziato,
crema al formaggio, cetriolo, erba cipollina,
sesamo, salsa piccante e salsa teriyaki

DRAGON FLAMBÈ
gambero fritto furai, cetriolo coperto da
sashimi di salmone, nduja, crema esplosiva, 
condito con erba cipollina, 
sesamo e salsa teriyaki

€ 8

€ 8

€ 8

€ 8

€ 10

€ 8

€ 9

€ 9

€ 8

€ 15

€ 15

53

54

55

56

57

58

59

60

61

62

63



uramakinew
4 pezzi per ordine

blackrice
4 pezzi per ordine

strangerpink
4 pezzi per ordine

SAKURA
tempura di gambero, rucola, chips di mais
tartar di gambero rosso, burrata, tartufo nero

BANZAI
salmone, avocado, gambero rosso,
sesamo nero, salsa maioyokurt, jalapeno

WHITE ROLL
tartare di ricciola, branzino, avocado,
alga nori, passion fruit e lime

PARADISE SALMON
salmone, philadelphia, lime, menta,
avocado e mandorle

FURAI ROLL
tempura roll, salmone, avocado, tobiko*
gambero, philadelphia, salsa guacamole,
tartare di tonno e pasta kataifi

SHRIMP SALMON
involtino di salmone scottato, ripieno di
gambero in tempura, philadelphia, tobiko*
cipollina, teriyaki

HAMACHEBI
involtino di ricciola, ripieno di gambero rosso
crudo, avocado, passion fruit e lime, cipollina

BUSHI
tonno, avocado, tartare di ricciola, 
pistacchio scaglie di cioccolato fondente,
katsuobushi, tobiko nero

NINJA
tonno, avocado, pistacchio, teriyaki,
tarta di salmone leggermente piccante
e aneto, guacamole e erba cipollina

€ 15

€ 10

€ 9

€ 9

€ 10

€ 10

€ 12

€ 12

€ 8

€ 8

Uramaki con riso 
al nero di seppia

BLACK VULCANO
salmone in tempura, avocado,
maionese, polpa di granchio gratinata,
salsa piccante, carpaccio di salmone
scottato, tobiko*e salsa teriyaki

BLACK GRILL SALMON
salmone in tempura, avocado, erba
cipollina, carpaccio di salmone scottato
esterno con croccante, sesamo, maionese
e salsa ponzu

64

65

66

67

68

69

70

71

72

73

74

Uramaki con riso ai frutti 
di bosco e dragon fruit

75

76

77

€ 8

€ 8

€ 8

PINK SCALOPP SALMON
salmone, philadelphia, avocado, tartare di capasanta* marinata in salsa ponzu
ed olio di oliva, tobiko* wasabi e salsa piccante

PINKY MR OCTOPUS
salmone, philadelphia, avocado, basilico, carpaccio di polpo esterno,
pesto, sesamo, salsa piccante e salsa yuzu

PINK ALMOND
salmone, philadelphia, avocado, tartare di salmone esterna,
scaglie di mandorle e salsa teriyaki



especial
roll fusion

hosomaki

4 pezzi per ordine

uramaki
vegetariani

gunkanrobe

4 pezzi per ordine

€ 8

€ 8

€ 8

€ 8

€ 10

€ 8

€ 8

€ 8

€ 8

PISTACHE
salmone, philadelphia, avocado, granella
di pistacchio, salsa teriyaki

SALMAO MEXICANO
tartare di salmone, nachos, maionese
piccante, erba cipollina

SALMAO SABOROSO
tartare di salmone, avocado, philadelphia,
erba cipollina, tobiko* maionese piccante
salsa teriyaki e scaglie di mandorle

MANTEIGA DE LAGOSTA
astice al burro, gambero, tobiko*
avocado, pasta kataifi, salsa teriyaki

PICANTE DE ATUM
tonno, avocado, salsa piccante, erba
cipollina, caviale di pesce volante

MARESIA
capasanta*, pasta kataifi, avocado,
philadelphia, tobiko*, erba cipollina, 
salsa maracuja

HOTATE HOT ROLL
riso allo za�erano, tartare di salmone,
gambero in tempura, maionese, avocado,
tobiko* nero

CRISPY SALMON ROLL
salmone crudo, avocado, croccante

NEW VULCANO
salmone crudo ed avocado interni, 
tartare di salmone scottato ed avocado 
esterni, salsa piccante

€ 6

€ 6

€ 7

€ 7

ROBE SALMON
carpaccio di salmone, tartare di salmone,
philadelphia, salsa ponzu e piccante
ROBE TONNO
carpaccio di tonno, tartare di tonno,
perlage di tartufo, piccante, menta
SALMON MOJITO
salmone con tartare di capasanta*marinata
in olio evo, pepe, teriyaki, lime, menta,
zucchero di canna ed ikura flambè
ROBE SAKURA
daikon, stracciatella di burrata, tartare di
gemberi rossi, olio evo, scorza di lime,
tobiko*

€ 7

€ 7

€ 7

€ 7

€ 7

YELLOW VEGGIE
avocado, insalata iceberg, granella di 
pistacchio, philadelphia, riso allo za�erano
ARCO AMARELLO
carta di soia gialla, cetriolo marinato, avocado
philadelphia, pomodoro essicato, lattuga,
salsa cremosa
PINK VEGAN
riso alla barbabietola, carota impanata,
asparagi, basilico e maionese
SUMMER ROLL
avocado, burrata, pomodorini confit,
crema al basilico
MIDORI
asparagi, cetrioli, zucchine, avocado,
pistacchio, philadelphia, salsa teriyaki

Piccoli rotolini con alga nori esterna
e un pezzo di pesce interno. 4 pezzi per ordine

Palline di riso ricoperte lateralmente da pesce 
e guarnite esternamente da altri ingredienti.

€ 5

€ 5

€ 5

€ 6

€ 4

€ 6

HOSOMAKI SALMON
salmone

HOSOMAKI TUNA
tonno

HOSOMAKI FRAGOLA
salmone fritto, fragola, philadelphia
e salsa teriyaki

HOSOMAKI AVOCADO
avocado

HOSOMAKI CRAB
granchio*(80% surimi giapponese)

HOSOMAKI CHICKEN
pollo fritto, philadelphia, cipolla
croccante e salsa teriyaki

78

79

80

81

82
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84

85

86
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88

89

90

91
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94

95

96
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98

99

100

101



uramaki&sushibo
x

BOX da 16 pezzi

BOX da 24 pezzi

BOX da 30 pezzi

BOX da 40 pezzi

BOX da 50 pezzi

BOX da 100 pezzi

€ 24

€ 34

€ 44

€ 54

€ 64

€ 130

102

103

104

105

106

107

assortimento di uramaki, nigiri e hosomaki



boxalmetro
Assortimento di Uramaki, Nigiri, Hosomaki e Sashimi

MEZZO METRO - 60 pz
UN METRO - 140 pz

€ 75
€ 170

108
109



tacos

2 pezzi per ordine - con contorno di patata dolce

WASABI’S 
TACOS TUNA
tartare di tonno, guacamole, 
quinoa, rocoto

WASANBI’S
TACOS SALMON
tartare di salmone, guacamole, 
quinoa, rocoto

TACOS
GAMBERO ROSSO
tartare di gambero rosso, 
lime, guacamole, rocoto

€ 12

€ 12

€ 15

110

111

112

tortillas
TORTILLA 
DE CAMARAO
tortilla di grano, avocado, 
gambero furai, maionese 
pico de gallo, lime

TORTILLA 
DI POLLO FRITTO
tortilla di grano, cappuccio 
viola, avocado, pollo furai, 
maionese giapponese, 
erba cipollina, togarashi

TORTILLA 
DI SALMONE
salmone fresco, guacamole, 
avocado, philadelphia, 
maionese piccante,
erba cipollina 

€ 9

€ 9

€ 9

113

114

115

BAO CHICKEN 
panino al vapore, straccetti di pollo 
saltati al wok ai 5 aromi

BAO GAMBERI
panino al vapore, gamberi, 
uova di quaglia, emulsione di coriandolo

BAO SALMON
panino al vapore, tartare di salmone,
philadelphia, cipollina, teriyaki, cipolla
croccante, spinaci e maionese piccante

BAO TUNA
panino al vapore, tartare di tonno
leggermente piccante, jalapeno, guacamole
e tobiko*

BAO LOBSTER
panino al vapore con astice al vapore, 
maionese, rucola e pomodorini

KATSU SANDO 
sandwich con maiale fritto nel panki,
verza, maionese, senape, salsa
tonkatsu

€ 10

€ 10

€ 10

€ 10

€ 18 € 12

paninibao
116

117

118

119

120 121

2 pezzi per ordine

2 pezzi per ordin
e



coni di alga e riso

burritos

salad

maritozzofusion

temaki
classici

handroll
HANDROLL 
AVOCADO E SALMONE
tartare di salmone, philadelphia,
guacamole , tobiko nero, erba cipollina 

HANDROLL SPICY TUNA
tarta di tonno piccante, gucamole,
jalapeno,maionese

HANDROLL WHITE
tartare di ricciola, ponzu,
guacamole, lime, menta

€ 9

€ 9

€ 7

€ 10

€ 10

€ 14
122

123

124

125

126

MARITOZZO DI TONNO
pane di soia, tataki di tonno, cipolla caramellata, guacamole

MARITOZZO DI GAMBERO ROSSO
pan brioche, gambero rosso, burrata, olio evo, zenzero, lime, perlage di tartufo nero, menta

MARITOZZO DI SALMONE
pan brioche, tartare di salmone, crema al mango, philadelphia, cipollina

CLASSIC LOBSTER ROLL
panino con astice condito con maionese, burro e lime, servito freddo

SALMON SPICY BURRITO
riso, tartare di salmone, spicy cream,
gambero impanato, guacamole, insalata,
pesca sciroppata, crepe di soia gialla

POLLO TERIYAKI BURRITO
riso, pollo con salsa teriyaki, avocado,
philadelphia, insalata, jalapenos,
crepe di soia gialla

VEGGIE BURRITO
riso, insalata, mandorle, avocado,
guacamole, philadelphia, scaglie di 
Parmiggiano Reggiano, crepe di
soia verde 

€ 15.5

€ 14

€ 13

€ 12

€ 14

€ 12

€ 15 / 1 pz

127

128

129

TEMAKI SALMON
salmone, avocado, philadelphia,
erba cipollina, teriyaki

TEMAKI TUNA
tonno, salsa piccante, avocado,
erba cipollina

TEMAKI DRAGON
gambero in tempura, avocado

€ 6

€ 6

€ 6

130

131

132

WAKAME SALAD
alghe wakame

CRISPY SPICY SALMON
salmone speziato con croccante

EDAMAME
fagiolini di soia

€ 4

€ 10

€ 4

133
134

135

136

137

138

139

140

2 pezzi per ordin
e

2 pezzi per ordin
e

HANDROLL VEGAN
asparagi, guacamole, avocado,
yogurt, rucola

HANDROLL DRAGON
gamberi in tempura, guacamole, 
philadelphia, zest di lime

HANDROLL LOBSTER
gamberi in tempura, tartare di astice
al vapore, guacamole, sweetmayo



poke
bowls

insalata con base di riso bianco guarnita con dadolata di pesce crudo

cr
ea

la
tu

ap
ok

e

AHI POKE
riso bianco, dadolata di salmone, salsa poke 
feta greca, avocado, wakame, edamame

POKE SALMON
riso bianco, dadolata di salmone, avocado
julienne di patata fritta, salsa ponzu
maionese al wasabi

POKE MIX
riso bianco, sesamo, dadolata di pesce
misto, avocado, salsa teriyaki

POKE TUNA
riso bianco, dadolata di tonno, avocado,
edamame, wakame, scaglie di mandorle,
salsa poke

POKE VEGGIE
riso bianco, dadolata di pomodoro pachino,
avocado, wakame, edamame, mais, cetriolo

CHICKEN POKE
riso bianco, pollo alla piastra, pomodori,
olive, feta greca, salsa teriyaki

1_ BASE
riso bianco - riso nero
insalata

2_PROTEINE
tonno - salmone
pollo alla piastra
pollo furai - mix fish
gamberi in tempura

3_CONDIMENTI
edamame - wakame
jalapeno - pomodorini - cetrioli
avocado - mango - mais - carote
feta greca - olive - tobiko*

4_CROCCANTE
riso so�ato - crunchy - mandorle
julienne di patata fritta - noci
nocciole - pistacchio

5_SALSE
maionese - teriyaki
maionese al wasabi
salsa barbeque
salsa guacamole - soia
maionese piccante
salsa al peperoncino

€ 10

€ 10

€ 14

€ 8

€ 10

€ 10

141

142

143

144

145

146



an
tip

as
tic

al
di

ravioli
artigianali

6 pezzi per ordine

€ 10

RAVIOLI di gamberi e verdure, cotti in piastra o al vapore
RAVIOLI con carne di maiale, nduja, cipolla rossa di Tropea, letto di burrata, erba cipollina
RAVIOLI pollo e verdure cotti in piastra o al vapore
RAVIOLI vegetariani con mix di verdure
HAO KAO di gamberi reali
RAVIOLI Artigianali al maiale e verdure

SAMOSA AL CURRY
6 pezzi

SAMOSA CON VERDURE
6 pezzi

ONIGIRI al SALMONE o TONNO
filetto alla piastra di tonno o salmone,
inserito dentro una palla di riso ricoperto
da alga nori

TAKOYAKI
6 pezzi di polpette di polipo

LOLLIPOP  DI GAMBERO
polpette di gamberi fragranti servite con
gocce di senape, maionese, miele e guacamole,

EBI CHILI
gamberi fritti e rosolati in padella
con salsa agrodolce giapponese

FINGER FOOD
gamberi fritti avvolti da un laccio di patate

INVOLTINI PRIMAVERA
mini involtini con gamberi e verdure

INVOLTINI PRIMAVERA VEGAN
mini involtini con verdure

CAPESANTE
capesante marinata al sakè, scottate con
panko, prezzemolo, sale maldon e pepe
dello Sichuan, servite su una crema di 
formaggio e pasta kataifi croccante

KANI CREAM KOROKI
granchio, crema di latte, mozzarella cheese,
uova tartar giapponese, piselli

€ 8

€ 8

€ 9

€ 9

€ 9

€ 8

€ 7

€ 15

€ 15

€ 10

€ 4

147

148

149

150

151

152

153

154

155

156

157

158
159
160
161
162
163



furai&
tempura

TAKAKI DE PICANHA
carne di manzo brasiliana rosolata alla piastra con sesamo,
perlage di tartufo nero pregiato, porro e salsa piccante

MAGURO TATAKI AL SESAMO
tonno leggermente cotto alla piastra con sesamo

MAGURO TATAKI AL PISTACCHIO
tonno scottato alla piastra con granella di pistacchio,
servito su rucola, stracciatella di burrata,
salsa teriyaki e miele

SALMON TATAKI
salmone leggermente cotto alla piastra con sesamo

TATAKI BUDDA
filetto di salmone in crosta croccante con 
salsa guacamole e teriyaki

TATAKI GREEN 
salmone, granella di pistacchio rosolato
in padella leggermente fritto con salsa al pesto

TATAKI PINK
salmone marinato alla barbabietola servito
con salsa allo yogurt, cipollina

EBI FURAI
gamberi impanati e fritti con salsa tonkatsu

TON KATSU
maiale impanato e fritto con salsa tonkatsu

CHICKEN FURAI
cotoletta di pollo giapponese 
impanata e fritta con salsa tonkatsu

EBI TEMPURA
gamberi, 6 pezzi

IKA TEMPURA
calamari, 6 pezzi

VEGETABLE TEMPURA
tempura di verdure miste

MIX TEMPURA
gamberi, calamari, patate, carote e cipolla

MIX SEAFOOD TEMPURA
2 pz salmone, 2 pz tonno, 
2 pz calamaro, 2 pz gambero

€ 15

€ 11

€ 10

€ 10

€ 11

€ 11

€ 12

€ 12

€ 8

€ 14

€ 14

€ 14

€ 14

€ 14

€ 14
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168

169

170

171

173

174

175

176

177

178

172

tataki
la carne o il pesce vengono arrostiti per breve tempo sulla piastra



primiteppanyaki

zuppe
okonomiyaki

teppanyaki
&zuppe

piatti cucinati al wok o alla piastra teppanyaki

piatti cucinati al wok o alla piastra teppanyaki

€ 5

€ 12

€ 12

€ 10

€ 10

BION PROWN
spaghetti di soia con gamberi e verdure

BION CHICKEN
spaghetti di soia con pollo e verdure

YAKI SOBA PROWNS
ramen alla piastra con gamberi e verdure

YAKI SOBA PORK
ramen alla piastra con maiale e verdure

YAKI UDON PROWN
noodles alla piastra con gamberi e verdure

YAKI UDON PORK
noodles alla piastra con maiale e verdure

CARBONARA DI MARE
noodles alla piastra, tuorlo d’uovo di quaglia
gamberi rossi, burrata, pistacchio e
salsa teriyaki

MISO
zuppa trazionale giapponese

SEAFOOD RAMEN
zuppa di ramen con verdure giapponese, gamberi,
calamari, salmone, tonno, granchio* (80% surimi
giapponese) e salsa di soia

RAMEN
zuppa di ramen classica con carne di maiale
marinata per 15 ore

BEEF RAMEN
manzo con teriyaki, naruto, uova, porro, sesamo

CHICKEN RAMEN
pollo teriyaki, naruto, uova, porro, sesamo

CHICKEN TEPPANYAKI
pollo con salsa tappanyaki, verdure e riso

PORK TEPPANYAKI
maiale con salsa tappanyaki, verdure e riso

BEEF TEPPANYAKI
manzo con salsa tappanyaki, verdure e riso

MIX OF MEAT
pollo, manzo e maiale con salsa tappanyaki
verdure e riso

SALMON TEPPANYAKI
salmone con salsa tappanyaki, verdure, riso

TUNA TEPPANYAKI
tonno con salsa tappanyaki, verdure e riso

PROWNS TAPPANYAKI
gamberi con salsa tappanyaki, verdure e riso

LOBSTER TEPPANYAKI
astice con salsa speciale e verdure grigliate

MIX OF FISH
salmone, tonno, gamberi e calamari
con salsa teppanyaki, verdure e riso

TTEOKBOKKI POLLO
gnocchi di riso coreano, salsa piccante,
con pollo

TTEOKBOKKI GAMBERI
gnocchi di riso coreano, salsa piccante
con gamberi

€ 13

€ 13

€ 13

€ 20

€ 20

€ 10

€ 10

€ 9

€ 10

€ 15

€ 15

€ 15

€ 25
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180

181

182

183

184

185

186

187

188

189

190

191

192

193

194

195

196

199

200SHRIMP OKONOMIYAKI
gamberi alla griglia, cavolo, salsa okonomiyaki,
maionese giapponese, fiocchi di alga,
katsuobushi, erba cipollina

PORK OKONOMIYAKI
maiale, cavolo, salsa okonomiyaki,
maionese giapponese, fiocchi di alga,
katsuobushi, erba cipollina

197

198 201

202

203

€ 10

€ 10

€ 10

€ 10

€ 10

€ 10

€ 18



dolci rocher
choco
ballTORTINO CUOR DI 

CIOCCOLATO
tortino al cioccolato mi-cuit 
con cuore caldo

MOCHI VEGAN
palline gelato ricoperte
di pasta morbida di riso.
Prodotto esclusivamente
con latte di cocco, 
aromatizzato al mango, 
fragola o cocco

MOCHI
pallina di gelato
al cioccolato ricoperta
con pasta morbida
di riso

TORTINO CUORE CALDO
AL CARAMELLO SALATO

MOCHI AL CARAMELLO
SALATO

BAO NUTELLA
con scaglie di nocciola (2 pz)

€ 6

€ 5

€ 5

€ 5

€ 6

€ 6

GELATO
the verde o zenzero

TIRAMISÙ

CHEESECAKE 
CARAMELLO SALATO

TORTA COCCO 
E CIOCCOLATO

€ 2.5

€ 6

€ 6

€ 6

204

205

206

207

208

209

Sfera di mousse
al pistacchio

Sfera di mousse
alla nocciola

€ 7

€ 7

210
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213

214

215


