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LE TRIBUTE
7,00 copa

¡A la Gloria sevillanos!

ENTRANTES Tapa       Plato

• Ensaladilla Matacandela 4,00       12,00

• Papas aliñás con melva 4,00       12,00

• Tomate de Los Palacios con melva 7,50

• Salmorejo Matacandela 6,50
          Tacos de mojama y Solomillo de atún

• Mojama de atún Barbate 4,00       15,00

• Mini Tortilla de papa     7,00
          Sin salsa, salsa whisky o salmorejo

• Croquetas (3u./12uds.) 4,00       16,00
          Jamón , puchero, carrillá o huevo y chorizo 

• RELEVO     2,00
          Vasito de caldo de puchero casero

• CAZUELA MATACANDELA 16,00
          Papas fritas, langostinos ajillo y alioli

• CAZUELA EL CAPILLITA   16,00
          Gambas de cristal fritas, papas fritas picantes, huevos fritos y
          mayonesa de trufa

• ENTRE VARALES    16,00
          Papas pajas, puntillitas fritas, huevos fritos y mayonesa

• SIEMPRE DE FRENTE    12,50
          Torrezno frito, papas fritas y queso payoyo fundido

CHACINAS Y QUESOS 45gr.       100gr.

• Salchichón ibérico 4,00       12,50

• Chorizo ibérico 4,00       12,50

• Lomito ibérico 4,00       16,00

• Chicharrón de Cái al limón o pimiento de la Vera    4,00       13,00

• Chacina ibérica variada 200gr.    20,00

• Jamón ibérico bellota 120gr.   19,00

• Tabla de Queso  200gr. (Romero, Apolonio, Viriato y Trufa)        19,00

• Queso de la casa         4,00       

12,50

GUISOS 

• Espinacas con garbanzos 4,00       12,00

• Garbanzos con langostinos 4,00       12,50

• Albóndigas de choco 4,00       12,50

• Carrillá MATACANDELA 4,50       16,00

REVUELTOS de 3 huevos

• IZQUIERDA ATRÁ! 15,00
          Lomito, setas, salchichón, chorizo y jamón

• MÁS A TIERRA    14,00
          Chicharrón de Cái y queso de romero

PESCADOS Y MÁS Tapa       Plato

• Chocos fritos 4,00       16,00

• Cazón en Adobo 4,00       14,00

• Tortilla de Camarones (x und.) 2,00                      

• Capirotes de Nazarenos (3u./12uds.) 4,00        12,50

• EL CIRIAL 12,50
          Calamares fritos con huevos fritos y mayonesa de albahaca.

CARNES *con guarnición de patatas fritas caseras

• Solomillo de cerdo 4,00       14,00
          whisky o roquefort

• Lagartitos ibéricos 4,00        12,50

• Pollo frito 4,00        13,50

TOSTAS (Pan de Alcalá)

• Carrillá, puré de patatas y Parmesano  14,00

• Salmón , aguacate y queso crema  12,00

• Lagartito ibérico, roquefort y virutas de jamón 14,00

• Lomo al Jerez y queso crema azul  13,00

• Sobrasada, camembert, huevo frito y miel 14,00

MONTAITOS
• MATACANDELA (Piripi)   3,80
          Lomo, bacon, tomate natural y mayonesa

• IZQUIERDOOO   3,50
          Salmón y queso fresco

• PENITENTE   3,50
          Langostinos con alioli

• COSTEROOO   3,50
          Melva, pimiento del piquillo y mayonesa

• PICAITOOO   3,50
          Pringá casera

• ARMAO  4,00
          Solomillo, patatas fritas, jamón, pimiento y salsa whisky

• CRUZ DE GUÍA  4,00
          Solomillo, foie de pato y cebolla caramelizada

• VOLVERSE   3,80
          Lomo al Jerez, queso crema de cabra manzana caramelizada y cebolla frita

POSTRES
• Cócktail Matacandela    4,00 

• Ahí Queó 8,50/u.
          Torrija brioche, chocolate blanco, negro, o nutella, helado de
          leche merengada y galletas lotus.

• Torrija o Pestiños (Temporada) 2,50/2uds.

Pan de Alcalá y Picos          1,50


