
MENU





le nostre carni
Wagyu A5 Giappone porzione minima 100 gr

tagliata di manzo giapponese certificata

Ribeye Argentina porzione minima 200 gr

Ribeye Australia Black Angus porzione minima 200 gr

Ribeye Black Angus USA porzione minima 200 gr

Choco Beef Sashi porzione minima 300 gr

controfiletto di scottona finlandese
allevata con bacche di cioccolato

Picanha porzione minima 200 gr

manzo grigliato di tradizione brasiliana servito
con mini spade salsa guacamole
Bovino: Black Angus Uruguay - Bovino: Argentino

Controfiletto porzione minima 200 gr

carne di manzo magra
Bovino: Brasile - Bovino: Creekstone USA

con burro alle acciughe e caciocavallo
Filetto porzione minima 100 gr

Denver Steak Wagyu porzione minima 500 gr

Bovino: Black Angus Australia

Lombata Irlandese porzione minima 500 gr

Fiorentina di bovino irlandese porzione minima 500 gr

carne di manzo della lombata cucinata alla brace





Polipo grigliato 16€
polpo aromatizzato ai 5 aromi su letto
di crema di patate e fagiolini di soia

Esotic Slice Chicken 12€
tagliata di pollo con dodolata di mango 
e lime, germogli di soia, edamame, 
rucola e scaglie di grana

Tataki di Angus 18€
filetto di angus cons esamo e olio evo

Carpaccio di Fassona 18€
carpaccio di fassona piemontese, olio evo, pepe dello sechuan, lime,
mous di robiola, tartufo fresco, nocciole tostate, rucola e grana

Tartare di Angus 18€
polpa di angus battuta al coltello, olio evo, sale hawaii, pepe sechuan,
rucola, nocciole tostate, perlage di tartufo, burrata, limone 

Battuta di Fassona 16€
battuta al coltello di fassona piemontese, burratina,
pomodori secchi e olio evo

Tacos Meat 10€
tacos di mais ripieno di carne di manzo
brasiliano, insalata, pomodoro, salsa
yogurt, olio evo, salsa mango e 
habanero
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