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TEISHOKU ESPECIAL
FEEERLYE

NIGIRI TEISHOKU $520
ICEYER

7 piezas de Nigiri del dia, Hosomaki

del dia, Tempura, un guisados del dia,

Tofu frio, Tsukemono y Misoshiru

SASHIMI TEISHOKU $470
RBER

Sashimi del dia (2 cortes de 5 tipos),

Tempura, un guisados del dia, Tofu

frio, Gohan, Tsukemono y Misoshiru

SUKIYAKI TEISHOKU $360
JTEBRETER
ELEGIR CON GOHAN O CON UDON

Laminas de rib eye de res con tofu
asado, col china, hoja de crisantemo,

hongo shitake, negi en olla con salsa sukiyaki

Recomendamos comerlo
banando con huebo crudo.

-GOHAN $ 35
-UDON $ 70
-HUEVO ORGANICO $ 15
-EXTRA CARNE $ 270
(120G DE RIB EYE DE RES)
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TEISHOKU

TORI ANKAKE EHE D ADNT $190

Filete de pollo empanizado frito y servido con
salsa densa de vinagre y soya con verduras

TORI KARAAGUE ZEHIT $195
Pollo frito marinado

CHICKEN NANBAN F+> &%  $185
Pollo empanizado con salsa tartara

TORI KATSU #&/4Y $180
Pollo empanizado y frito

TORI KATSU NI £45V& $195
Pollo empanizado y cocido con huevo

BUTA SHOGA YAKI B4EZEFEE $195

Carne de cerdo salteado con salsa especial a la jengibre

TON KATSU &4

Carne de cerdo empanizado y frito

$195

CHEESE TON KATSU F— XA $210
“TONKATSU"” con queso y hoja “Oba”

KATSU NI /©'V& $205

Lomo de cerdo empanizado y cocido con huevo

HOI KO RO [El#{H $190
Carne de cerdo y col al wok estilo chino
LEBA NIRA L /\=5}b& $160

Wok de higado de pollo, verdura"Nira" y germen de soya

GYU SARA 4 $205
Estofado de corte fino de Ribeye con cebolla

EBt vk

HAMBAGU 4% >/\>/)\—=7 $220

2 pzs de bola (100g) de lengua de res molido
asado a las brasas servido con nabo rallado y

1 pz de hotate fry
BUTA KINOKO &/ J/b& $190

Hongo ERYNGII sarteado con verduras y
lamina de cerdo

MOTSUNI £D0#& $140

Menudo japonés de pancita cocida con pasta
de miso rojo tipo Haccho

-CON TOFU %EEA Y $185
-CON HUEVO BkxEA Y $155
-CON TODO £#AY $195

PERSONALIZA TU TEISHOKU
Se puede cambiar FiCZETCEZXT
Arroz blanco Zff—

Oomori TERARY + $15
Arroz blanco porcion grande (300g)
Yakimeshi BEx8R + $80

Arroz frito con verduras, carne y camaron

Mini Maguro Don = _f#f5 + $100
Arroz (200g) con trozos de atun (509)

Mini Salmén Don 2=H—EV# + $100
Arroz (200g) con trozos de salmon (509)

Mini Chashu Don = X4t + $70
Arroz (200g) con trozos de chashu(509)

Mini Curry Don T ZAHL—# +$70
Arroz (200g) con salsa de curry(509)

Mini Takana Mentai Don _ _+ $70
Arroz (200g) con verdura = Z53BAXF
encurutida y hueva de bacalao encurtida

Sopa Misoshiru KMt —

Sopa Tonjiru B+ + $45

Sopa de miso con carne de cerdoy verduras

Chawanmushi iz L + $70
Sopa natillay salada con ingredientes
de temporada
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incluye Arroz blanco (200g), Sopa Misoshiru, Tsukemono, Un guisado y Té verde

MAGURO HOHO </ OiEAREE $170

Cachete de atun(120g) a las brasas y un
pedaso (30g) frito servido con germen de soya

KAMPACHI TERIYAKI 73>/ \FEEE $210

Filete de kampachi alas brasas con salsa teriyaki

SHIO SHAKE 1t —TEiEkiE $170

Salmdn asada a la sal

SABA ICHIYA BOSHI #—%&FL $195

Macarela asada a la sal

SABA MISO NI £FRRMEE $195

Macarela cocido al pasta de miso

EBHARZARAAA 21—

Se puede agregar FENMTCEEXT

Salsa Curry ==AHL— $80
3 0z de salsa de curry

Ensalada S =—H5>4% S50
Ensalada de verduras con aderezo de

Tofu = =AY $30
Tofu frio

Kimchi = ZFLF $30
Chicoria encurtida con salsa chile coreano
Tamago yaki = ZOpgeE $20
Pastel de huevo

Mini Siumai = Z g5 $60
2 pzs siumai

Natto #iE $50
Frijoles de soya fermentados

Mentaiko BAXKF $50

Hueva de bacalao fermentada en salsa chile

Chawanmushi Sencillo ZBiz L $90
Sopa natillay salada

con ingredientes sencillos

HAPPOSAI /\E£¥ $170

Camarodn, lamina de cerdo, huevo de codrniz,
elote baby, col, zanahoria y bokchoy

UNAGI KABAYAKI S5 EESEE  $380
Filete de anguila del rio asado al carbon

MIXFRY v 972754 $260

Surtido de fritos (Ebi Katsu, Croqueta Wagyu,
Croqueta Cangrejo, Hotate y Esparrago) con
ensalada, salsa BBQ japones y salsa tartara

SAWARA MISO YAKI #5RP25EE $200
Sierra asado con pasta de miso

SAWARA ANKAKE &HE b A DT $200

Filete de pescado sierra frito y servido con
salsa densa de vinagre y soya con verduras

AJIFRY 73754 $180

2 pz. Pescado jurel empanizado y frito
con salsa tartara

KAKI FRY 417 S4 $210

Ostiones empanizados servido con ensalada,
salsa BBQ japones y salsa tartara

EBI FRY BE7 21 $265

5 pz. Camaron empanizado y frito con salsa tartara

EBI CHILI BE7FY $255

Camarones fritos y sarteados con
salsa de chile y tomate servido con
fideo frito de harusame

TOFU ANKAKE T [EHErHADT  $150

Tofu frito y servido con salsa densa
de vinagre y soya con variedad de verduras

YASAI ITAME F3& $160
Verduras salteadas con carne de cerdo



RAMEN Z—X2

NAGAHAMA RAMEN 57— X2 $180

Caldo a base de hueso de cerdo y Fideo
acompahnado con 1 rebanada de Chashu,
Neguiy Kikurague

STAMINA MISO RAMEN
A ZFBRIRS A
Caldo a base de hueso de cerdo con salsa de
miso y fideo acompanado con carne de

cerdo sarteado con col, bokchoy, huevo
preparado y chile

$280

VEGI MISO RAMEN
TA—HVHEBT =AY

Caldo en base de miso, leche de soya y
verduras con fideo vegano acompanado de
Bok Choy, Moyashi, Rabano, Tempura Shitake,
Tofu Frito, Nori, Negiy Ajonjoli

$280

ABURA SOBA #Z & $275

Ramen sin caldo, con fideo extra grueso (270 g),
Trozo de Chashu, Menma, Negui , Ajitama,
Moyashi, Takana, Yema de huevo

AJITAMA %% $30
Huevo cocido y marinado en salsa especial

TOKUSEI RAMEN &> —X~

Caldo a base de hueso de cerdo y Fideo
acompanado con 3 rebanadas de Chashu,
1 pz de Ajitama, Takana, Negui, Kikurague, Nori

$290

TANTAN MEN E4 % $280

Sabor piiante. Caldo en base de hueso de cerdo
y Fideo acompanado con carne de cerdo
picado preparada, 1 pz de Ajitama, Bok Choy

TANTAN MAZESOBA $275
HL2FEZIE
“TANTAN MEN" sin caldo
con fideo extra grueso (2709)
$120

MINI DON SET = Z"#ftwh
Set de Mini Don (150g de arroz)
con 2 pzs de Gyoza

-MINI CHASHU DON
-MINI CURRY DON

KARASHITAKANA ¥F&X $25
Hojas de mostaza japonesa encurtidas con chile

CHASHU Fv—>1— $65 KIKURAGUE &< 5IF $25

Rebanada de pork berry enrollado Hongo oreja de raton

NEGUI *F S15 SALSA KARAKA H5H S10

Cebollin cambray picado Salsa especial con chile, XO jiang, tobanjiang, aceite de ajonjori
MOYASHI &L $20 BENI SHOGA #14% S10

Germen de soya Jenjibre encurtidos

NORI &5 S15 KAEDAMA &% $45

Hoja de alga marina Adicional plato de fideo delgado

MENMA XY $30 OOMORI KE% $45

Brotes de Banbu

Duble porcion de fideo



BOTANA -Platillos Frios-

EDAMAME & $65
Frijoles de soya tiernos cocidos al vapor

EDAMAME CHILI PEPPER £S5 $85

Edamame sarteado con

HIYA YAKKO 4t $65

Tofu (Queso de soya) servido frio

MARISCOS SALAD Bt >4 $190

Ensalada de lechuga, jitomate, alga, atun,
salmon, robalo, pulpo y camardn, servido con
ikura con aderezo de cebolla con wasabi

HARUSAME SALAD MARISCOS $120

Ensalada de harusame B#FERY A

con camaron, pulpo, huevo, hongo kikurage,
shitake y pepino con aderezo de salsa de soya,
shitake y aceite de ajonjoli

HARUSAME SALAD VEGANO $100

Ensalada de harusame BEERY A
con pepino, shitake, angy, tofu frito y
zanahoria con aderezo vegano de salsa de
soya, shitake y aceite de ajonjoli

POTATO SALAD RT3 $65
Ensalada de papa

KAISO SALAD &% 5% $90
Ensalada de alga marina

GREEN SALAD 552754 $120

Ensalada de Lechuga, pepino, tomate con

aderezo oriental
SOPA 1)

MISOSHIRU &M+ $45
Sopa de miso

CHAWAN MUSHI #Hhiz L $90

Sopa natillay salada con ingredientes
de temporada

BR AR

@NATTO =] $55

Frijoles de soya fermentados

MAGURO NATTO % < A= $150
“NATTO" con Maguro

AGUE BITASHI 77, &%, 477> $95
Berenjena, Angu y Myouga (un jengibre
japones) fritos y marinados en salsa especial
de dashi y salsa de soya

TORO TAKU | O7=< S145

Parte graso de atun aleta azul picado con
nabo encurdito y berenjena encurtida, servido
con hojas de nori, salsa de chamoy y de miso

GOMAAE #iFfF1Z $60
Espinaca con salsa ajonjori

KIMUCHI +L7F $70

Verduras encurtidos con chile a la coreana

. TSUKEMONO &I at $110

Verduras encurtidas de chicoria, nabo, pepino,
berenjenay rabano

NAMA HARU MAKI £&&5% $190

4 pz. Rollo de Verano con Camardn, Verduras
y Hierbas

SUNOMONO FrDY)

Ensalada de pepino, alga marina y harusame a
la vinagreta agridulce con siguientes ingredientes

- TAKO 2 Pulpo S125
- EBI /& Camaron $120
TONJIRU &t S65

Sopa de miso con carne de cerdo y verduras

TONKOTSU MOYASHI Z&&HPL $85

Caldo de Ramen (Hueso de Cerdo)
con germen de soya y 1 pz de Chashu
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ATSUAGUE Ei5lF $90
Tofu (Queso de soya) frito

GYOZA &F $90

5 pz. Empanaditas de carne de cerdoy
verduras a la plancha

SUI GYOZA K&F $90
5 pz. "GYOZA" en caldo

TEBA GYOZA FJKF $55
1 pz. Alita de pollo rellena de “CGYOZA”

SHUMAI /555 $100
4 pz. Dumpling con carne de cerdo

HARUMAKI &% $95

2 pz. Rollo primavera

CHEESE HARUMAKI F¥—X&% $120

2 pz. Rollo primavera con Queso

HARUMAKI FINO —fED{ELE $70

Dos rollos finos primavera fritos, uno de
camardn y uno de mochi, queso y mentaiko

KAKUNI BAE $100

Tocino de cerdo cocido en salsa especial de
soya servido con huevo preparado y shishito

DASHIMAKI Hit&F $95

Tortilla de huevo estilo japonés

MENTAI CHEESE DASHIMAKI FEXF—X45%$155
“DASHIMAKI" con queso y hueva de bacalao preparada

.~ OM SOBA 7#LZI& $110

Yakisoba y col rallado cubiertos de huevo y
servido con salsa BBQ japones, mayonesa,
pescado bonito seco y polvo de nori

BREDVEDEH

SHISHITOTARO (L L&SEEFE  $90

Pimientos Shishito y taro japones Satoimo
fritos y sazonados con sal y polvo de curry

NANKOTSU KARAAGUE #%&E#HIT $95
Hueso cartilago de pollo marinado y frito

TAKO KARAAGE #OE#ES $85

Pulpo baby marinado y frito servido con ponzu

' WAKASAGI TEMPURA 771 +% 55$120

Tempura de pescaditos japoneses

EBI MAYO B&<3 $220

5 pzs de camarones fritos y marinados con
salsa de mayonesa, y servido con totopos

EBI KATSU &BE£HY $60

Crogueta de pasta de camaroén

CROQUETA CANGREJO $85
AZ7V)—Ld8vT
Croqueta de bechamel con cangrejo

CROQUETA WAGYU 1410wy~ $85

Croqueta de papas con carne molida de wagyu

KUSHIKATSU £4Y $90
1 pz. Brocheta frita de carne de cerdo con cebolla

KUSHIAGUE QUESO F— X%zl $50

1 pz. Brocheta frita de Queso

JAMU KATSU /\L7#AYY $80

Jamon empanisado y frito

NEGUI CHASHU xFF+—>1— $160
Chashu (Tocino natunal marinado), Menmay cebollin
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PLATO FUERTE #v'V %

TORI ANKAKE EHE D ADNT $160

Filete de pollo empanizado frito y servido con
salsa densa de vinagre y soya coh verduras

SHIO TORI KARAAGUE 5Z/E1217 $165
Pollo frito marinado a la sal

CHICKEN NANBAN F+ > BZ% $155

Pollo empanizado con salsa tartara

TORI KATSU /Y $150
Pollo empanizado y frito

TORI KATSU NI 54V & $165
Pollo empanizado y cocido con huevo

BUTA SHOGA YAKI BAEZFEE $165

Carne de cerdo salteado con salsa especial a la jengibre

TON KATSU &7 $165

Carne de cerdo empanizado y frito

CHEESE TON KATSU F— X/ $180
“TONKATSU” con queso y hoja “Oba”

KATSU NI HV&E $175
Lomo de cerdo empanizado y cocido con huevo
KATSU KARE NO ATAMA 1V AHL—0D742< $180
Salsa Curry con lomo de cerdo empanizado

HOI KO RO [EEH $160

Carne de cerdo y col al wok estilo chino
YASAI ITAME Fx/h&

Verduras salteadas con carne de cerdo

SHAPPOSAI j\E=3% $130

Camardn, lamina de cerdo, huevo de codrniz,
elote baby, col, zanahoria y bokchoy

LEBA NIRA L/\Z5/&%

$130

$130

Wok de higado de pollo, verdura"Nira", germen de soya

MOTSUNI SOLO D& $100

Menudo japonés de pancita cocida con pasta
de miso rojo tipo Haccho

-CON TOFU %SEA Y $145
-CON HUEVO HEAY S115
-CON TODO £ZBAY $155

JBUTA KINOKO BEEDIM&

$160

Lamina de cerdo y hongo ERYNGII salteados
al wok con col y servido con negi

MIXFRY S v 2754 $230

Surtido de fritos (Ebi Katsu, Croqueta Wagyu,
Croqueta Cangrejo, Hotate y Esparrago) con
ensalada, salsa BBQ japones y salsa tartara

SAWARA ANKAKE &HEh AN $170

Filete de pescado sierra frito y servido con
salsa densa de vinagre y soya con verduras

SABA MISO NI #nkra# $165
Macarela cocido al pasta de miso
AJIFRY 7754 $150

2 pz. Pescado jurel empanizado y frito con salsa tartars

KAKI FRY HtiE7 S $180

Ostiones empanizados servido con ensalada,
salsa BBQ japones y salsa tartara

EBIFRY BE7>1 $235
5 pz. Camarén empanizado y frito con salsa tartara

EBI TEMPURA BEX X5 $255
6 pz. Tempura de Camaron
EBI CHILI &EEF1) $225

Camarones fritos y sarteados con salsa de chile
y tomate servido con fideo frito de harusame

TOFU ANKAKE T [@HErdb AN $120
Tofu frito y servido con salsa densa

de vinagre y soya con variedad de verduras

MABO DOFU HE£Z[3 $230

Tofu con carne molido de cerdo en caldo picante

GYU SARA 4 S175
Estofado de corte fino de Ribeye con cebolla

SUKIYAKI 3 Ej#x $280
Laminas de rib eye de res con tofu

asado, col china, hoja de crisantemo,
hongo shitake, negi en olla con salsa sukiyaki

-GOHAN $ 30
-UDON $ 60
-HUEVO ORGANICO $ 15
-EXTRA CARNE $ 240

(120G DE RIB EYE DE RES)
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ROBATA-YAKI JfAi4s

s -SALSA (BBQ estilo japones)
YAKITORI lﬁ’% $35 / PZ -SAL Y PIMIENTA
Brocheta de pollo -CHILI CURRY
olvo cur chile japones
-MUSLO &%, -PECHUGA &Th P vy =P )
-ALITA FR -MOLLEJA #®AiF -MUSLO CON NEGI hQ¥%x -PIEL HbD
-NANKOTSU 7GACZD %-BONJIRI (ALY -CORAZON (D -HIGADO Hnif

Hueso de cartilago de pollo  Colita de pollo

MUNE-SHISO &ia%k# $40
Pechuga de pollo enrollada con hoja shiso

TSUKUNE D<7H $40
Bolita de pollo molido servido con yema de huevo

PATO f§ $130

WAGYU EEf4 e $240
: JAPAN

Carne de res importado de Japon

LENGUA DE RES 4%~ $160

JHAMBAGU LENGUA 4% /\v/\—% $180
Bolita de lengua de res (1009)

TON-TORO & tObhTT $80
Quijada de cerdo con wasabi

CORDERO S L5v7Y $160
Costilla de cordero

ALMEJA CHOCOLATA $100
Fado>428

GINDARA MISO iREERkMEE $180
Bacalao negro marinado con miso
UNAGI KABAYAKI S57%uE%#E  $350
Filete de anguila del rio

SHAKE SHIOYAKI ffiEjx $150

Salmoén asada a la sal

SAWARA MISO YAKI fEnLfmasEx $170

Sierra asado con pasta de miso

SABA ICHIYA BOSHI ##—7%&FL $165

Macarela asada a la sal

SKAMPACHI TERIYAKI /1 V/\FRY) Ex $180

Pez jurel amarillo asado a la TERIYAKI

N L T/

O T I S VN S R I T NI

“HUEVO DE CODORNIZ 53 5MDii$40

3 pzs de huevos cocidos de codorniz
PAPAS TOCINO R7 tX—1OV
Papas enrolladas con tocino de cerdo
ESPARRAGO TOCINO 7 z/{5~—1> $40
Esparrago enrollado con tocino de cerdo

$60

NEGI Hh¥ $20
Cebollita japonesa

SHITAKE LUzl $60
Hongo japones

COL BABY $30
Servido con salsa de barsamico

OKURA H< 5 $30
Angu

ELOTE BABY V41— S35
ESPARRAGO 7 X/\5 $20
JITOMATE CHERRY =<t $S20
YAKI-ONIGIRI HEEHICE $60

Bola de arroz triangulada con pasta de Miso

HOTATE KUSHIYAKI RiIEEE  $140
Brocheta de almeja garra de ledn de Japon

HOTATE ISOYAKI R 7R * $80
Ala mantequilla y salsa de soya

TORO SALMON H—E2/\5 X $80
CHU-TORO PONZU # FO/RVEE $250
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SASHIMI, NIGIRI, HOSOMAKI, TEMAKI

HRIB BV WEEFEE

N
S (o]
48”” N Cls °M4 TGM4
Gramaie de M1 1Ry "k "“ky

proteina (509) /pz  (35g) (409)

MAGURO $145 $90 $115 $115
AfERE Lomo menos graso

CHU-TORO $205 $130 $175 $175
AP FO  Lomo medio graso

OO-TORO $260 $200 $250 $250
AEEA A Lomo mas graso

NEGUI-TORO o88%%u-$130 $175 $175
A#EXF O Toro rallado con cebollin

N
S (o)
_ASHIMN’ Cls °M4 TEMA
Gramaje de M1 “'R1 "k “ky
proteina (509) /pz (359) (409)

Quieres
UNAGI kasavakz $110  $150 $150
&8 Anguila prepararado al carbén

HOTATE $210 $85 $170 $170
IN3Z  Almeja garra de ledn de Japdn

ALMEJIACHOCOLATA &% $7120 $120 $120

2pzs

Fad1o>%28

ALMEIA PATA DE MURA ¢ $100 $100 $100

5']__ = [2pzs
7 \/ ~

SALMON $145 $90 $115 $115 ALMEIAGENEROSA Tk $190 $190 $190
F—E H%R fapes
HAMACHI $220 $105 $110 $110 OSTION BAk  $95 $95 $95
J\NXF Pescado blanco aleta amarilla (% - %) %48 Elegir fresca o cocido
KANPACHI $120 $70 $95 $95 AWABI Ak $140 $200 $200
H>/\F Palometa aleta amarilla &1 Abuldn fresco 200 con
SUZUKI $120 $70 $95 $95 IKURA $140 $130 $175 $175
#2 Robalo 147> Hueva de salmdn marinada
SABA $120 $65 $95 $95 TOBIKO - $70 $95 $95
L&&5 Macarela marinada con vinagre RF Hueva de pez volador

_ JKATSUO $150 $90 $120 $120 TSUNA MAYO - $45 $70 $70
g8 1-1-E& Lomo de pescado bonito sellado Y+ 3 Atdn cocido con mayonesa
EBI - $55 $80 $80 KANI - $180 $240 $240
# (LBE Camardn al vapor BEIZ<LE Carne de cangrejo
TAKO $120 $55 $80 $80 TAMAGO - $35 $65 $65
8 Tentaculo de pulpo cocido EF Pastel de huevo

S IKA $220 $110 $220 $220 WAGYU - $150 $210 $210

WEEHB Calamar MONGOU IKA JAPAN HAEZEEFSH Carne de res wagyu

RAW BAR E#

OSTION AWABI ALMEJA ALMEJA ALMEJA
(4 - 5t ) 4B i CHOCOLATA PATA DE MURA GENEROSA
Elegir fresca o cocido Abulén fresco F33548 mE Sy17=!
Pregunte a $280 /pz $90 /pz $70 /pz $150 (509)

+$10 Preparacion ala ROBATA (al carbén método japones)



¢SASHIMI OMAKASE DEL DIA

RAEHOSHISGE)EDOE

TAMANO APROXIMADO DE CADA PESCADO O MARISCOS
CHICO: 2 cortes 25g MEDIANO: 3 cortes 35g GRANDE: 4 cortes 509

3TIPOS =i&R\EDLY

Sashimi de 6 tipos de pescados y mariscos

- CHICO /J\&% ") 759 total $195
- MEDIANO H5%/) 105g total $290
- GRANDE k&Y 150g total $380

6 TIPOS \#&mY &bt

Sashimi de 6 tipos de pescados y mariscos
- CHICO /J\E%") 1509 total

- MEDIANO 5% 1) 2109 total

- GRANDE K72') 300g total

9 TIPOS N &RV ahE

Sashimi de 6 tipos de pescados y mariscos
- CHICO /)\E% 1) 2259 total

- MEDIANO M13%) 3159 total

- GRANDE K7 4509 total

$385
$570
$740

$570
$850
$1,110

SASHIMI MAGURO MIX #I| & 7555 5$580
Mix de Akami 50g, Chu-toro 50g, Oo-toro 50g

OSTION MIX AHODAHIERSE $330

Mix de 6 pzs de ostiones del dia

L JSUSHI SUSHI
-NIGIRI OMAKASE DEL DIA- -HOSOMAKI & TEMAKI-
BENEIEY MEEFEE
CHICO 7 pzs +tERY $470 PIEL SALMON # 0D $105
Piel de Salmoén
MEDIANO 9 pzs H BV $630 NATTO = $65
Frijoles de soya fermentados
GRANDE 12 pzs +IEY $890 KAPPA 7/ /\ $65
Pepino
MAGURO MIX A#FiEVEGY $340 UME 5 $65
Akami 1pz, Chu-toro 1pz, Oo-toro 1pz Pasta chamoy
N~~~ N~~~ A~~~
S ¢¢¢¢@¢¢¢¢¢¢
ya N ' . Y =N
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SUSHI -ROLLO- 0O—)U&F]

SPICY R/\1¥— ‘ ATUN <3 $190

Pescado en salsa picante,

aguacate, tobiko y ten-kasu HAMACHI /\<F $170

SALMON —E> $155

ATUN AVOCADO %£<A7RA K $160 SALMON ABOCADO #—E>7£7 K $140
Atun Aleta Azul y aguacate Salmdén y aguacate

MAGURO LOVER #5/\—0O—)JL $190 SALMON CRUNCHY #—t>45>+—$200

Maguro, chu-toro y negi-toro porcion 1/2 Piel de salmon horneado con salmon y pepino
con salmon cocido e ikura

SALMON YUKKE H—E>1v4 $160

Salmon marinado con salsa de miso picante
sobre cama de rollos de pepino y aguacate

CALIFOENIA H) 7 #]L=7T $145

Salmon ahumado, kanikama mayo, aguacate, filadelfia

TORO TAKU GORDO FO0/:< A% *$160

Rollo gordo de Negi-toro porcion 1/2
con nabo encurtido

SPICY NEGUI-TORO X/\1¥—xF O $185
Toro rallado spicy sobre rollo de pepino y aguacate

ARCO RIS L1 >iK— $200

Atun, salmon, pescado blanco y aguacate con kanikama

EBI SALMON 54 —E > $165
Tempura de camarodn, salmoén, pepino y aguacate
UNAGUI AVOCADO 87 RA K  $220

. EBI FRY 3751 $140
Anguila y queso crema con aguacate por fuera

Camardén empanizadoy lechuga con salsa tartara

FUTOMAKI k&F $295

Atun, camaron, anguila, kanikama, kampio, huevo y masago

SABA BOU SUSHI f5i&fs $180

Rollo de macarela marinada con arroz de sushi

YASAI FUTOMAKI H3A&* $150
Pepino, lechuga, raiz oriental, aguacate y kanpyo




GOHAN 'tk $45
Arroz blanco al vapor
SUSHI MESHI 7 L&k $55

Arroz de Sushi

£) DONBURI

WAN ©O.WAN
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En Tazon servido sobre cama de arroz blanco al vapor

KATSU DON /' S195
Con Lomo de cerdo empanizado, cebollay huevo

SAUSE KATSU DON V—X AV $195
“KATSU DON" con salsa especial

TORI KATSU DON &4HVHE
Con Pollo empanizado, cebolla y huevo

$185

GYU DON &5 $180

Con estofado de corte fino de Ribeye con cebolla

SHAKE TERIYAKI DON &8/ X 5240
Con Salmoén asado con salsa Teriyaki

SALMON OYAKO DON #&#EFH $320

Con Salmodn asado al sal con su hueva lkura

RYBEYE YAKINIKU DON ! 77 1 /A $420
Ribeye asado con salsa especial

TEN DON XH $260
Con Tempura de Camaron y verduras
YASAI TEN DON FZX# $230
Con Tempura de verduras

EBI TOJI DON EE2& CH $250

Con 4 pz de camarones empanizados y cocidos con huevo

UNA DON {85 $420

Con Anguila a la brasa glaseada con salsa dulce
a base de soya

SALSA SPICY S5

AINAY—<3IV—R

AGUACATE 7RA K $20
MAGURO DON % $250
Con Atun Aleta Azul fresco y marinado
SPICY MAGURO DON $265

RINA > —
MAGURO DON con preparacién spicy

MAGURO MIX DON *ff=f $440

Akami, Chu-toro y Oo-toro marinado

NEGI-TORO DON #Afx+ ~OF $250

Toro rallado de Atun Aleta Azul

SALMON DON H—TE>F $250
Salmon fresco marinado

SPICY SALMON DON $265
ANAY =T —FEH

SALMON DON con preparacion spicy
NISHOKU DON —faf $250

Con Atun Aleta Azul y Salmén marinados

SPICY NISHOKU DON $265
AINA Y —Z&H

NISHOKU DON con preparacion spicy
SANSHOKU DON =&# $250

Atun Aleta Azul, Salmdén y Kampachi marinados

SPICY SANSHOKU DON
ANA Y —=&H
SANSHOKU DON con preparacion spicy

$265
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Estilo japonés

CURRY RICE HL—51 X $130

Curry con arroz blanco

TORI KATSU CURRY %74V L — $190
“CURRY RICE" con pollo empanizado y frito

KATSU CURRY AV AL — $200

“CURRY RICE" con carne de cerdo empanizado
y frito

OM CURRY #FLAL— $195

Arroz con carne de cerdo (Chashu) cubierto en
omlette con salsa curry

-QUESO

NCW

S 20
-HUEVO estrellado S 15
-KAKI FRY 2 pzsostion empanizado$ 55
-KARAAGE 2 pzs pollo frito $ 60
-OHITASHI espinaca cocido $ 20

EBI FRY CURRY BEZ7>14hL— $245

“CURRY RICE" con camarones empanizados(3pzs) y frito

GYU AIGAKE CURRY 4& U Wi L— $175
“CURRY RICE" con estofado de corte fino de ribeye

CHAHAN / YAKIMESHI 8k )

Arroz frito
WAGYU CHAHAN 14 $180

Arroz frito al wok con carne de wagyu, ajo,
shiso, negi y jitomate cherry

KAISEN CHAHAN & $150

Arroz frito al wok con huevo, callo de hacha,
camardn, surimi y lechuga

VEGAN CHAHAN 7. —A ek $S110

Arroz frito al wok con hongo shitake, hoja de
crisantemoc, tofu, cebollay germen de soya

ONIGIRI Hic=vy £

SKAKI CHAHAN fHiE)) $160

Arroz frito al wok con ostiones, ajo,
negiy huevo

GOMOKU CHAHAN HE¥ $110

Con verdura, carne y camaron

KIMUCHI CHAHAN L7 $T110
Con “Kimuchi"y carne de cerdo “Chashu”

TAKANA CHAHAN =308k S110

Con verdura "Takana" encurtido y carne de
cerdo "Chashu"

Bola de arroz blanco en forma trianglo

YAKI BHI1cEY $60
Asado al ROBATA con pasta de Miso

UME 73 $50

Relleno de chamoy "Umeboshi"

TSUNA MAYO 'V} <3 $50

Relleno de atun con mayonesa

SHAKE $55

Relleno de salmon asado a la sal

IKURA 145 $95

Relleno de hueva de salmoén preparado

MENTAIKO FAAF $70

Relleno de hueva de bacalao preparada
con chile
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FIDEOS -UDON- %% 2&EA

Fideos gruesos color blanco elaborados con harina de trigo

KAKE UDON(CALIENTE) 2> EAE $130 CURRY UDON #L—5¢EA $190
Servido caliente (2509g) SIN Topping, solo fideo Udon con salsa Curry de casa

TEMPURA UDON X355 A $280 NIKU UDON A#> A $220
Udon con 1 pz de “Kakiague”y 3 pzs de Udon con Corte fino de Ribeye cocido

Camarones de Tempura

KAKIAGUE 1 E#(f $60 EBITEN B€X $50 KITSUNE DA $15

Tempura de fritura de verduras 1 pz. Tempura de camarén Tofu frito "Aburaagu”

con camaron

NIKU i $80 WAKAME 77X $15 TSUKIMI BR $10

Corte fino de Ribeye Alga marina "Wakame" Huevo

TANUKI 7z E $10 CURRY #HL— $80

Hojuelas de tempura Salsa de curry
NABEYAKI UDON filE > A $240 YAKI UDON /%5 EA $180
Udon preparado en cazuela con verduras, pasta SIN caldo. Udon salteado en wok con verduras
de pezcado, huevo, 2 pz de tempra de camaron y carne de cerdo

FIDEOS -YAKISOBA- #i% JEZIE

Fideo chino salteado con verduras y carne de cerdo

KAISEN SHIO YAKISOBA $240 CURRY YAKISOBA 7L —EE%(E $250

BEIRIRE ZIE Yakisoba preparado con salsa BBQ japones
con carne de cerdo, col, cebollay zanahoria

Yakisoba a la sal con ostion, pulpo, camaron, .
pUip servido con salsa de CURRY

col, cebolla 'y zanahoria servido con negji,
beni-shoga (jengibre rojo) y pescado bonito seco

SAUCE YAKISOBA V—XEEZ(IE $170 ANKAKE YAKISOBA L EHANTIEEZILS210
Con salsa sauce Fideo frito en salsa espesa



