
V E G A N O  /  V E G E T A R I A N O

Masa Madre           405 22
Salsa pomodoro, tomate cherry, cebolla caramelizada, requesón, queso de oveja trufado,
queso azul, reducción de aceite balsámico, arúgula

Berenjenas Fritas          350 19
Hojas de lechuga, pico de gallo, cacahuates tostados, chutney de tamarindo

Ceviche Tropical          350 19
Jícama y pepino en marinación de limón y orégano, tomate cherry, brócoli, fruta de temporada

Hummus de Frijol Pinto         294 16
Pico de gallo, aceite de olivo, tostaditas de pan pita

MXN USD
E N T R A D A

Enchiladas de Tinga de Soya        515 28
Adobo de chiles, ensalada de lechugas, pico de gallo, cebolla encurtida

Albóndigas de Betabel y Chícharo       552 30
Salsa de chile ancho y especias, fideos de trigo, vegetales rostizados, kale

Tacos de Barbacoa de Hongos        478 26
Cebolla asada, frijoles refritos, aguacate, cilantro, salsa macha

Tofu ó Queso Panela Asado y Envuelto en Hoja Santa     515 28
Vegetales y quinoa salteados, pipián verde, cilantro y rábano

Coliflor Rostizada al Chimichurri        478 26
Mole negro, plátano frito, ensalada de hojas verdes, pepita de calabaza

Hamburguesa de Betabel y Chícharo       552 30
Veganesa de chipotle, tomate, lechuga, cebolla asada, papas fritas o ensalada verde

P R I N C I P A L E S

P O S T R E S

Bizcocho de Manzana y Yogurt        239 13
Compota de piña, hojas de menta, almendras tostadas

Brownie de Chocolate y Aguacate       239 13
Sorbete de frutos rojos, mermelada de kiwi, hojas de albahaca

Consumir carnes, aves, pescados, mariscos o huevos crudos o pocos cocidos pueda aumentar su riesgo de contraer enfermedades transmitidas por alimentos.
Todos los precios están en MXN y USD. Incluyen el 16% de IVA. No incluye el 15% de servicio.



V E G A N  /  V E G E T A R I A N

Flat Bread           450 22
Pomodoro sauce, truffled sheep cheese, requesón, blue cheese, balsamic reduction
caramelized onion, cherry tomato, arugula

Crispy eggplant with sweet chilli sauce       350 19
Heart of romaine leaves, pico de gallo, toasted peanuts, tamarind chutney

Tropical Ceviche          350 19
Jicama and cucumber in lemon and oregano marinade, cherry tomato, broccoli, seasonal fruit

Pinto Beans Hummus         294 16
Pico de gallo, olive oil, pita bread chips

MXN USD
S T A R T E R S

Shredded Soy Tinga Enchiladas        515 28
Annato chilli sauce, lettuces salad, pico de gallo, pickled onion

Beet and Pea Meat Balls         552 30
Spiced ancho pepper sauce, noodles, roasted vegetables, kale

Slow-Roasted Mushrooms on Annatto Marinade Barbacoa Tacos   478 26
Grilled onion, refried beans, avocado, cilantro, macha sauce

Tofu or Panela Cheese Holly Leaf Wrapped      515 28
Sautéed vegetables and quinoa, green pipian, cilantro and radish

Roasted Cauliflower with Chimichurri       478 26
Black mole, fried plantain, green leaf salad, pumpkin seeds

Beet and Pea Beef Burger         552 30
Chipotle vegannaise, tomato, lettuce, grilled onion, sea salt fries or green salad

M A I N S

D E S S E R T S

Apple and Yogurt Biscuit         239 13
Pineapple compote, mint leaves, toasted almonds

Chocolate and avocado brownie        239 13
Berries sorbet, kiwi marmalade, basil leaves

Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk of foodbourne illness, specially if you have certain medical conditions..
Prices in USD includes 16% tax. 15% service charge not included.


