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PROTOCOLOS DE
BIOSEGURIDAD

* Manténgase al menos a 1 metro de los demads.

e Sitose o estornuda, cubrase con el interior del codo o
con un pafiuelo de papel y deséchelo inmediatamente
en un cubo con tapa cerrada. Evite tocarse los ojos, la
nariz y la boca.

e [.4avese las manos con frecuencia.
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MESA DE
BIENVENIDA

« Copdn champaghero decorativo.

* Mesa finamente vestida conun arreglo floral
segun gama de colores elegida por novios.

 Copas para champagne.

*No incluye el champagne.
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MOBILARIO

e Mesas altas de bar con 4 bancas altas cada
uno. Diseno a elegir.

* Mesa para torta vestida con mantel segun
temadtica del evento o colgante.

* Mesas redondas para 8 personas vestidas con
fina manteleria (colores a escoger).
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» Sillas de metal tiffany en color
plateado, blancas o doradas ,
campestre, cross back (colores a

elegir).
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* Mesa de dulces presentada con manteleria
de acuerdo a la tematica del evento. e e gl e\ Geele e Sy T . Ll RN
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* (Cuadro con numeracion para cada mesa.

* Atril para cuadro de firmas.
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DISENO
FLORAL

 Decoracion floral para mesa de novios.

 Decoracion floral para mesa de
presentacion.

 Decoracidn floral para la torta y mas.




Centros de mesa pequenos decorados con
flores naturales de acuerdo a la estacion.

Color y disefio del arreglo eleccion en bases
bajas.

No incluye: tulipanes, orquideas, lirios




MENAJE

* Copas altas de cristal para agua y Vino.
« Copas de Champagne
» Copas para cocteles de bienvenida.

* Vaso de Whisky.

« Hieleras con pinzas.
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 Jarras para agua de cristal.

» Azafates de acero para el servicio.

* Fuentes de cerdmica y vidrio para los

bocaditos.

Y toda la menajeria necesitada para la

realizacion de su evento.




(Escoger 4 tipos):

* Enrollado:
Jamon y queso
Pollo y espinaca
Pollo con durazno

* Langostino:
Empanizados
Al ajf amarillo
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Butifarra de brazuelo de cerdo
* Piernitas bouchet con salsa roja

e Sandwich capresse

* Lomo de Res con papita andina y crema
* Deditos de pollo enrollado con tocino




BEBIDAS Y
COCTELES

Cocteles (Escoger 2 opciones):

* Sour de Maracuya

* Pisco Sour

* Algarrobina

* Coctel de frutas

* Daiquiri de durazno
* Daiquiri de fresa




Bebidas:

Agua mineral de mesa, Gaseosa y hielo
1limitado durante todo el servicio.

Todas las bebidas se pasaran fuenteadas.




MESA DE
DULCES

4 variedades por persona:

* Trufas

« Bownies

» Tartaleta de fresa / Tartaleta de durazno
* Pye de manzana

« Mini1 tres leches

« Mini1 torta de chocolate

* Pye de limon

» Profiteroles de caramelo o chocolate.

« Mazafranes de dulces

« Muss de chocolate con chantilly.

* Postres de fresa con crema chantilly







C ﬁ ' I ' I T R I _\ ( : Plato servido: Consultar por nuestros servicios de 2 o 3 tiempos

* Enrollado de pollo con ensalada de verduras en trozos y papitas coctel con crema blanca.

* Pechuga de pavo al horno con arroz arabe y ensalada Waldorf.
* Asado de res con arroz blanco y ensalada Waldorf.

* Medallones de cerdo al jugo con arroz rojo y ensalada y pasta.

* Medallon de pavo en salsa de champagne con uvas Italia y manzanas glaseadas acompanado de
arroz arabe.




Medallon de pavo en salsa de aguaymanto acompanado con arroz al pimiento y puré con espinaca.

Medallon de pollo en salsa de oporto con arroz al romero y pastelito de papa.
Cordon Bleu en salsa de finas hierbas con arroz al esparrago y espinacas con papitas al perejil.

Asado de carne al brandy con arroz al azafran y papitas coctel en crema de champifiones y finas hierbas.

El cliente podra variar la guarnicion y la ensalada) En caso de plato servido se elige solo una
opcion. Al solicitar el servicio de dos o tres tiempos tendrd opcion de elegir ensalada y postre.
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Consola de audio Soundcraft
Controlador Pioneer Sx2

Laptop

Micréfono inaldmbrico Sennheiser
Parlantes JBL. PRX8I15 aéreos.
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DECORACION e R
DE BOMBILILOS

Instalacion de estructura para colgar las tiras de & B :
bombillas. e = B ' - AL IR
Tamano de estructura segun cantidad de invitados.

Soportes metdlicos forrados en tela negra / arena
/ perla segun eleccion.

*No incluye pista de baile*
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FOTOGRAFIA
Y VIDEO

e Paquete Estdndar

« 1 Videografo + 1 Fotdgrafo

*Casa de la Novia / Iglesia / Protocolo / Recepcion
-2 Horas Video entregado en Blu-ray

1 DVD de Fotografias (200 a mas Fotos No Impresas)







TORTAS

e Torta de 2 pisos (real)

Presentada en mesa con faldon o base
colgante decorado con flores naturales.

» Cuchillo y espatula decorados.




* Copas de los novios con diseno.

* Sabores a elegir: queque ingles, queque
de novia, queque de higo, chocolate con
pecanas, queque hindu, torta naked.



PERSONAL DE
SERVICIO

e | Wedding day.

1 supervisor a cargo de la ejecucion y
servicio del evento.

1 Chef y auxiliares de cocina.

1 Mozo cada 10 personas.

1 Bartender




PRECIOS

20 personas s/. 6,510
25 personas s/. 6,800
30 personas s/. 7,000
35 personas s/. 7,400
40 personas s/. 7,700

50 personas s/. 7,980
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