
P E S O S
C R O Q U E T A S  D E  A T Ú N $ 1 6 0
E N S A L A D I L L A  D E  P A P A  Y  Z A N A H O R I A ,
C O N  A L I O L I  D E  H A B A N E R O .

P O T A T O  A N D  C A R R O T  S A L A D ,  W I T H
H A B A N E R O  A I O L I .

MENÚ
A M A R Y L L I S

C O M I D A

T O S T A D A  D E  P U L P O $ 1 5 0
E N  A C E I T E  D E  3  C H I L E S ,  M O U S S E  D E
A G U A C A T E  Y  M A Y O N E S A  D E  A J O .

O C T O P U S  I N  3  C H I L I  O I L ,  A V O C A D O
M O U S S E  A N D  G A R L I C  M A Y O N N A I S E .

BRUSCHETTA ESPAÑOLA $ 2 1 0
P A N  A R T E S A N A L  T O S T A D O ,  J I T O M A T E ,
J A M Ó N  S E R R A N O  Y  C E B O L L A
C A R A M E L I Z A D A .

T O A S T E D  H A N D M A D E  B R E A D ,
T O M A T O ,  P R O S C I U T T O  A N D
C A R A M E L I Z E D  O N I O N

C R E M A  D E  Z A N A H O R I A $ 1 2 0
R O S T I Z A D A S  Y  F U S I O N A D A S  C O N
S A L S A  M A D R E .

R O A S T E D  C A R R O T S  F U S E D  W I T H
M O T H E R  S A U C E .

C R E M A  D E  B R O C O L I $ 1 2 0
C O N  C R U T O N E S  A L  A J O  Y
P E R E J I L .

W I T H  G A R L I C  A N D  P A R S L E Y
C R O U T O N S .

E N S A L A D A  N I C O I S E $ 2 2 0
M I X  D E  L E C H U G A S  A L I Ñ A D A S  C O N
A T Ú N ,  H U E V O ,  A C E I T U N A S ,  T O M A T E S
Y  R E D U C C I Ó N  D E  V I N O  T I N T O .

M I X  O F  L E T T U C E  D R E S S E D  W I T H
T U N A ,  E G G ,  O L I V E S ,  T O M A T O E S  A N D
R E D  W I N E  R E D U C T I O N .

P E S O S
E N S A L A D A  C É S A R $ 2 2 0

L E C H U G A S  L A R G A S ,  A D E R E Z O  C É S A R  Y
C R U T O N E S  A L  A J O  C O N  P A R M E S A N O .

LONG LETTUCES,  CAESAR DRESSING AND
GARLIC CROUTONS WITH PARMESAN.

ENSALADA AMARYLLIS $ 2 2 0
LECHUGA FRANCESA, FONDOS DE
ALCACHOFA, ARANDANOS Y QUESO FETA.

FRENCH LETTUCE, ARTICHOKE BOTTOMS,
CRANBERRIES AND FETA CHEESE.

S P A G H E T T I  F U N G H I $ 1 9 0
C H A M P I Ñ O N E S  A  L A  M A N T E Q U I L L A ,
V I N O  B L A N C O  Y  P E R E J I L  F R E S C O .

B U T T E R  M U S H R O O M S ,  W H I T E  W I N E
A N D  F R E S H  P A R S L E Y .

LINGUINI A LA PUTTANESCA $ 2 3 0
A N C H O A S  F R E S C A S ,  A L C A P A R R A S  C O N
A J O  S A L T E A D A S  A L  V I N O  B L A N C O .

F R E S H  A N C H O V I E S ,  C A P E R S  W I T H
G A R L I C  S A U T É E D  I N  W H I T E  W I N E .

FETTUCCINE ALFREDO Y
ANTONIO

$ 3 2 0

CAMARONES Y FONDOS DE ALCACHOFA AL AJO,
COCIDOS EN VINO BLANCO, Y SERVIDOS EN
SALSA ALFREDO.

SHRIMP AND ARTICHOKE BOTTOMS WITH
GARLIC,  COOKED IN WHITE WINE, AND
SERVED IN ALFREDO SAUCE.

FAJITAS VEGETARIANAS $ 2 6 0

COLLAGE DE CALABACITA Y ELOTE TIERNO,
CHAMPIÑONES Y QUESO PANELA ASADO.

COLLAGE OF PUMPKIN AND FRESH CORN,
MUSHROOMS AND GRILLED PANELA CHEESE.

POLLO AL ROLENTINO $ 3 0 0

S U P R E M A  R E L L E N A  D E  V E G E T A L E S  E N
S A L S A  D E  P I M I E N T O S  Y  E S P A R R A G O S
E N V U E L T O S .

C H I C K E N  S U P R E M E  S T U F F E D  W I T H
V E G E T A B L E S  I N  P E P P E R  S A U C E  A N D
W R A P P E D  A S P A R A G U S .



W E  D O  N O T  A C C E P T  C A S H  P A Y M E N T S .
T I P S  A R E  N O T  I N C L U D E D .  

S W E E T S

$ 1 7 0P O S T R E  D E L  D Í A
G E L A T T O S  $ 1 3 0

MENÚ
A M A R Y L L I S

C O M I D A

N O  A C E P T A M O S  P A G O S  E N  E F E C T I V O .
P R O P I N A S  N O  I N C L U I D A S .

P E S O S
T A C O S  E S T I L O  B A J A $ 3 3 0
C A M A R O N E S  R E B O Z A D O S  E N  T E M P U R A ,
E N S A L A D A  D E  C O L  Y  C R E M O S O  D E
C H I P O T L E .

T E M P U R A - B A T T E R E D  S H R I M P ,
C O L E S L A W  A N D  C R E A M Y  C H I P O T L E .

ARRACHERA AL ROMERO $ 3 8 0
P A P A S  C A M B R A Y  Y  C E B O L L I T A S  A  L A
P A R R I L L A ,  G U A C A M O L E .

C A M B R A Y  P O T A T O E S  A N D  G R I L L E D
O N I O N S ,  G U A C A M O L E .

PESCADO AL PROVENZAL $ 4 2 0
R O B A L O  E N  C O S T R A  D E  P A N K O ,
P E P I T A S ,  N U E Z  Y  S E S A M O ,  A R R O Z
S A L V A J E  Y  V E G E T A L E S  S A U T É .

P A N K O  C R U S T E D  S E A  B A S S ,  S E E D S ,
W A L N U T S  A N D  S E S A M E ,  W I L D  R I C E
A N D  S A U T É E D  V E G E T A B L E S .

P L A T Ó N  D E  S A L M Ó N  A H U M A D O

CON ACEITE DE OLIVO, CEBOLLA MORADA,
ALCAPARRAS, QUESO FETA CON PAN
MELBA.

W I T H  O L I V E  O I L ,  R E D  O N I O N ,  C A P E R S ,
F E T A  C H E E S E  W I T H  M E L B A  B R E A D .

F O U N D U E
D E  Q U E S O  S U I Z O  C O N  C A M A R O N E S .

S W I S S  C H E E S E  W I T H  S H R I M P .

TO SHARE
 C U A L Q U I E R  O P C I Ó N

 A N Y  O P T I O N

$400 P E S O S

C L E R I C O T
VINO TINTO, LIMONADA Y MIX DE FRUTA PICADA.
RED WINE, LEMONADE AND CHOPPED FRUIT MIX.

J A R R A           C O P A$ 4 0 0            $ 1 5 0

T I N T O  D E  V E R A N O
VINO TINTO, REFRESCO DE TORONJA Y RODAJAS
DE LIMÓN

RED WINE, GRAPEFRUIT SODA AND LEMON SLICES.
J A R R A           C O P A$ 4 0 0            $ 1 5 0

S A N G R I A
VINO TINTO Y LIMONADA. 
RED WINE AND KAY LIMEADE.

J A R R A           C O P A$ 4 0 0            $ 1 5 0

AGUA NATURAL DE MANANTIAL
N A T U R A L  S P R I N G  W A T E R  

D E S D E  L A  H U A S T E C A ,  3 5 5  M L .
F R O M  T H E  H U A S T E C A .

AGUA DE PIEDRA                   $ 9 0

IMPORTADA DE LA TOSCANA, 750 ML.
IMPORTED FROM TUSCANY.  

ACQUA PANNA                  $ 1 5 0

IMPORTADA DE LOS ALPES, 500 ML.
IMPORTED FROM THE ALPS.

LIQUID DEATH                  $ 1 2 0

A G U A  M I N E R A L  G A S I F I C A D A
S P A R K L I N G  M I N E R A L  W A T E R

D E S D E  E L  P I C O  D E  O R I Z A B A ,  5 0 0  M L .
F R O M  T H E  O R I Z A B A ´ S  P E A K .

PATRONA MIA                   $ 9 0

IMPORTADA DE LA TOSCANA, 750 ML.
IMPORTED FROM TUSCANY.  

ACQUA PANNA                  $ 1 5 0

S O D A S
COCA COLA, COCA COLA LIGHT, FANTA, FRESCA, SPRITE.

$ 5 0REFRESCOS 

KEY LIMEADE $ 7 0LIMONADA

ORANGADE $ 7 0NARANJADA


