
MENÚ DEGUSTACIÓN $2,450 MXP 

Botana 

I. 

  Campechana de  mariscos en temporada, crudités, siracha, salsa tártara 
tostadas 

II.

Hummus de frijoles, vegetales al grill, macadamia

Causa de Salpicon de mariscos en temporada, ikura

III. 

Costilla de res braseada, bollo chino al vapor, cilantro 

Taco de pescado en tempura, col, tortilla de harina

IV. 
Pescado a la talla, espinacas al vapor con ajonjolí

Camote rostizado y mole almendrado

Rib eye en costra de chiles, pure de coliflor

Guarniciones 
Guacamole
Arroz sucio 

Arroz con elote
Lechugas con vinagreta de yuzu

Postre
Flan de chocolate semi-amargo con miso 

Mochi, helado de elote, ceniza de totomoxtle

PRECIOS INCLUYEN EL 16% DE IVA / 15% DE SERVICIO NO INCLUIDO 
*CONSUMIR CARNES, AVES, PESCADOS, MARISCOS O HUEVOS CRUDOS O POCO COCIDOS PUEDE AUMENTAR SU

RIESGO DE CONTRAER ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS 




