
Menú Cafeteria
Delivery



Desayuno
Preparación hecha con 3 claras de huevo y servida con un abanico de 
aguacate, tomate asado con reducción de aceto balsámico y espinacas 
salteadas.

Omelette de claras de huevo con aguacate 

280$

Mix de banano, melón, sandía, manzana roja y naranja importada en 
macedonias y decorada con frambuesa y arándanos.

Ensalada de frutas frescas

300$

Pancake de camote con lascas de salmón ahumado y ensaladilla de 
hojas verdes, rábanos laminados curtidos y yogurt griego.

Salmón ahumado con pancake de camote 

890$

Bolón de verde con queso 

Bolón de verde con queso y chicharrón

Tigrillo de queso y chicharrón con bistec de carne

Preparación especial a base de yogurt, crema, miel, manzana y banano.
Avena Bilcher

450$

3 50$

450$

980$

Hecho con tortilla integral, huevo revuelto, tomate y espinaca salteada, 
servida con guacamole y tomate salteado en aceite de oliva.

Burrito de jamón y espinaca

350$

*Precios incluyen impuestos



Salmón ahumado con
pancake de camote



*Precios incluyen impuestos

Ceviche de camarón 
Ceviche de pescado
Ceviche mixto (pescado y camarón)

1100$

1080$

1280$

Ceviche Bankers (pescado, camarón, pulpo y cangrejo) 2190$

CEVICHES

Pollo, tocino, jamón de pierna, queso holandés, lechuga, tomate y 
mayonesa, en capas de pan molde con papa frita y coleslaw.

Club Sándwich

950$

Pan baguette, mayonesa especiada, jamón de pierna, jamón de pavo, 
salami de ajo, queso holandés, mozzarella, queso finas hierbas, lechuga 
romana y rodajas de tomate, acompañado de coleslaw y papas fritas.

Submarino recargado

990$

Ensalada de atún con tomate, cebolla, queso feta, aceituna verde y 
negra, alcaparras, limón y perejil en pan molde integral tostado, papas 
fritas y coleslaw.

Panini mediterráneo de atún 

11 90$

Pan baguette integral, cebolla paiteña asada, hojas verdes, queso de 
cabra, tomate asado, albahaca fresca, acompañado de papas fritas y 
coleslaw.

Pastrami sándwich

10 20$

SÁNDUCHES

Panini
mediterráneo de atún



*Precios incluyen impuestos

Hojas verdes y baby thai con piña impregnada con miel y asada, 
abanico de aguacate, cebolla paiteña en julianas y brotes, acompañada 
de vinagreta de limón.

Ensalada de hojas verdes con piña asada y aguacate 

420$

Pollo a la plancha, huevo duro en rodajas, tomate, cebolla perla, queso 
feta, tocino crocante, aguacate y cebollín con aderezo cítrico.

Cobb salad

760$

Lechuga romana, pollo al grill, crotones de pan y aderezo tradicional 
césar.

Ensalada César con pollo

1200$

Lechuga romana, camarones a la plancha, crotones de pan y aderezo 
tradicional césar.

Ensalada César con camarones

1200$

Camarones a la plancha, mézclum de hojas verdes, lechuga romana, 
julianas de tomates, pimiento rojo escalivado, aguacate, tomate cherry, 
queso cheddar rallado, hojas de cilantro, salsa tártara y julianas de 
tortilla de maíz frita.

Ensalada de camarones a la plancha con lima y cilantro

980$

ENSALADAS

Cobb salad



*Precios incluyen impuestos

Relleno con chicharrón y queso manaba, gratinado y servido con sal prieta en base de salsa 
de maní.

Maduro gratinado

480$

Empanadas de morocho, ají de gallina y de verde con queso, acompañado de ají criollo y 
guacamole.

Composición de empanadas 

650$

Servida con champiñones empanizados y aceite de albahaca.
Crema de portobello 

650$

ENTRADAS calientes

Maduro gratinado



Costillas de cerdo glaseadas



*Precios incluyen impuestos

Lomo fino (180 gr) al grill con papa cuchi al horno, brócolis con mantequilla y cebolla perla, 
chimichurri tipo argentino. 

Lomo asado con chimichurri 

1150$

Filete (180 gr), espárragos al grill, pimiento rojo escalibado, hash de papa y juliana de vegetales, 
servido con salsa de mostaza dijón y eneldo.

Salmón asado con salsa de mostaza y eneldo

1290$

Spaguetti en salsa marinara, camarones salteados, brócoli blanqueado, apio en slices, y 
tomates cherry en mitades salteadas.

Camarones salteados con spaguetti en salsa marinara

1060$

Filete de corvina (180gr) y camarones asados (60gr), sobre una cama de espinacas y papa 
cecilia salteada, mantequilla de limón y perejil, cherries salteados. 

Corvina y camarones asados en mantequilla de limón y cama de espinacas 

1080$

Escalopes de pollo con jamón serrano y albahaca, en cama de risotto de quesos y salsa en 
reducción.

Saltimboca de pollo con risotto de quesos 

11 90$

Hechas en salsa BBQ de guayaba, papa malla especiada, espárragos y zanahorias baby 
grilladas. 

Costillas de cerdo glaseadas 

1280$

PLATOS fuertes

Salmón asado con
salsa de mostaza y eneldo



*Precios incluyen impuestos

DE LO tradicional
Locro de papa con su guarniciones

Chupe de pescado

Sopa de pollo con cabello de ángel 

Encocado de camarones    

Seco de chivo      

Seco de pechuga de pollo    

Arroz con menestra y carne asada   

Sudado de pescado con verde

7 90$

7 90$

7 98$

12 50$

90$ 15

50$ 9

50$ 12

50$ 12

Lomo asado
con chimichurri



*Precios incluyen impuestos

Postres
Tres mousses de chocolates

Timbal de macadamias y jengibre

Torta Bankers

Cheesecake New York

2 75$

2 75$

2 75$

2 75$

Torta Bankers




