
CHINJAO ROSU TEISHOKU    290
チンジャオロース定食
Paquete con platillo de CHINJAO ROSU, 
siumai de cerdo (molido de cerdo con verduras 
con hoja de harina de trigo), chawanmushi,
sopa china.

AUTUMN MENU
中華Un Toque de Chino

CASA DE POLLO    280
肉団子 鳥の巣
Bolita de pollo molido y huevo de 
codoriniz, harusame frito y 
polvos de trufa blanca y trufa italiana
de otoño con salsa de shitake 
(hongo japones) y alga marina.

TAN TAN MEN    180
担々麺
Fideo de trigo en caldo a base de 
pescado, leche de soya, rayu y
ajonjolí con carne cerdo molido y
pak choi.

CHAWANMUSHI DE    95
CAMARON Y JAIBA
エビとカニの茶碗蒸し
Sopa natilla salada de huevo a
base de caldo dashi con kanikama,
camarón azul y pulpa de jaiba.

CHINJAO ROSU    160
チンジャオロース
Morron verde, bistec y bamboo 
salteado con salsa ostion y 
salsa soya en plato de tortilla.

CALAMAR RELLENO 
DE ARROZ    130
イカ飯
Calamar relleno de arroz preparado, 
arroz glutinoso y jengibre con 
salsa de soya y caldo de pescado.　　



TARTE TATIN DE PERA    100
洋なしのタルトタタン
Tarta de compota de pera con 
caramelo y natillas veganas.

MONT BLANC    120
モンブラン
Biscocho de cocoa con crema de 
castaña y crema batida importada.

ODANGO   60
お団子
Bolita amasada con harina de arroz con 
salsa de soya y azúcar.

HAIKU
俳句
La primera cerveza artesanal de arroz 
hecha en México.
Es una cerveza Rice Lager. 

Color : Dorado Clara 
Sabor : Suave y refrescante 
Aroma : Dulce por el arroz
Cuerpo : Medio
Alcohol : 5.2%

355ml     95

AUTUMN MENU
デザート

お米のビール

POSTRE

１１月限定デザート

SOLO NOVIEMBRE
POSTRE DE OTOÑO

CERVEZA ARROZ



NABE
鍋 ORDEN PARA 2 PERSONAS

SUMO CHANKO NABE
ちゃんこ鍋
Estofado japones de tofu frito,
kinchaku, shirataki, tsukune,
gyoza, pulpo, pollo, ostion y 
variedad de verduras 
con caldo dashi

   720

COMPLEMENTO

GOHAN    40
RAMEN    70
UDON       70

TOPPING
HUEVO     20
QUESO      30
IKURA      200

しめ

EXTRA ORDEN
130g

WAGYU   850
RES   380
KAMPACHI   340
VERDURAS   130

追加オーダー

SUKIYAKI すき焼き 関東式
Carne de wagyu o res nacional 
preparado en salsa dulse salado 
de soya con negi, shirataki, 
hoja de chrisantemoc, tofu,
chicoria y shitake, comerlos
bañando en huevo crudo 
por gusto

WAGYU 260g   1,860
日本直輸入 黒毛和牛
RES EE.UU.   260g
アメリカ産牛肉
HUEVO ORGANICO
PARA MOJAR
オーガニック卵

  980

    20/pz

ESTOFADO JAPONÉS EN CAZUELA

SHABU-SHABU しゃぶしゃぶ
1. Elegir 1 o 2 caldos
   -KOBUSUI
    (agua de alga marina)
　昆布出汁
   -PICANTE
　辛口
   -CURRY
　カレー

2. Elegir ingredientes
  -WAGYU 260g   1,860
    日本直輸入 黒毛和牛
  -RES EE.UU.  260g 
    アメリカ産牛肉
  -KAMPACHI  260g  920
    カンパチ

 980  

KAISEN KARA NABE
海鮮“辛”鍋
Estofado picante de calamar,
camaron, ORA KING salmón,
almeja y variedad de verduras 
con pasta picante de 
chiles orientales

   980



ORA KING SALMON
オーラキングサーモン
Se cultiva en Nueva Zelanda, se selecciona el mejor linaje de una especie rara de King salmón
y cuidadosamente crece en la naturaleza. Han cumplido los estrictos estándares como “sabor” 
“color del cuerpo” ”cantidad de grasa”. Textura sedosa y rico sabor que se extiende en la boca.
Disfruta del salmón de la más alta calidad.

WAGYU
和牛

PURO JAPONÉS

SALMON DON   320
サーモン丼
ORA KING salmón crudo 
rebanado

NIGIRI SALMON   110
サーモン握り

SASHIMI SALMON   290
サーモン刺身

Roast beef de Wagyu

ROAST BEEF WAGYU  360
和牛ローストビーフ

A LAS BRASAS
SAL O TERIYAKI

FILET フィレ
SIRLOIN サーロイン

$11.00 /g
$9.50 /g

網焼きステーキ(塩、照り焼き) Rollo de aguacate, pepino y chiles 
treados cubierto por rebanada
de wagyu importado de japón 
con salsa anguila y poro frito

WAGYU CHILI   220
和牛チリロール

WAGYU 
ROASTBEEF DON   440
和牛ローストビーフ丼
Roastbeef de wagyu importado 
de japón con su jugo

WAGYU 
BARA CHIRASHI   440
和牛ばらちらし丼
Combinación de mixto de wagyu 
importado de japón con anguila,
ikura (hueva de salmón) etc.

希少種のキングサーモン種から、より優れた血統を選び、ニュージーランドの自然の中で大切に養殖され
「風味」「身の色」「脂のり」等、厳しい基準をクリアしたものがORA KING SALMONです
絹のような舌ざわりと口に入れた瞬間に豊かな風味が広がる最高品質のサーモンをお楽しみください

日本直輸入

NIGIRI WAGYU   200/pz
和牛 握り

■

CARPACCIO WAGYU
和牛カルパッチョ

■

SIUMAI   220
和牛焼売

■

ROBATA WAGYU   150
和牛串

■

   340



PAN JAPONÉS ORIGINAL

Pan tradicional japonés 
horneado con masa de 
galleta sobre masa de pan

MELON PAN   25
メロンパン

Con papá y tocino

PAPA & TOCINO   30
ジャーマンポテト

Pan plano de cocina italiana
con verduras

FOCACCIA   30
フォカッチャ

Con fresa y queso crema

FRESA & 
QUESO CREMA   35
苺とクリームチーズのパン

Con blueberry y 
crema pastelera

BLUEBERRY   35
ブルーベリーパン

Con curry (platos elaborados 
con una mezcla de especias)

CURRY PAN   30
カレーパン

Con mixto nuts (almendra,
anacardo, pistacho etc.)

MIX NUTS   35
ミックスナッツパン

日本人パン職人のてるみパン
Hecho panadera japonesa TERUMI. Es muy suave y masticable. 

Frita de Curry Pan

CURRY DONUT   30
カレードーナツ

ERIZO FRESCO 
DE ENSENADA
エンセナーダ産
ウニの季節が
やってきた !

UNI DON  640
ウニ丼
Tazon de arroz con erizo

CAJA ERIZO  780
ウニ刺身一箱
Sashimi de erizo

HOSOMAKI ERIZO  200
細巻き

CONO ERIZO  200/pz
手巻き

NIGIRI ERIZO 180/pz
握り



SIN CAFEÍNA
TÉ ORGANICO $40
オーガニックハーブティー

ESENCIA 
DEL ALMA
リラックス
Manzanilla 65% 　　　　　
Menta 35%

PUREZA
腸内改善
Manzanilla 
100%

SERENIDAD
ストレス改善
Toronjil 55%
Manzanilla 30%
Lavanda 15%

BUEN 
PROVECHO
消化促進
Toronjil 35% 
Cedrón 30% 
Pericón 20%
Manzanilla 12% 
Estafiate 3%

BIENESTAR
若返り
Cedrón 100% 

ANOCHECER
快眠
Toronjil 100%

SELECCIÓN DE KURA
期間限定 おすすめのお酒 Masu/Jarra  180ml   350

Botella  720ml     1370
Botella  1800ml   2440

Dulce Seco

Aroma Menos

IPPONGI DENSHIN HARU
一本義 伝心 春 純米吟醸無濾過生酒

Tipo junmai ginjo, 
sin calentamiento, sin filtración, 
aroma ligeramente dulce
como fruto de durazno

SAWANOTSURU UMESHU
沢の鶴 古酒仕込み梅酒

Preparado con sake de
kimoto junmai con fruto
de ciruela, se sirve en las rocas,
con agua mineral, agua natural
o derecho, recomendable
con un poco de limon

2oz    190

Copa   120ml     500
Botella  720ml    2980

Dulce Seco

Aroma Menos

IPPONGI DENSHIN FIRST CLASS
一本義 伝心 ファーストクラス 純米大吟醸

¡ KURA ONLY! 超レア！蔵でしか飲めません！

Tipo junmai daiginjo 
Hecho con una técnica especial, 
tomando tiempo y esfuerzo. 
Aroma fresco y hermoso
Se sirve como vino

Dulce Seco

Aroma Menos



PRUEBA 3 TIPOS DE SAKE
KIKIZAKE   $100
三種飲み比べ 利き酒セット

SHINSEI
神聖
Tipo : Junmai daiginjo 
Alcohol : 15%
Origen : Kyoto

Dulce Seco

Aroma Menos

Un aroma flotante 
de flor de manzano y 
un leve sabor a arroz 

OZEKI
大関

Tipo : Junmai
Alcohol : 16%
Origen : Hyogo

Dulce Seco

Aroma Menos

Encorpado. 
Aroma marcante, 
más balanceado.

ONI NO SHITABURUI
千代むすび 鬼の舌震い
Tipo : Honjozo 
Alcohol : 14.5%
Origen : Tottori

Dulce Seco

Aroma Menos

Refrescante
Agradable amargor 
mineral


