
ALMONDO GIOVANNI
Roero Arneis DOCG “Vigne Sparse”

BORDONE GIUSEPPE
Roero Arneis DOCG

BOTTO FRATELLI
Roero Arneis DOCG

     3.00                             10.00

 3.00                             10.00

BORNENGO GIAN MARIO
Roero Arneis DOCG

 3.00                             10.00

BORDONE GIUSEPPE
Barbera d’Alba Superiore DOC “Sarnia”

PELASSA
Barbera d’Alba Superiore DOC “San Pancrazio”

3.00                             12.00

3.00                             12.00

 3.00                             10.00

CALORIO FRATELLI
Roero Arneis DOCG “Kalipè”

 3.00                             10.00

CALORIO VINCENZO
Roero Arneis DOCG

 3.00                             10.00

CASCINA MERENDA
Roero Arneis DOCG

 3.00                             10.00

CAUDA CARLO
Roero Arneis DOCG “Fior di Pesco”

 3.00                             10.00

COSTA CARLO
Roero Arneis DOCG

 3.00                             10.00

GENERAJ
Roero Arneis DOCG “Bic Varomaldo”

LA GRISA
Roero Arneis DOCG

MARCHISIO GIOVANNI
Roero Arneis DOCG

 3.00                             10.00

 3.00                             10.00

 3.00                             10.00

NINO COSTA
Roero Arneis DOCG “Seminari”

 3.00                             10.00

PELASSA
Roero Arneis DOCG “San Vito”

PODERI VAIOT
Roero Arneis DOCG “Franco”

ROLFO EMANUELE
Roero Arneis DOCG

TALIANO CRISTIAN
Roero Arneis DOCG “U R Nice”

 3.00                             10.00

 3.00                             10.00

 3.00                             10.00

 3.00                             10.00

TALIANO MICHELE
Roero Arneis DOCG “Sarnì”

 3.00                             10.00

VIGNA RICCARDO
Roero Arneis DOCG

 3.00                             10.00

BORDONE GIUSEPPE
Langhe Nebbiolo DOC

BOTTO FRATELLI
Langhe Nebbiolo DOC

3.00                             12.00

3.00                             12.00

CALORIO VINCENZO
Langhe Nebbiolo DOC

3.00                             12.00

CAUDA CARLO
Langhe Nebbiolo DOC

3.00                             12.00

COSTA CARLO
Langhe Nebbiolo DOC

3.00                             12.00

3.00                             12.00LA GRISA
Langhe Nebbiolo DOC

3.00                             12.00

MARCHISIO LORENZO
Langhe Nebbiolo DOC

3.00                             12.00

NINO COSTA
Langhe Nebbiolo DOC “Cabora”

3.00                             12.00

TALIANO MICHELE
Langhe Nebbiolo DOC  “Blagheur”

3.00                             12.00

VIGNA RICCARDO
Langhe Nebbiolo DOC

3.00                             12.00

BORDONE GIUSEPPE
Roero DOCG “Bric del Medic”

4.00                             15.00

BORNENGO GIAN MARIO
Roero DOCG

4.00                             15.00

CALORIO VINCENZO
Roero DOCG

4.00                             15.00

CASETTA CARLO
Roero DOCG

4.00                             15.00

COSTA CARLO
Roero DOCG

LA GRISA
Roero DOCG

MARCHISIO GIOVANNI
Roero DOCG

4.00                             15.00

GENERAJ
Roero Riserva DOCG “Bric Aût”

4.00                             15.00

4.00                             15.00

4.00                             15.00

NINO COSTA
Roero DOCG “Gepin”

4.00                             15.00

PELASSA
Roero Riserva DOCG “Antaniolo”

PODERI VAIOT
Roero DOCG “Pierin”

ROLFO EMANUELE
Roero Riserva DOCG

TALIANO CRISTIAN
Roero Riserva DOCG “Bric ed Batista”

4.00                             15.00

4.00                             15.00

4.00                             15.00

4.00                             15.00

VIGNA RICCARDO
Roero DOCG

4.00                             15.00

ALMONDO GIOVANNI
Barbera d’Alba DOC “Valbianchèra”

BORDONE GIUSEPPE
Barbera d’Alba DOC

3.00                             10.00

3.00                             10.00

CALORIO FRATELLI
Barbera d’Alba DOC

3.00                             10.00

CASCINA MERENDA
Barbera d’Alba DOC

3.00                             10.00

CASETTA CARLO
Barbera d’Alba DOC

3.00                             10.00

COSTA CARLO
Barbera d’Alba DOC

3.00                             10.00

LA GRISA
Barbera d’Alba DOC

MARCHISIO GIOVANNI
Barbera d’Alba DOC

GENERAJ
Barbera d’Alba Superiore DOC “Cà ‘d Pistola”

3.00                             12.00

TALIANO CRISTIAN
Barbera d’Alba Superiore DOC “Vallone”

3.00                             12.00

3.00                             10.00

3.00                             10.00

MARCHISIO LORENZO
Barbera d’Alba DOC

3.00                             10.00

NINO COSTA
Barbera d’Alba DOC “Bardot”

3.00                             10.00

PODERI VAIOT
Barbera d’Alba DOC “Lupestre”

TALIANO CRISTIAN
Barbera d’Alba DOC “Rocche Montatesi”

3.00                             10.00

ROLFO EMANUELE
Barbera d’Alba DOC

3.00                             10.00

3.00                             10.00

TALIANO MICHELE
Barbera d’Alba DOC “À Bon Rendre”

3.00                             10.00

BORDONE GIUSEPPE
Nebbiolo d’Alba DOC “Vatepe”

PELASSA
Nebbiolo d’Alba DOC “Sot”

PODERI VAIOT
Nebbiolo d’Alba DOC “Sessantadì”

TALIANO CRISTIAN
Nebbiolo d’Alba DOC “Irti Colli”

3.00                             12.00

CALORIO FRATELLI
Nebbiolo d’Alba DOC

3.00                             12.00

CASETTA CARLO
Nebbiolo d’Alba DOC

3.00                             12.00

3.00                             12.00

3.00                             12.00

ROLFO EMANUELE
Nebbiolo d’Alba DOC

3.00                             12.00

3.00                             12.00

VIGNA RICCARDO
Nebbiolo d’Alba DOC

3.00                             12.00

L’enoteca del Salotto è una realtà che si sviluppa a partire dal 2010, grazie alla collaborazione tra la 
Pro Loco di Montà ed i Produttori del paese, offrendo al pubblico una variegata gamma di etichette 
montatesi: dal Roero DOCG e Roero Arneis DOCG, fiori all’occhiello del territorio, agli altri nobili vini 
locali quali la Barbera d’Alba DOC, il Nebbiolo d’Alba DOC ed il Langhe Nebbiolo DOC. Le cantine 
presenti in carta sono di altissimo livello, diverse tra le quali recensite dalle migliori guide italiane 
con il massimo punteggio. Solo per citarne alcune: Bibenda, Vitae, Gambero Rosso, Vini Buoni d’Ita-
lia, Slow Wine.

Ci piace l’idea di proporre un approccio diverso al mondo del vino, far conoscere prodotti locali, 
autentici, rispettosi della tradizione e della natura, eseguiti con grande abilità, creando al contempo 
un’esperienza informale e vivace, adatta tanto ai neofiti della cultura vitivinicola quanto ai più navi-
gati. La collaborazione con l’osteria del Tutapostu ha permesso di creare un percorso enogastro-
nomico armonioso ed equilibrato, che guarda al territorio e ai costumi della tradizione locale, es-
altandone le eccellenze.



ANTIPASTI

BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE
Il crudo di Fassona piemontese della Bottega della Carne, servita con rucola e scaglie di grana

VITELLO TONNATO
Il vitello della Bottega della Carne, servito con la tradizionale salsa tonnata e frutto del cappero 

INSALATA LANGAROLA piatto vegetariano

Insalata di sedano, toma di Langa e noci 

BRUSCHETTE
Fette di pane bruscato servite l’una con pomodorini, l’altra con acciughe in salsa verde

SECONDI PIATTI

TAGLIATA DI FASSONA PIEMONTESE servita con contorno di patate rustiche

La tagliata di Fassona del piemonte della Bottega della Carne, servita su letto di rucola

ANCHETTA DI POLLO servita con contorno di patate rustiche

Sovraccoscia di pollo, disossata e cotta alla piastra

PATATE RUSTICHE piatto vegetariano

Patate fritte condite con spezie

PRIMI PIATTI

AGNOLOTTI BURRO E SALVIA
Gli agnolotti al ripieno di carne della gastronomia Almondo, saltati con burro e salvia 

TAJARIN AL RAGÙ
I tajarin della gastronomia Almondo, saltati con ragù di vitello

9.00

7.00

3.00

5.00

5.00

5.00

5.00

4.00

4.00

TAGLIERE MISTO consigliato per due o più persone

Degustazione dei salumi artigianali della Bottega della Carne e di formaggi

7.00

DOLCI

TORTA DI NOCCIOLE CON ZABAIONE piatto vegetariano

La torta di nocciole della pasticceria Buono Come il Pane, servita con zabaione

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO piatto vegetariano

Dolce a base di formaggio cremoso su crumble al biscotto, con confettura ai frutti di bosco

TIRAMISÙ piatto vegetariano

Il tiramisù classico della pasticceria Gava Sagrin, con biscotto savoiardo, caffè e crema al mascarpone 

4.00

4.00

4.00



apericena in osteria

TAGLIERE MISTO consigliato per due o più persone

Degustazione dei salumi artigianali della Bottega della Carne e di formaggi

RAVIOLI DI BORRAGINE CON BURRO E SALVIA piatto vegetariano

Gli agnolotti al ripieno di borragine della gastronomia Almondo, saltati con burro e salvia

FASSONA BURGER servito con contorno di patate rustiche

Panino con medaglione di Fassona del Piemonte, insalata, pomodoro e salse

PULP FICTION servito con contorno di patate rustiche

Panino con polpo in due cotture (prima al vapore e poi grigliato) con stracciatella di burrata 

BRA & BRA servito con contorno di patate rustiche

Panino con salsiccia cruda di Bra e formaggio Bra tenero

PATATE RUSTICHE piatto vegetariano

Patate fritte condite con spezie

7.00

8.00

7.00

3.00

7.00

5.00

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO piatto vegetariano

Dolce a base di formaggio cremoso su crumble al biscotto, con confettura ai frutti di bosco

4.00

- DA VENERDÌ 3 SETTEMBRE A MERCOLEDÌ 8 SETTEMBRE, LUNEDÌ ESCLUSO -

PANINOTECA
- DA VENERDÌ 3 SETTEMBRE A DOMENICA 5 SETTEMBRE -

DOLCE
- DA VENERDÌ 3 SETTEMBRE A MERCOLEDÌ 8 SETTEMBRE, LUNEDÌ ESCLUSO -

in esclusiva
sabato 4 e
domenica 5

in esclusiva
sabato 4 e
domenica 5


