FAZENDA CAPAO GRANDE

SOBRE
O QUEIJO




Quem somos nos?

Temos uma Queijaria Artesanal na Canastra. Nossa familia
produz o queijo Capao Grande desde 1944 e estamos na
nossa 52 geracao queijeira.
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Certificacao

O Selo Arte possibilita a
comercializacdo do nosso queijo em
todo o territorio brasileiro, dentro das
exigéncias e com alto padrdo de
gualidade.

registro possibilita a

comermallzac;ao do nosso queijo em

- todo o territério mineiro, dentro das

Instituto Mineiro de Agropecuaria eX|genC|aS e com alto padrao de
gualidade.
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Etiqueta de Caseina

Como um instrumento para a protecao do nosso queijo, a
Etigueta de Caseina, que foi desenvolvida para que o0s
consumidores possam ter uma certificacdo da originalidade do
Nosso produto em maos e a seguranca de estar levando para
casa o legitimo queijo da Canastra.

Nosso codigo nas etiquetas € o 017 e o rastreamento do
gueijo pode ser feito pelo site: http://queijodacanastra.com.br

FAZENDA CAPAO GRANDE 05




Cuidados com
queljo

1. Retirar da embalagem

NoOSSoO
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Cuidados com nosso
queljo

2. Lavar em agua corrente

A lavagem pode ser feita com o auxilio das méos ou
uma bucha separada somente para esse fim. Em
seguida, o queijo deve ser seco com um papel toalha.
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Cuidados com nosso
queljo
3.1 Se voce deseja:
MATURAR

O queijo deve ser colocado em local fresco
preferencialmente sobre uma tabua de madeira .

Cubra com uma tela de protecéo e vire-o a cada 24
horas.

Outra opcao seria coloca-lo dentro de um maturador
especifico.
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Cuidados com nosso
queljo

3.2 Se voceé deseja: i
RETARDAR A MATURACAO

O queijo deve ser envolvido em plastico filme e colocado
na geladeira.
Troque o plastico, lave e seque o0 queijo a cada sete dias.
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Caracteristicas Sensoriais

Quetjo Tradicional Meia Cura

APARENCIA

Casca lavada, fina e amarelada.
Massa de coloracao branca com
suave tom de amarelo e uniforme.
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Compacta com a presenca de
poucos pontos com peguenas
olhaduras.

Consisténcia macia.

SABOR

Suave, com baixa sensacao de
acidez e salga.
Sensacao amanteigada.

SAZONALIDADE

O aspecto do queijo pode variar
conforme o clima, conforme a
imagem ao lado, porém todos sao
Queijo Canastra Tradicional.
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Embalagem

Papel Manteiga Plastico filme

Caixa meia peca/ Caixa
unitaria

Embalagens

WUETA DE
GARANTIA DE QUALIDADE E SEGURANGA
D/ Acesse: WWW.QUELODACANASTRA.COM BR
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