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 M E N Ú  D E  C I N C O  T I E M P O S
$ 2 , 5 6 5  M X N

I.
Cebiche de betabel, jengibre, habanero

Melones, leche de tigre, yuzu hierbabuena
Lechugas, aguacate, rábano, aceite de girasol, yuzu

II.
Sashimi, ají amarillo, ajonjolí, wasabi
Aguachile de callo, camarón y pulpo

Almejas chocolatas, leche de tigre, aceite de jengibre

III.
Tacos de pescado en tempura, ,miso, col morada, tortilla de harina   

Cochinita de lechón, bollo chino al vapor, cilantro, habanero

IV.
Pescado a la talla, miso de árbol

Camote rostizado y mole almendrado 
Rib eye, costra de chiles  

V.
Tres leches, helado de cerezas negras, crema de vainilla

Arroz al vapor, sorbete de mango, leche de coco

 

PRECIOS INCLUYEN EL 16 % DE IVA / 15% DE SERVICIO NO INCLUIDO.
*CONSUMIR CARNES, AVES, PESCADOS, MARISCOS O HUEVOS CRUDOS O POCO COCIDOS

PUEDE AUMENTAR SU RIESGO DE CONTRAER ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS.


