D.9.0.9.0.9.0.9.9.0.0.0.0.0.9.

5)

R A

sushi, sake,izakaya

|ZAKAYA es mas amigable que un bistro,
tiene mas opciones de comida gue un bar espanol
v lleva en si con menos seriedad qu e un british pub.

Un tipico bar o restaurante japoneés,

son muy populares en Japon

para tomar algo despues del trabgjo.

En una izakaya se sirven tanto comidas como bebidas

9 0000000000000
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El consumo de carne, pollo, pescados, mariscos y
huevo crudos o poco cocidos puede presentar un
riesgo para la salud, su consumo es absoluta
responsabilidad del consumidor.

Por favor avisenos si alguien de su grupo tiene alguna
alergia alimentaria

Cualquier cambio en la preparacion de algun platillo
que no se lo senale al mesero sera responsabilidad

del cliente.

Preguntar sobre preparacion especial en caso de alergias
BT LIVF—FZER/HEOEEKIE, E5TEHLAIFEEL

4 | PICANTE %CAMARONES
ELORE VA | ERERECHE
2y | PLATILLO VEGANO CERDO
N Y—AHAZa— BAZSGRIE

\X/AGYUI IMPORTADO PLATILLO JAPONES
@ DE JAPON . SABOR O OLOR ESPECIAL
BEEF £ TN
JAPAN BAE#AOH S s

Q0000000000000
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ENTRADA
CIES

A

EDAMAME $72 / 100g EDAMAME SPICY $88 /100 KUROMAME $77 /50
53+ EERT QUESO CREMA

Botana de vainas de soya Edamame frito con ajo y EEO V—LF—AHA
inmaduras al vapor estilo japonés chile molido Frijol negro preparado dulce

con queso crema

| K
-ar| ,

TAKANA NATTO $83 /s0g
BN

Frijoles de soya fermentados
con hojas de mostaza preparadas

CARPACCIO DE $132 /200¢ PATO MARINADO $220 /60g TSUKEMONO $110 /120g
SMOKED AVOCADO FEO— 2 EIER Y Sht

ﬂﬁFEﬁX:_E_ 77 HRAFR Pato marinado en salsa especial Mixto de verduras encurtidas
Carpaccio de aguacate con de soya en coccion lento

aderezo citrico, queso parmesano | e

“Los gramos exhibidos son de la proteina en erudo™
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ENSAL ADA
i

PASTEL DE PAPA 5105 /200g
RT bS5 4 azxod

Papas machacadas y saladas con
atiin ahumado y huevo duro
ahumado

ENSALADA DE ALGA  $121 /1s0¢

EEY S A EolEY KU

Ensalada de alga con ponzu(salsa
de soya con citricos hecha en casa)

-&‘

MISOSHIRU $61 /180 SOPA DE PESCADOR $121

GREEN SALAD $99 /110g

J)—=HS A BRELyY Yy
Ensalada mezcla de verduras con
aderezo de kombu (alga marina)

-ar

N N\ \,
AVAV A

ENSALADA DE MAGURO $204 /60g
TATAKI
FLADRARAFETRARDYZ X
Ensalada de atun sellado, aguacate

y mixto de verduras con

aderezo de kombu (alga marina)

CLAM CHOWDER $121 CHAWANMUSHI $105 / 180g

AE DB+ wEmT Rtz M sSLaFvye— % DE TEMPORADA

Sopa de pasta de soya Sopaabase de caldode pescados
fermentada con con pasta de soya fermentada

ingredientes del dia acompaiiada de jaiba, almeja,
camar6ény pescado

»

Crema de almejas con iﬁﬁ@)—fpﬁﬁﬁﬂ L

huevo a base de dashi
(caldo de bonito) con
ingredientes de la temporada

“Los gramos exhibidos son de la proteina en crudo”
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MASTERPIECE
Rand5 DK dr

/ ,
| > . e |
(58 A )
EBI MAYO $231 /100g OKRA TOFU $83 /100g MAGURO NEBA NEBA $220 /80
BEI TU>9% FLAHRNFRN
Camarones azules fritos Tofu con salsa de Atunaleta azul crudo marinado por
alifiado con salsa mayonesa okra (verdura con salsa picante de miso (pasta de soya
textura babosa) fermentada) con natto (frijoles de
soya fermentados) etc.
#Yema de
_a W huevo cruda
N : ‘) |
AVOCADO YUKKE 95 /100g TEPPAN OKONOMIYAKI CARPACCIO
Fahda R Lwir BEEHBFIBEE $204 /100 SMOKED TAI $187 /sog1
Aguacate rebanado Tortilla japonesa de harina BRI AT—2 8
y salsa picante de miso de trigo y huevo con pulpo, AV F3
(pasta de soya fermentada) calamar, camarén con salsa Carpaccio de huachinango
BBQ japonesa y mayonesa con salsa citrica

- — = — f o )
Nt / )
HOTATE $66 pza MAPOTOFUDE $182 /50 ALMEJA AL SAKE $242 /600
MANTEQUILLA CAMARON THDBERKL
PRIZ/ N2 — BEI Y FORMEDR Almejas chiones al vapor con
Hotate (vieira japonesa) Molida de camarén y sake, ajo, chile y mantequilla

asado con mantequilla tofu salteados

T‘ P ‘ LU K u QA en salsa picante estilo chino
EBELDEH

KAKUNI S$116 /1200 CHASHU $99 80 SHISHITO PEPPER GYOZA $105 /6pzas YASAI GYOZA
bOrOBOAR  EIYFvy—a—RKY LLESKBS BF FFIEX T $88 /opzas
Tocino de cerdo cocidoy Tocino de cerdo cocido EXFYEXZIEEHRA T Ravioles estilo chino Ravioles estilo chino
servido con huevo medio en salsa de soya, ajo, ~ Pimiento japonés frito  relleno de carney  relleno de tofuy
cocido jengibre y sellado $88 /802 verduras DI "

| | * f ! .
‘ ‘ ‘ , servido con salsa preparada | =-er |
/ __Jde soyay vinagre -

“Los gramos exhibidos son de la proteina en crudo™

Q0000000000000



0.0.0.0.0.9.0.0.0.0.0.0.0.0.0.
DEEP FRIFD
2122

CAMARON EMPANIZADO TEMPURA CAMARON AZUL TEMPURA SILLAGO
BARBEBET T4 $105/pza/3og BEDKID  $50/pza /25¢ FADKIS $66/pza /10g
Camaron gigante empanizado Tempura de camaron azul Tempura de pescado sillago

' ¥t

POLLO KARAAGE S$110 /160 HARUMAKI $88 /150¢ TEMPURA MIX 5165 /120¢

RS L || BOREES &5 KRS8 EhE
Fritos de pollo marinado con Rollo primavera relleno Tempura de camarones azules,
salsa especial de soya, ajo y jengibre  de verduras y fideo de soya sillago y verduras etc.

TONKATSU $154 /260g WAGYU MENCHI  $352 /150g OSTION EMPANIZADO $264 /110g

O— XA BAREMFER N NEAVFHY HETSA

Lomo de cerdo sazonado y Empanizado de wagyu picado Ostiones grandes empanizados
empanizado con salsa preprada de acompaiiado de salsa preparada de acompanado de salsa preparada de
tonkatsu y salsa tar-tare tonkatsu y salsa tar-tare tonkatsu y salsa tar-tare

‘ ot .

“Los gramos exhibidos son de la proteina en crudo™
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ROBATA ALAS BRASAS DE CARBON

0.0.0.0.90.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.

BINCHO-TAN

PimNE R R (EFR

XAKJTORI $33/pz

RNBES

MUSLO £  seog

MUSLO CON NEGI H¥Z /oog

PECHUGA 5t se0g
YAKITORI MIX $143 PIEL R
BERYEDLYE SASAMI TEH 60
Mixto de 5 pzs de yakitori CORAZON &2 se0g
PREPARACION DE SPICY HIGADO LIN— song
PARA YAKITORI +10/pz MOLLEJA WEF  /60g
Queso mozarela, salsa spicy, :
chile molido japonés y cebollin TSUKUNE o<h

ALBONDIGA DE POLLO  /60g

ALAS CON QUESO FJE£F—X /70

LOS PRECIOS SON POR PIEZA

PATO CON NEGI
REXE $88 /40¢

Pato con poro japonés

PATO $99 /500
5
~ s

PAPADA DE CERDO " ~HUEVO DE CODRNIZ
B/\Z $45 / 60g STEDIP $55 /4pras

LENGUA DE'RESSI50 ESPARRAGOSE30

WERN 42> e 7 XIS disg ™
4 Con hojuela de pescado bonito

SHITAKE $66

LU elT 108
Hongo japonés
Con hojuela de pescado bonito

WAGYU$150 /5
HAE#A || BENF

—

COSTILLATCORDERO ) _
FF  $154 /604 CHAMPINON $3:

<walb—Ls

/ 50g

9. 0. 0.0.0.0.0.0. 0«

< er e d

HAVAS $44 SHISHITO%4

=55, LLED /s0g
e Pimiento japonés

- e

OKRA $33
A5 150g

Verdura con textura babesa
--f.

KABOCHA $3 E

b‘iﬁf'B 1/ 60g

Calabaza dulce japonesa

LECHUGA OREJONA $44
I:I%'I“/l/QZ / 1pza

- e .e") C(-) ‘] — —
CRA I —
RENKON $33% -2~ 0 | VERDURAS $187/ 4505
E*E / 345ml A one i ZE_ LA PARRILLA
Rizoma de loto e’ BETHREY Y

=40y,
- e ’
! / ‘\.0‘
2

NEGI $33 /60 .
COL BABY $33 /60g

WD bl -
Poro japonés FFy Y

“Los gramos exhibidos son de la proteina en crudo™
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ROBATA DEL MAR
8 B I i 5 &

TORO SALMON 5209
Y—FEDIE5Y /10
La parte con mas grasa de
ORA KING salmoén,
marinado de shio-koji
(arroz y sal fermentado)

CHU-TORO PONZU $308
th bk Ofefo &R B 0%
Chu-toro sellado con salsa
ponzu (salsa de soya con
citrico)

. 9.0.0.0.9.

MENTAIKO $176 /40g
BAF L7 BET
Hueva marinada picante
de abadejo termino

un cuarto

ABULON $198 /40g BACALAQO MISO $198  SARDINA $88 /s0g ANGUILA 8429 /150¢
HHOURBEE RICo R /1002 KABAYAKI DIEEEBEE
Abulon con su viscera Bacalao marinado en WH LDSEREE Filete de anguila
o= - salsa de miso (pasta de Sardina marinada en salsa marinado en salsa especial
® soya fermentada) dulce especial de soya a la parrilla  kabayaki

KAMA cuello de pescado CABEZA DE ATUN

AXBEE £ CAHER
CACHETE $66 /150¢
_ , % < AIER
‘ . GARGANTA $66 /150
“-_-‘--__-—-—-_________— . - A
ATUN 8264 /150¢ & CHMEA
<A TORO CABEZA $66
§ <«~ ;_?)HI;_{I;E /150g

ORA KING SALMON $308
.|j.__-E -/, / 150¢g

(salsa de soya dulce)

cQueé es KAMA de pescado?

Es un parte espinosa de pescado abajo de
branquia v al lado de aleta pectoral.

Es un parte que tiene mas gjercicio. entonces
Su carne queda endurecido pero suave y graso
En Japoén es muy popular comer esta parte

en ROBATA perc a veces es dificil encontrarla
porgue un cuerpe la lleva poco

HAMACHI $264 7 1508%
HAES

Pescado cola amarilla

VAVAVAV

9. 90.0.0.0.0.0.0 <«

“Los gramos exhibidos son de la proteina en crudo™
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ODEN POT-AU-FEU ESTILO JAPONES EN BARIO MARIA

KRETHh

HOTATE .
mﬂj_ $55 / Ipza

ey

CHIKUWA
E L $66 /304

Flauta asada de pasta de
pescado

& .
CHIKUWABU
B DR $66 130g

Cilindro de pasta harina

de trigo

PAPA $28 /60g
CrHLE

O X X

NS\

ODEN MIX

BTARERYVEDE

CHICO 5pzs $237 | MEDIANO 8pzs $352
Ry \F@agY

ATSUAGE CHIKUWA

SHIRATAKI PULPO BABY

NABO PAPA

SATSUMAAGE
COL CON CARNE

GRANDE 14pzs $682
+PufERE )

HUEVO

UOGASHIAGE

HOTATE

KINCHAKU

HAMPEN

RENKON

LOS PRECIOS SON POR PIEZA

@ )

AGUAC‘ATE $50 / 100g

P

HAMPEN $94%_
SDOADIFANA 3508

Pastel de pasta de pescado

R

KONNYAKU"
C hIT® < $33 /30g NABO
Gelatina de papa japnesa KiE $33/120¢

-

SHIRATAKI .
L5fzE $33 /50 OSTION ™=
Hilo de konnyaku 1% $50 /1pa
\ (@® o
— k. S

““RENKONy ~ © J
HUEVO DE CODORNIZ &R $33 /202

ST SDIP $55 /4pzas Rizoma de loto
2

KINCHAKU
£, B5ME $55 Nog PULPO BABY
Bolsa de tofu frito conmochi 72 $33 /20g

E $55 /60g
EX215

Croqueta de pasta de pescado

COL CON CARNE $72 /s0g
O—JbF Y
Rollo de col con carne molida

SHITA
LWzl $6

Hongo japonés / 20¢

POLLO $33 /50

UOGAS GE
BAEDHIT 394 /1500
Bola de pescado con tofu

“Los gramos exhibidos son de la proteina en crudo”
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izakaya

NABE ESTOFADO JAPONES EN CAZUELA B KURA
ﬁﬁ ORDEN PARA 2 PERSONAS
SHABU-SHABU L»XL»X
1. Elegir 1 o 2 caldos 2. Elegir ingredientes
-KOBUSUI “WAGYU 260g $1,860
(agua de alga marina) | FABEHA REMF
EAET -RES EE.UU. 260g
-QSANTE TXAYNEEA  $980
) -KAMPACHI 260g $920
L 1 VINF

- SUKIYAKI 9 EREE BRI

Carne de wagyu o res nacional | WAGYU 260g $1,860
preparado en salsa dulse salado | HAE#H A EEFSE
- de soya con negi, shirataki,
~ hoja de chrisantemoc, tofu, RES EE.UU. 260g
. chicoria y shitake, comerlos 7 A HEFE$980
- -= bglrlands?oen huevo crudo HUEVO ORGANICO
= o POTEY PARA MOJAR $20/pz
- A—HZ v 75l

EXTRA QRDEN COMPLEMENTO TOPPING
B4 —4—130g L& HUEVO $20 1

RES $380 RAMEN 370 Ipza IKURA $200 s0g
KAMPACHI $340 UDON  $70 ipza
VERDURAS $130

“Los gramos exhibidos son de la proteina en crudo™
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KUSHIKA TS BROCHETA DE EMPANZADOS
KIGKRDEHY

LOS PRECIOS SON POR PIEZA
KUSHIKATSU MIX PESCADO BLANCO $44 /30¢ POLLO $33 /30
®
EHYBYEDY AAR -
S pzs $165 PULPO BABY $33 /30 QUESO BRIE $75 /30
fe TU—F—Z
QUESO MANCHEGO
CEBOLLA $28 /e60g QUESO MANCHEGO $39 /30g
REREON Th¥ TVFrIF—X
POLLO
CAMARON ESPARRAGO $33 /25¢ HUEVO PREPARADO $39 /1pza
i Ui 5P
CEBOLLA
KAKUNI $50 ; CALABAZA $28 /60g
faEhy 5 (T Ry F—=
Tocino de cerdo cocido
ANGUILA $88 /30¢ HOTATE $110 /30¢
AFE AL
Vieira japonesa
OSTION $50 /30¢ CAMARON $50 !?*
B BE 2% |99
Camaron azul
RENKON $33 /30¢ SHISHITO $44 /s0g
1R LL&S
Rizoma de loto Pimiento japones

“Los gramos exhibidos son de la proteina en crudo™
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, Ay KURA
WAGYU PURO JAPONES [ﬁ]

1E==N=PNE YN

K

WAGYU CHILI $242°

@

IRASAS

SAL O TERIYAKI BARA CHIRASHI $484  fnaFuypg—), /e |/

MEERT—F (8. BYEE) MFESB5LH "% Rollo de aguacate, pepino y chiles
FILET 7 1 L $13 /g Combinacion de mixto de wagyu treados cubierto por rebanada
importado de japon con anguila, de wagyu importado de japén

SIRLOIN —0O1>/ $11/ g ikura (hueva de salm(')n) etc. con salsa angul]a y poro frito

Bl NIGIRI WAGYU $220/pz /20,

(¢~ GIEE D)
’ Bl CARPACCIO WAGYU

\\_ B 4T Sl : MEAIVINY F 3 $374 160
WAGYU = ROAST BEEF WAGYU $396 @ SIUMAI $242 /o,
??FASTBEEFE DON #$4s4 MFEO—ARE=T R
I40—X —JFF /15 Roast beef de Wa
Roastbeef de wagyu importado R Hl ROBATA WAGYU $150 /50¢
de japon con su jugo MR

SAN DOS Elaborados con Shokupan

KURODAI SANDO $295 PZA WAGYU SANDO $630 PZA
L} N MEHY R

Sandwich estilo japonés, con base de pasta Sandwich estilo japoné,s de Wagyu
de aguacate, pescado Kurodai frito (80 gr) , empanizado (120 gr) bafiado con Salsa
artigula baby y karashi mayo. katsusando y karashi mayo

“Los gramos exhibidos son de la proteina en erudo™
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0.0.9.0.9.0.0.0.4
SASHIMI ESPECIAL
R

. S : > 4 St
SASHIMI DEL $682  SASHIMIDEL $429  SASHIMI $253 /9
DIA GRANDE '*"  DIA MEDIANO ''***  DEL DIA CHICO
HEUFEERSN\ERY BEVHENSRERY BBVFERS=fERY

8 mixto de sashimi del dia 5 mixto de sashimi del dia 3 mixto de sashimi del dia
por sugerencia del chef por sugerencia del chef por sugerencia del chef

MAGURO NAKAOCHI MAGURO V[Yi $286 SMOD TORO $264 /60g
RENECHFESSIN Fea=f@@myY " FEIHKOORE

Sashimi de atun la parte Sashimi mixto de atin Sashimi de oo-toro ahumado

mas valiosa del lado aleta azul de akami, de atun aleta azul
de las espinas chu-toro y 0o-toro

o 5

CONCHAS

B35

HOTATE $55/pz OSTION $70/pz ABULON $209 /50 gr cv
Rz pgas ] HHOURS

Vieira japonesa

OSTION
BENDITO MAR $70
HIE NTFo bR

ALMEJAS MIX $480 /6002
HoR g &Y aht

Sashimi mixto de almejas

ALMEJA CHOCOLATA
ALMEJA GENEROSA ALMEJA CHOCOLATA  GIGANTE $77
H% BH|E $319 /50 F3adS528  $77/pz F315%28

Q9000000000000



9. 90.90.90.90.90.90.0.0.0.0.0.0.0.0.
ORA KING SALMON A e
- = @ KURA
F—2F2 09—
Se cultiva en Nueva Zelanda. se selecciona el mejor lingje de una especie rara de King salmon
y cuidadosamente crece en la naturaleza. Han cumplido los estrictos estandares como “sabor”
“color del cuerpo””cantidad de grasa”. Textura sedosa y rico sabor gue se extiende en la boca.
Disfruta del salmon de la mas alta calidad
HOBDF Y —FE U@L L KUEBNCMZRD, — 21— —F /RFOBARDRTAYICEB N

TR (B D& TEEDY 1 % B LOEEE S 1 7 LIz40h ORAKING SALMON TF \
BOESEEE DY EOICANLBBICBNERRALA REREDY —E v EHRLH LTV

N 4

NIGIRI SALMON $121  SASHIMI SALMON $319

SALMON DON $352

"j’—“:EM/j')E ") /20g -']j-.__'E“/ﬁU% /60g -]j-___'E-y /80g
- ORA KING salmoén crudo

CONO DE SALMON $198 rebanado

H—E FRE o

e |
UNI DON $704 /s,
Ly B - - D —RE—FE
Tazon de arroz con erizo Sashimi de erizo

e
F, - 3 \
|
T~ ’ A
L% 9
\ . £

NIGIRI ERIZO $198 /1 HOSOMAKI ERIZO $295  CONO ERIZO$295/pz 4
=Y HEE r20g o FEE /20g




0.0.0.0.0.9.0.0.0.0.0.0.0.0.0.
SUSHI & SASHIMI
%7 73

HOSOMAKI HOSOMAKI
NIGIRI SASHIMI O CONO /40¢ NIGIRI SASHIMI O CONO / 40¢
B sy FBeg HE FE BYiise B8 60 HE FE
MAGURO AKAMI
Lomo de at(in aleta azul $121 $264 $176  ANGUILA $143 $176
EELAHA KB S/xE /30g
et OB o197 $320  $199 | CALAMAR $83  S143  $88
AECA B0 (WVaN
MAGUR -TOR
pmg]%s ga?oode a?m 9 $198 $396 $220 PULPO $77 $132 $88
AECEH KbkO fc
5 CAMARON =
%‘?ﬁgﬁgﬁggfﬂﬁo $121 $176 $132 Camaron azul cocido | _ $83 $88
AECAH xF MO #LiBE 2.8
KAMPACHI BOTAN EBI .
Pescado cola amarilla $88 $176 $132 Camarén dulce fresco $143
DhES HAEE 28
IKURA
HAMACHI $140 $340 $240 . : :
EEBINYTSIEES t{\u&a ??niamm mudnads 60 5250
. TOBIKO
KATSUO TATAKI : .
Pescado bonito sellado $88 $176 $132 g‘g‘é ??upcz volador 77 $94
B | BT d
HUACHINANGO $77 $132 $88  ABULON $132
& E£HDU
ALMEJA GENEROSA §143
HBHHE 15¢
SIERRA $72 $132 $88 ALMEJA CHOCOLATA $99 $121
Thb F3a>4kEB8
HOTATE
SARDINA MARINADA $72 $132 $88 Vieira japonesa $143 $308  $198
Wb L [N va
MACARELA MARINADA $77 $132 $88 CALLO DE ALMEJA $77 $132 $77
K& 20 BoviE
TAMAGO
Pastel de huevo $55 $66 ROBALO §77 $132 §$77
EF 40g 30g 40g MADAI $123  $475
BURI $113 $443

NIGIRI SASHIMI HOSOMAKI
=Y RE s

Hosomaki hecho con media hoja
de nori y cortado por 6 pzs “Los gramos exhibidos son de la proteina en crudo™
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L

OMAKASE NIGIRI niari MixTo DEL DIA POR SUGERENCIA DEL CHEF

HELEEVRERYVEDE

et

MEDIANO 8 pzs $429
NEEEY) 1209

GRANDE 12pzs $682
+ =88 180gr

BATTERA pasTEL DE SUSHI

# L&FE]

T
— — E

MACARELA /12pz $220
CHICA /6pz $132

mEE/INY TS
Battera de macarela sellada

T

SMOKED SALMON/12pz $209
CHICA/6pz $121

A== IO TZ
Battera de salmén ahumado,

ikura (hueva de salmon), queso crema
y un toque de piel de limon

SPICY

SPICY TUNA/12pz $319
CHICA/apz $176

AL —FINDTZ
Battera de atin aleta azul

Salsa spicy estilo japonés, CHICA/6pz $165

salsa anguila, aguacate,
tobiko (hueva de pez volador),
cebolla frita, chile jalapefio y cebollin

Battera de kampachi (pesca
cola amarilla)

SPICY KAMPACHI/12pz $308

ANNAY=DREBENY T2

do

CHICO 5 pzs $253
FEREY 5¢r

ANGUILA/12pz $286
CHICA/6pz $176
2IEEDINYTZ

Battera de anguila con salsa
anguila

Ch 50 gr
Gde 80 gr

SPICY SALMON/12pz $462
CHICA/6pz $275

A=Y —F N T
Battera de Salmon Ora King

SPICY HAMACHV/12pz $470

CHICA/6pz $250 Ch S0gr
AIA—l3Es WRORR
Battera de Hamachi

N9 0. 0. 0.0.0.00000 000
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0.9.0.9.4
ROLLO
BEEHT

FUTOMAKI MARISCOS $308/4pz NEGI-TORO GORDO $297 ATUN & AGUACATE $198
BRFAEE e ¥ OB o B RTAA RO— L
Rollo grueso de atun akami de aleta azul, Rollo de monton de toro rallado  Rollo de atin akami de aleta azul,
anguila, camardn, calamar y verduras etc.  de atin aleta azul con cebollin aguacate y ajonjoli

—

SALMON & QUESO $253 /s0¢ CAMARON TEMPURA §187 FUTOMAKI VEGETABLE $143 /so0g
‘U‘—':EV& 7 U_L\?‘_R\%:{? ;ﬁ%%%:{? Camaron azal 3 pzas %}?’ia)l’(%:{?

Rollo de ORA KING salmén, Rollo de tempura de camarén azul, ~ Rollo grueso de kampio, takuan,
queso crema y pepino salsa de anguila, ajonjoli y cebollin  shibazuke (encurtidas), seta frita,
o pepino, esparrago y nabo frito
2
-9

SPICY TUNA $209 /s0g SPICY KAMPACHI $198/s0g
ANV —YFE&EE AINA V=D RIEEEE
Rollo de atun aleta azul Rollo de kampachi

(pescado cola amarilla)

- SPICY SALMON $253/50; SPICY JAIBA SUAVE $231 |_«2
Con toblko(h.uevaclepez.volaclt.)r}‘. ZIA I—HP—TIBEE =T T L ﬁ-
aguacate, pepino, salsa spicy es_t1lo__|apones, Rollo de salmén Ora King  Rollo de jaiba suave /1pra

salsa de anguila, cebolla frita, ajonjoli y :

1li
cebi) in SPICY HAMACHI $230 /50g

J RIA—IEES
Rollo de Hamachi

Q0000000000000
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AVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVA
Los rollos son hechos con una hoja de Nori y cortado por 8 pzs
( FUTOMAKI MARISCOS 4 pzs )

B - Qs B
.’)"\“—-. -\: o ;:.. : 4 ‘j-a ™\
z S = i
.
& %

g < s E— e - ey = =
HOKKAI $209 /60g CALLO MAYO $264 /s0g CALIFORNIA $198 /s0g
Ea—)b Rizd<3IO—)b A7 FIb=70O—)b
Rollo de ikura (hueva de salmon), Rollo de callo de hotate (vieira Rollo gie salmoén ahumado,
callo de almeja, atin marinado, japonesa), salsa spicy estilo japonés, ~ camaron azul cocido, queso crema,
tobiko (hueva de pez volador), aguacate, salsa anguila, tobiko aguacate, pepino y tobiko
camaron, salmén ahumado (huevade pez volador), (hueva de pez volador)

y queso crema queso parmesano y cebollin urg

» J

¥

- s

RAINBOW  $220 /5s0¢ CATERPILLAR  $198 /40
LA vR—a—)b Ty aESHEE

Rollo de atun aleta azul, Rollo de anguila, pepino, aguacate
salmon Ora King, huachinango, y salsa de anguila etc.

ikura (hueva de salmon),
queso crema, aguacate y pepino

EXTRAS

AGUACATE s50gr $30
ATUN AKAMI 40gr $120
CAMARON Tempura 1pza $35
CERDO (Chasu) 80gr $60
EXTRA GALLETA 3pzs 85
EXTRA QUESO CREMA 30gr $20
EXTRA SALSA DE ANGUILA 30mi $19
PESCADO BLANCO 4ogr $90
POLLO Karaage 80gr $35
SALSA SPICY 25ml $19
SALMON 40ex $100
TOCINO 8ogr $35
TRUFA 1gr oz $60

*Los gramos exhibidos son de la proteina en crudo™

Q9000000000000
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0.0.0.0.0.90.0.0.0.4
[DON TAZON DE ARROZ CON INGREDIENTES

T4

MARISCOS MIX DON MAGURO DON $264 CHU-TORO DON $319 MAGURO MIX DON $319
SHEEEN $495/80: EKECAF R N s e wen=mt /80

Combinacion de mixto de  Atin aleta azul crudo Trozos de chu-toro Tres partes diferentes de atun
pescados crudos y mariscos marinado por salsa de soya (mezcla de akami y toro) aleta azul crudo (akami,

oy o de attin aleta azul chu-toro y oo-toro
» @ O} ] ®

-

<

IKURA DON $616 160 IKURA SALMON DON HAMACHI/

W< BH BEHTHE $528/10c KAMPACHI DON $319 /s0g
Huevas de salmén crudas  Combinacién de salmén DAL BH

marinadas de salsa de soya Ora KII:I g crudo y huevas Kampachi (pescado cola

- _@_ - de salmon crudas preparadas  amarilla) crudo rebanado

O @

#Yema de
huevo cruda

- \\

o _— £
Senvidos con wasabi RS T
jaguacate y engbre |NEGI-TORO DO TORORO MENTAI DON NEBANEBA
AL ZE PO $319/me EABBBIRTFH $352/5, MAGURO DON $363 /50

Toro (parte graso de atin Papa de fiame rallado y FINZNESALY TF
aleta azul) crudo picado  hueva de bacalao picante ~ Atin aleta azul crudo marinado
con cebollin ‘ 4 @ por salsa picante de miso

‘ @ - ’ (pasta de soya) con ingredientes
PREPARACION DE '

extras de okra (verdura con textura
=1\ fame rallada)
SPICY PARA TAZONES + $19 ‘ LI J @ ‘ etc.

babosa), natto (frijoles desoya
fermentados), tororo (papa de

9000000000000




EBI KATSU DON $284 /s0g TEN DON  $220 /s0g

WRBENYFH RF
Camaron gigante empanizado Mixto de tempura de pescado,
con huevo y cebolla mariscos y verduras con salsa dulce

$| salada de soya
& | “y [

UNAGI DON 8506 /150¢ CHICKEN KATSU DON

DR EFHER FExfenh v $209 /200

Anguila marinada y asada Pechuga de pollo empanizada con
col picado preparado de salsa dulce
salada

OYAKO DON $§176 /1s0g
R

Trozos de muslo de pollo cocidos en
caldo de pescado bonito con huevo y
cebolla

N9 0. 0. 0.0.0.00000 000

WAGYU DON $308 /150g
BAE®SA ! {14

Wagyu importado de japon con
cebolla, jengible y salsa especial

JAPAN

YAKITORI DON

FEEF $264 /150¢

Yakitori de muslo, pechuga y pato
con negi (poro japonés) acompaiado
de shishito (pimiento japon¢s),
shitake (hongo japones) y cebollin,
preparado de salsa yakitori

“Los gramos exhibidos son de la proteina en crudo”
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0.0.0.0.0.0.0.0.0.4

-

RAMEN $175 CLASSIC TOKYO TSUKE MEN MAPO RAMEN VEGETARIAN RAMEN

BEEHS— %> RAMEN $190 @D $190 BEIVFD $210 $190 /s0gr
Fideo de trigo en caldo EB?;” EHZ XY Fideo frio servido  FRET— XY NG PTG — Rk
a base de puercoy Tradicional ramen con aparte con salsa de  Fideodetrigoensalsa Caldo a base de
salsa de soya caldoabasedepescado pase de puerco picante estilo chino  vegetales con
(= . y salsa de soya, y lleva y salsa de soya con camaron molido  ingredientes veganos
# ! | /50g - uniogue de - . y | =

pescado bOﬂfl;(]}g | o J # i

GUARNICIONES PARA
COMPLEMENTAR
RAMEN

ENEGI PICANTE f$i33 BCHASHU $66 /60g
pza

BNEGI $22 /60g ENORI $22 / 1pza

EBUTA KIMUCHI $66 EHUEVO $22

Chicolia china, chashu - g \NKAKE MOYASHI $55 /60
MRAMEN SET $110 / spzas i ¢

Paquete de mini yakimeshi y HERAMEN OSUSUME $121/1pza
U D O N mini gyoza Paquete de negi picante, buta kimuchi y nori

2 &

a &

SALAD UDON $155 ;304

UDON $140 /140¢ UDON FRIO $140 TEMPURA MIX $165 /60g

MFo>ER BRLIER P Y345 ER RKEASRYEDE

Fideo de trigo en caldo Fideo de trigo en caldo frio  Fideo de trigo con lechugas, Tempura mixto de camaron
caliente de base de de base de pescado bonito pepino japonés, atin ahumado azul, sillago y verduras
pescado bonito con brotes y salsa de ajonjoli

GUARNICIONES PARA COMPLEMENTAR UDON

- q rA e -
# TEMPURA /1p» CHIKUWA $66 KITSUNE $22/50, TANUKI $11/30: TORORO $22 /60g
TEMPURA/ 1p.a CAMARON $50 Pasta de pescado Tofu frito preparado Bolitas de tempura Papa de fiame rallada
KAKIAGE $55
Mezcla de callo de
almeja y mitsuba
(hierba japonesa)

®

TSUKIMI $22 ONTAMA $221pa WAKAME $11/10:NIKU $777%, (79
Huevo crudo /1pza  Huevo medio cocido Alga marina Carne de wagyu JAPAN

“Los gramos exhibidos son de la proteina en erudo™

N\ \/
AV AVAVAVY A

9. 0.0.0.0.0.0.0.0.0_«
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ajonjoli, ce
tsukemono (e

OCHAZUK
HREAE

HUACHINANGO $165

LB =

Con salsa de ajonjoli

Arroz acomparado de ingredientes, bubuarare (arroz frito),
pollin y nori servido con wasabi,

ncurtidos) v caldo
caliente para echar al arroz

= BLSIRET e

0 oriental

AS DA

YAKIMESHI $88 /220 YAKIMESHI $99 /220¢ YAKI‘V[ESH] $132

TAKANA CHASHU
BRFv—/\V Fdo— ST
Arroz frito con takana  Arroz frito con chashu
(hoja de mostaza preparada), (cerdo marinado japongs)
shirasu (angulas japonesas) naruto (pasta de pescado)

chile de arbol y huevo y huevo

ONIGIRI sssfpzf‘fg"
BlcEY
de chamoy, salmon Tasmania,

alga marina salada, mentaiko
(hueva de bacalao picante)

000000000000«

YAKI ONIGIRI $66/pz / 110¢
BREBICEY

F<AHKME IBEHEMR F—AEH Angulas japonesas
Trianglo de arroz con ingredientes Onigiri asado con ingredientes de
atun con miso (pasta de soya),

alga marina salada con salsa de soya
0 queso con salsa de soya

de dashi (caldo de bonito) \

% UME & SHIRASU $132

\—/ANGUILA $200 /500

DBHEFORT

Chamoy y angulas japonesas

Preparar

TEPPAN

GARLIC RICE $105
MARISCOS /2% YAKIMESHI Lz LseEiTn 7"
EEETF v —)\ MARISCOSSZ(szngJ JywsS542R
Arroz frito con fﬁﬁﬁﬂﬁ*ﬁ*’ —/\ Arroz frito con shiso
camaron, pescado Yz;]klmleshl en Teppan (;jpanaca japonesa),
on salsa espesa shibazuke (encurtida),

ajo, cebolla, huevo

SRR 3

SHIRASU GOHAN GOHAN $44 /1s0¢
LS TER $77 150 4% 12T 28R

> eAER
cocidas con hojas de  Atroz blanco al vapor
mostaza preparadas  de Koshihikari 100%

ete.
-

“Los gramos exhibidos son de la proteina en erudo™
R
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D ELU >< E LU N C H Servido con misoshiru 180gr ( sopa de pasta de soya), fskemono

30gr (verduras encurtidas ), tofu sogr (cuajada de soja) y

fl% E 5 7 9: chawanmushi 180gr (sopa natilla salada de huevo).
LUN.-DOM. 11:30-17.00

KURA GOZEN $495

it ok

S K fHRE

Combinacion de platillos:

tempura 60gr, sashimi 60gr,

Bacalao Miso 30gr, shirazu gohan
ikura (20gr angula, 3grikura).

Shirazu gohan ikura

Arroz mezcla de koshihikari arroz japones) y

mochigome (arroz para glutinoso mochi
preparado al vapor en cajita de seiro

e

NIGIRI GOZEN $440
BRDICEY EE)

Variedad de nigiris 105gr,
tamago 15grhosomaki 30gr (rollo
delgado) acompainados de
tempura 60gr.

w

SHOKADO BENTO $418
MIEEA S

Racién de comida combinada de arroz,
tempura 60gr, sashimi 55gr, hosomak 20gr,
battera salmén sgr, bacalao miso 30gr.

»

Todos los precios que aparecen en la carta B T
son de moneda nacional mexicana y incluyen [VA { i @AY KURA

Los gramos exh1b|dos son de la pro‘rema en crudo
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LU N C H I\/I EI\I U Special lunch incluye: Goghan 150gr

(arroz blanco al vapor) Misoshiru 18om
;:'-E ﬁ )( — 11— (sopa de pasta de soya), tofu 50gr (cuajada

B S de soja), tsukemono 30gr (verduras
LUN.-DOM. 11:30-17.00 encurtidas), t¢ de cebada.

SASHIMI TEISHOKU $396 WAGYU MINCED STEAK TEMPURA TEISHOKU

HEER BEMF/\VN\—JER 440 KXSER 5286 /1

Mixto de sashimi fresca Steak de wagyu molido con * Mixto de tempura de pescado,
del dia 1309r, acompafiada cebolla y huevo estofado en mariscos y verduras servido
de tempura 60gr. salsa demi grace servido con con salsa especial de dashi
Cag queso parmesano (caldo de bonito) con soya y
%*\ un toque de jengibre

JAPAN

MIX FRIED TEISHOKU TORI KARA TEISHOKU TONKATSU TEISHOKU

SwORTSAEE $286 BEBITER $231 /150 O—XAYVEER $275 20
Misto dé kustiiketsd de bollo 60gr Frito de pollo marinado de Empanizado de lomo de cerdo
camarén 20gr, pescado blanco 30gr. salsa de soya, ajo y jengibre servido con salsa tonkatsu y
manchego 20gr, cebolla 50gry salsa tar-tare

calabaza 30gr, con salsa preparada -
BBQ japonés y salsa tar-tare. Y ‘

w38

Cualguier cambio en la preparacion de algun platillo ,

is = it i izZaxkaya
que no se lo serale al mesero. sera responsabilidad del cliente. ﬁ sushi, sake
Preguntar sobre preparacion especial en caso de alergias @a KURA
Los gramos exhibidos son de la proteina en crudo

Q90 0000000000000
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POSTRE
FH— K

MOCHI HELADO  $121 /15, MATCHA GARDEN $121 /7, STRAWBERRY CREAM CAKE

K&7 AR HERKEXTAT7IX BOYa—brr—F $132 /140
Helado y crema batida cubiertos con  Tiramisu de matcha preparado en Pastel de crema batida importada

mochi(pasta de arroz), servido con cajita de MASU como jardin japonés de francia con fresa.
variedad de frutas

CHEESE SOUFFLE $99 /90g FONDANT AU CHOCOLAT PASTEL DE MATCHA $94 /s0¢r

A7 LF—RAo—=F T48>335 $132 /s0e BEY T+ @35 LETARRZ
Pastel de queso esponjoso servido Pastel tibio de chocolate con Pastel de matcha y crema batida
con crema batida y mermerada de chocolate disuelto adentoro, servido  servido con helado de houji
blueberry con helado de matcha y gelatinas (té verde tostado) y fresa

HELADOS DE LA CASA $75/bol
QRWT A X oo
Fi, 135 U3

® MATCHA  mHOUJICHA

Te verde Te verde tostado

HELADOS $75/bol /sogr

= 1] —
PASTEL DE HOUJI $83 we:  PUDDING  $66 /150er Gy o
S CRO—ILr—F B7UZ(N=2)\x¥d—#H&x T P
Pastel swiss roll de te houji Ala Kura (vainilla), mango, matcha L Eigli%l?n?g%MA m LYCHEE
(té verde tostado) servido con o
variedad de frutas . %Hg m VAINILLA
TODOS LOS PRECIOS QUE APARECEN EN LA CARTA ﬁ it I
SON DE MONEDA NACIONAL MEXICANA E INCLUYEN VA @Y KURA

9. 0. 000000000000



0.0.0.0.0.0.¢.

A

DRINK MENU

CERVEZAS
SAPPORO LATA 473ml
SAPPORO PREMIUM 355mi
SAPPORO RESERVA 3s5m|
SAPPORO LIGHT 3s5mi
ASAHI SELECT 3s5mi
ASAHI DRY 330mI

STELLA ARTOIS 330ml

MPORTADAS

D

$195
$165
$170
$155
$170
$165
$70

CERVEZAS ARTESANALES

.9.90.90.9.0.0.1

CORONA 355ml $60
CORONA LIGHT 355ml $60
VICTORIA 355ml $60
MODELO ESPECIAL 355ml  $60
NEGRA MODELO 355ml $60
PACIFICO 355ml $60
CLAMATO EXTRA 250ML $45
MICHELADA EXTRA I5ML $20
CUBANA EXTRA 15ML $30

. 9.

PERRO DEL MAR IPA 355ml $155 CERVEZA DE ARRO/
VERANIEGA MEXICAN ALE 355ml  $155 HAIKU Rice Lager 355ml  $165
FOCA STOUT 355ml $155 La primera cerveza artesanal a 1

- ; ; de arroz hecha en México !
p} I NDASK ) _ﬂ\ - =
- E B ' D/ o ’: l:e |f - Sabor : Suave y refrescante A\
AGUA DEL DIA 300m $40 P a g
CALPIS NATURAL o MINERAL 300ml $50 Akiohiet2.372%
LIMONADA NATURAL o MINERAL 300ml $50
NARANJADA NATURAL o MINERAL 300mi $50

JUGO DE NARANJA 296m! $75

AGUA HETHE NATURAL 355ML $55 BERIDAS CALIENTES
] ) §, NATURAL 750ML .
AGUA HETHE GRANDE NATURAL 750ML  $120 TE miversos) $60 15
AGUA HETHE MINERAL 355ML $70
MATCHA $60  345m
AGUA HETHE GRANDE mincraL75oML $135 c $65
. MATCHA LATTE 360ml
AGUA EMBOTELLADA 355ml $40
ESPRESSO $50 45ml
CLAMATO PREPARADO 300mi $45
ESPRESSO DOBLE $55  coml
TOPO CHICO 35511 $75
ESPRESSO CORTADO $50  45mI
REFRESCOS 355ml $55
COCA- COLA. COCA- COLA LIGHT, ESPRESSO CORTADO DOBLE $60  comi
SIDEAL, SIORAL LIGHIT, GINCERALE FRESCA, AMERICANO $50  150m!
CIEL MINERAL Y FANTA.)

i LATTE $60 1 80ml
TE (DIVERSOS) 345ml $60 CAPUCHINO $60 195mI
RAMUNE HATA (LYCHEE O BLUEBERRY) 200m! $130

v (EFCHER R HLUERER RSy 2000 LECHE OPCIONAL Leche deslactosada +$10

Leche de soya +$25

QPO 00 9090900000000
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JUNMAI DAIGINJO Y DAIGINJO

A

SAKE

HZAHE

DASSALI 45

R 45
COPA 120ml $365
MASU/JARRA 180ml $515
BOTELLA 720ml $2600
BOTELLA 1.800ml  $4900
DL_.Ié_C@ l Se%:o

Recomendacion temperatura

Altiempo®:& | Caliente #
@) O YA
DASSAI 23
BREEZI=9
COPA 120ml $1100
MASU/JARRA 180ml $1550
BOTELLA 720ml $5900
Dt:lEJTce l' Se;go
Recomendacion temperatura
Altiernpo 88
© O A
KUBOTA JUNMAI DAIGINJO
ASRE FK ARG ER
COPA 120ml $720
MASU/JARRA 180ml $995
BOTELLA 720ml $3100
DLIJ!lTCE} ‘.Seico

Recomendacion temperatura

Alfiempo#ia | Caliente #

© ©

MR KIGERE & KT ERE

SHINSEI

EED
COPA 120ml $345
MASU/JARRA 180ml $490
BOTELLA 720ml  $1950
Duéce l Seﬁ(g:o

Recomendacion temperatura

Altiempo &8 | Caliente #

@) O X
KUBOTA MANJU
AIRH BF
COPA 120ml $670
MASU/JARRA 180ml $980
BOTELLA 720ml  $5300
BOTELLA 1,800ml $9200
DLIJEIECEB l Sez:':s:o

Recomendacién temperatura

% B=Fio s ~Tiempow | Colienie |
® ® A

KUBOTA HEKIJU YAMAHAI
ARH B LA
COPA 120ml $590
MASU/JARRA 180ml $885
BOTELLA 720ml $3950
BOTELLA 1.800ml  $8300
Duéce l Seﬁcg:o
Recomendacion temperatura
Caliente &
@)

Q9000000000000 0
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JUNMAI DAIGINJO Y DAIGINJO

SAWANOTSURU MINUME KIMOTO

ROBE XL EEY

' = COPA 120ml $825
MASU/JARRA 180ml $1200
BOTELLA 720ml $4700
Dgéce .' Se¥co

Recomendacién tfemperatura

Alfiempo B8
O @) 2

NANBU BIJIN SHINPAKU

e YN =)
COPA 120ml $330
MASU/JARRA 180ml $470
BOTELLA 720ml $3200
BOTELLA 1.R80Om1  $4500
Dulce l Seco
Y -

Recomendacion temperatura
Caliente #

Alfiompo 8
©) O X

KAMOTSURU GOLD
Hixes J—IUF

COPA 120ml $490
MASU/JARRA 180ml $690
BOTELLA 720ml $2800
D{ilgltce L Se%:o

Recomendacion temperatura

) Altiempo #i&
@) O 7%

SOTO SUPER PREMIUM
JUNMAI DAIGINJO

BOTELLA 720ml $4600

R ARG BE & KM ERH

TAKASHIMIZU
S A R ARG R
COPA 120ml $260
MASU/JARRA 180ml $375
BOTELLA 1.800ml  $3850
Dglla\ce l' Seﬁcg:o
| Recomendacion temperatura
Alfiempo ®i& | Caliente 5
©) © X
OZEKI JUNMAI DAIGINJO
RBE MK R
Y B ] COPA 120ml  $295
-~ SiEE = . MASU/JARRA I80ml $450
e & BOTELLA 720ml $1750
D%ce .' Seé_lec:o

NAMI -hecho en México

A2 IERFE K
COPA 120ml $675
MASU/JARRA 180ml $730
BOTELLA 720ml $2550
DL_J‘I;ce " Seél_cg:o
- Recomendacion femperatura
ey 50 © O X

Q0000000000000
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SAKE JUNMAI GINJO Y GINJO
=i PIRPSERE & MR
HAKKAISAN KUBOTA SENJU
Ll ARE T5=

MASU/JARRA 180ml $450
BOTELLA 720ml $1900
BOTELLA 1.800ml  $4300

MASU/JARRA 180ml $590
BOTELLA 720ml $2600

Dulce l‘ Seco Dulce l Seco
H 2 H 3E
Recomendacion temperatura Recomendacion temperatura
Alfiempo #8 | Caliente # g Altiempo 28 | Caliente %

@ | O

© ©) @)

KIKUSUI IPPONGI DENSHIN YUKI
HK — K T T

MASU/JARRA 180ml $790
BOTELLA 720ml $2900

MASU/JARRA 180ml $485
BOTELLA 720ml $2450
BOTELLA 1.800ml  $4300

Dulce Seco Seco
i l‘ = D%ce l. =

Recomendacion temperatura
Altiempo #:& | Caliente B

@) X

Recomendacién temperatura

TAMANO HIKARI CLASSIC YAMAHALI HAKUTSURU TOKUSEN
EIWH ISy T ILEE B8 KE

MASU/JARRA 180ml $375
BOTELLA 720ml $1770
BOTELLA 1.8300ml  $3450

MASU/JARRA 180ml $1250
BOTELLA 720ml $1450

Dulce Seco Dulce Seco
i L e : L s

Recomendacion temperatura

Altiempo il | Caliente 3

Recomendacion temperc:fura

% | Alfiempoitl
© ©) ©

CLASSIC

Q9000000000000 0



AlYU DRY
FR F

$395
$1500

MASU/JARRA 180ml
BOTELLA 720ml

Dulce
=

L5e¥co

Recomendacién tfemperatura

X
JOZEN ROSADO
A _EE 7K
MASU/JARRA 180ml $480
BOTELLA 720ml $1900
D%{:e l' Se{_:e:o

Recomendacion temperatura

$.0.0.0.9.0.0.9.0.0.0.0.0.0.0.

JUNMAI GINJO Y GINJO

MKISERE & M ERE

NAMI -hecho en México

A+ AERANHE K
MASU/JARRA 180ml $690
BOTELLA 750ml $2650
DL‘JJIa\ce " 565(520

Recomendacion temperatura

o% | Alfiempo®a | Calients #
@) @) e

JOZEN BLANCO

_EEAIK
MASU/JARRA 180ml $390
BOTELLA 720ml $1450
Dlillgce l' Se%:o

Recomendacion temperatura

o Altiempo 88
©) O A

Q0000000000000



SAKE

=i

HAKKAISAN TOKUBETSU JUNMAI

AV INE S S

— — MASU/JARRA 180ml $370

BOTELLA 720ml $1750
BOTELLA 1.800ml  $3300
DgEllc_:e l- See‘;E:o

Recomendacion temperatura
Cdliente #

Alfiempo %8

ASABIRAKI SULJIN
bHER K

$345
Rs, » ’ $1990

$3450

"Seco
=

Recomendacion temperatura

Caliente #

MASU/JARRA 180ml
BOTELLA 720ml
BOTELLA 1,800ml

Dulce
=

Altiempo £i&

SAWANOTSURU JITSURAKU
IROES 23
v MASU/JARRA 180ml $295
BOTELLA 720ml $1650
BOTELLA 1.800m1  $2980
Duéc;e l' Seigo
Recomendacion temperatura

Caliente #

Al tiempo £i&

@) © ©)

OZEKI YAMADANISHIKI

KBS (LSS
MASU/JARRA 180ml $290
BOTELLA 720ml $1990
BOTELLA 1.800ml  $2700
DL%(_:@ l‘ Se%:o

Recomendacion temperaturg

Altiempo 88
© @) ©

Caliente #

JUNMAIY HONJOZO

9.90.90.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.

A

KB & REEH

TAKASHIMIZU SAKENOKUNI
maA Bz E
MASU/JARRA 180ml $285
o BOTELLA  720ml  $1070
£ BOTELLA  1800ml  $2700
- = , DL"IEitce l' SE;E:O

Recomendacion temperatura

© © O

5%{

TAKASHIMIZU KARAKUCHI
&aK FO

MASU/JARRA 180ml $350
A 2" BOTELLA 720ml $1930
=5 $ BOTELLA 1,800ml $2590
d
¢ Dqéce l. SeE\_'cE:o

Recomendacion temperatura

Altiempo 5l | Caliente #
@) O @)
OZEKI KARA TANBA
KB ¥
MASU/JARRA 180ml $390
BOTELLA 720ml $1175
_ BOTELLA 1800ml  $3600
g Dt;lElt::e l. Seﬁcﬁ:o
§ Recomendacion temperatura
@ A fempo %8
SUEHIRO DENSHO YAMAHALI
K& A LLBE
MASU/JARRA 180ml $290
BOTELLA 1.800ml  $2695
Dqéce ‘. SE;EO

Recomendacion temperatura
Alfiempo #:8 | Cadliente #

©) @)

Q9000000000000 0
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SAWANOTSURU YAMADANISHIKI

u MASU/JARRA 180ml $245
3 ‘ BOTELLA 720ml $950
j : DLAE]FE l. Seco

ll Recomendacion femperatura

Altiempo #ili | Caliente &

Fric #%
(@)
NAMI -hecho en México
AET OAERRE K
MASU/JARRA 180ml $460
BOTELLA 750ml $1870
Dgéce l' 565(5:0

Recomendacion temperatura
Caliente 3

Alfiompo i
© © @)

SOTO JUNMALI

BOTELLA 720ml $2550

Q0000000000000

JUNMAI'Y HONJOZO

MRKE & ABEE

DAISHICHI KIMOTO

REtEHEEY
MASU/JARRA 180ml $315
BOTELLA 1,800ml $3100
DL}II;:e l. Seco

B poed et

' B

ONI NO SHITABURUI

TREIU ROEEN

MASU/JARRA 180m]
BOTELLA  1.800ml

$185
$1775

.- Seco
=
Recomendacién temperatura

Dulce
H




SDARE

=P 9

GEMBEISAN NO ONIKOROSHI

REES AJOJ,‘?E%{L,
MASU/JARRA 180ml  $170
BOTELLA  1800ml $1400

Dulce l Seco
H -
Recomen domon fem perofuro

Cdliente #

MASU/JARRA 180ml $150

Seco

Dl%el‘rce l'

Recomendacion temperatura
Altiempo 88 | Caliente #

® o

SAYURI NIGORI
B TV FYUAE

BOTELLA 300ml $725
BOTELLA 720ml $1300
Dﬂgxal' Sigo

Recomendacion temperatura
Altiempo 88 | Caliente

@) X

I
KE§ e )

BOTELLA 375ml $525

Dulcel‘
H

Recomendacion temperaturg
Al tiempo 8

© X X

Seco
-

Caliente #

QAOAOAOAOAOAOAOAOAOAOAOAOAOAOA

ELAD A

kvird S
RG]
TAKASHIMIZU KIMOTO
Ak EEuE Y
3 MASU/JARRA 180ml $335
BOTELLA 1.800mI  $2990
DLjElrce l Sz:o

Recomendacion temperatura

Altiempo & | Caliente #
O @) O

SAWANOTSURU

RODES MK
MASU/JARRA 180ml $175
Dyéce l SEE":E:O

Recomendacion temperaturo
Altiempo #ill | Caliente

@ @) (@)

NIGORI

Y B

KIKUSUI NIGORI -perfect snow-
K (T

BOTELLA 300ml  $980

Dulce l'
H
Recomendacion temperatura

Altiempo #3 | Cadliente #

X X

Seco
¥

Q9000000000000 0
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SAKE

ESPUMOSO & FRUTAL

HAKKAISAN SPARKLING
Nl XIN\—=oU>J
BOTELLA

360ml $1550

HAKKAISAN {\
Qi

D%{:e l-

Recomendacién temperatura

AltiempoEi& | Caliente 3

Seco
=

X
UMESHU HANNYATOU
-con un toque de chile
PEERET]  copa 120ml $240
BOTELLA 720ml $1350
| 2o |
Es; @ D%ce l Seco

EH ;
Recomendacién temperatura

i Ky PR Alierpo 8
O (©) X
UMESHU TAKARA
E AR il
COPA  60ml $120

Seco
=

TAKARASS PLUM

M D%ce l'

B~ Derecho. en las rocas,
mineral o natural.
agua tonica. coca

ginger ¢
-cola

ale,

RABERRE

TAKASHIMIZU -sake digestivo
Ak 7Y — Mg

COPA 120ml $470
BOTELLA 500ml $1270
DL;léce l Se;go

Recomendacion temperatura

Altiempo %8 | Caliente #

@) @) X
NANBU BLJIN YUZU
EIEREAN EXEID T
- COPA 120ml $390
' BOTELLA  720ml  $2100

A A
- L
e -3- VE) A Dulce l. Seco
. " " A H
' Recomendacion temperatura
Altiempo 8
© @ O

NANBU BIJIN UME

EIERSEA NN
COPA 120ml $685
BOTELLA 720ml $1690
Seco

Dulce l-
H
Recomendacion temperatura
© ) 1

UMESHU CHOYA

F3—ViBhE
COPA 60ml $145
DL.grc:e l. Seco
*Derecho, en las rocas,

mineral o natural. ginger ale.
HL\UJG onica, coca-co c'}

Q0000000000000
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SHOCHU -destilado de SAKE

+
5t B
Si se interesa en el alcohol japonés. probablemente haya oido hablar del SHOCHU,
un licor destilado popular en Japon. Esta hecho de arroz o trigo sarraceno vy algunos
también se aromatizan con camote. soba, hojas de shiso 0 cafa de azucar
Shochu se puede disfrutar en las rocas o derecho, al igual que el whisky.
La diferencia es que el Shochu se disfruta tibio diluido con agua caliente tarm >r.
Shochu es diferente a "Sake’ ya que se destila mientras que el sake esta mas cerca

del vino. El sake a menudo se presenta como vino de arroz fuera de Japon
para evitar confusiones

' ‘ ‘ E‘ ] con agua natural [ ‘ CAM() FE
J Rocas Derecho '™ |o agua mineral \ i ) Con agua cadliente = = iy

3 It Bt
TENSHI NO YUWAKU TOMINO HOUZAN

KD E7h=EL
VASO 60ml $335
BOTELLA 750ml  $2100

VASO 60ml $390
BOTELLA 750ml  $2400

Recomendacmn Recomendacbn

il W Ee
KICCHO HOUZAN SATSUMA HOUZAN
SEELL REEELL
¢ VASO 60ml $175 VASO 60ml $270
3k ’éf BOTELLA 750ml  $2050 BOTELLA 750ml  $1650
E_'?: ﬁ j ; 8 Recomendacion % || Recomendacion
sod 5 i + I )
e il | (=8
KAIDO ROJO
ABE TR

VASO 60ml $120
BOTELLA 750ml  $1450

VASO 60ml $120
BOTELLA 750ml  $1460

Recomend0c1on Recomendoc1on

. s Yarm
=il =il

AKA KIRISHIMA KURO KIRISHIMA

RS =B
— VASO 60ml $95 VASO 60ml $160
r z BOTELLA 750ml $1400 @ BOTELLA 750ml $1210
T & :r? & : e
# E;? rl_?_ecorp@ndggic’m '_ % Recomendaoén

DZOZ01010ZOZOZOIOZOZOZOZOZOZC



9.0.90.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.

SHOCHU

gt

KAWABE
)14

S VASO  60ml  $310
gl BOTELLA 750ml  $1900

Recomendacion

' [T
W g

TARU SENGETSU

VASO 60ml $335
BOTELLA 750ml  $1900

@_ecomgnd_ggién
Cil')
ONRED
e
Z DD Bl
IICHIKO CEBADA KOISHISO SHISO
WWE & GEBEES RLT D el
: VASO 60ml  $155 VASO 60m] $210

BOTELLA 750ml $1670

Recomendacion

w e

Recomendacion

Uit ]

Q0000000000000
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VINOS BLANCOS VINOS ESPUMOSOS
=E AIN=9V T4~
KURA BUBBLE T.0O PET’ NAT’
Valle de Guadalupe, Ensenada, México Radano, Francia
Chardonnay. Chenin Blanc BOTELLA 750 ml $1180

BOTELLA 750m1 $640 COPA 125ml $130

TOURAINE SAUVIGNON, JACKY MARTEAU
Estate Loire, France

Sauvignon Blanc

BOTELLA 750 ml  $860

XION RIAS BAIXAS
Espaia

Albarifio

BOTELLA 750 ml $920

CUVEE MARINE, MENARD ESTATE
Cascogne, Francia

Colombard , Sauvignon Blanc, Gors Manseng
BOTELLA 750 ml $640 COPA 125ML $130

MADERA 5

Valle de Guadalupe, Ensenada, México
Sauvignon Blanc, Chardonnay

BOTELLA 750ml $960 COPA 125ml $160

Q0000000000000
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VINOS ROSADOS
O+t

FLYING SOLO Gayda, Francia.
GRENACHE, CINSAULT.
BOTELLA 750 ml $625 COPA 125ml $130

VINOSHIINIE®S
I A

KURA Valle de Guadalupe, Ensenada, México
CABERNET SAUVIGNON, SYRAH, NEBBIOLO
BOTELLA 750ml $780 COPA 125ml $135

MADERA 5 Valle de Guadalupe, Ensenada, México
TEMPRANILLO, CABERNET SAUVIGNON
BOTELLA 750ml $950 COPA 125ml $158

ANXELIN Valle de Encinillas, Chihuahua, México
CABERNET SAUVIGNON
BOTELLA 750ml $810

12 meses en barrica

LE JEUNE Beaujolais FRA
GAMAY

BOTELLA 750ml S990

CONVERTIBLE vV.de Guadalupe, Ensenada, México
ZINFANDEL, GARNACHA, COLOMBARD
BOTELLA 750ml $810

LES 3 PETITS COCHONS ROSES AOP.

Madarian, Francia
TANNAT, CABERNET SAUVIGNON, MARSELAN.

BOTELLA 750 ml $625 COPA 125ml $130

Q0000000000000



CASSIS N ORANGE $150
Cassis 15ml, Sake 45smi1, Cordial c4scara
de naranja 45ml, jugo de ardndano 15mi.

TOKIO HIGHBALL $185
Chivas 12 30m1, Hanya Tou 45m,
jarabe de hierbabuena 15mi, agua tonica.

HOUGI OLD FASHION $165
Havana 7 Afios 4s5ml, jarabe de houji 15m1, Angostura.

COCKTAILES ESTANDARES
REVEZ—=FAITIV

APEROL SPRITZ $165
Cinzano Pro Spritz 90ml, 60ml Aperol,
agua mineral, naranja.

NEGRONI $160
Beefetear 30ml, Campari 30ml,
Cinzano Rosso 30ml, naranja.

TOM COLLINS $145
Beefetear 60ml, 30ml jugo de limoén,
jarabe natural, agua mineral.

DAIQUIRI $110
Havana 3 4sml1, jugo de
limén 20ml, jarabe natural.

CARAJILLO
Espresso SOML
Licor 43 60ML

$135

0.90.90.90.0.0.9.90.0.0.0.0.0.0.0.

COCKTAIL ORIGINAL
FIIOFIVAZTIV

SHIZO SPRITZ $210
Beefeater Dry 30mi, Licor de Shizo 30ml,
jarabe de lavanda 30ml, vino espumoso, agua tonica.

NETTAI $155
Sake 45mi, Aperol 15m1, Nanbu Bijin 15ml, jarabe
de maracuy4 15mi, jugo de pifia 60ml'y vino espumoso.

LYCHEE MARTINI $145
Absolut 30m1, Lychee 6om1, Choya 30mi,
jugo de limoén, jarabe natural.

BRAMBLE $145

Gin Beefetear 45 ml, 15 ml Chamboard,
jarabe natural, jugo de limon,
hierbabuena, zarzamoras.

TOMMYS MARGARITA $145
Tequila Altos Blanco 45ml,
30ml miel de agave,jugo de limon.

MEZCALMULE $175
Mezcal Unién 60ml, 15ml jarabe de jengibre,
jugo de limon verde,ginger ale, hojas de menta.

MEZCALITA $110
Mezcal Unién 60ml, jugo de limén 30ml
jugo de naranja 10ml, Licor Triple Sec 15ml

MOJITO $110
Havana 3 60ml, jugo de limén 30ml
jarabe 30ml, hierbabuena 10gr y agua mineral 15ml

Q9000000000000



SPIRITS

= DL
Z2|JE7

TEQUILA /6omi

HERRADURA BLANCO $165
HERRADURA REPOSADO $175

ALTOS BLANCO
ALTOS REPOSADO

DON FULANO ANEJO
DON JULIO 70

MEZCAL /6om
AMARAS ESPADIN

AMARAS CUPREATA

AMARAS CENIZO
MEZCAL CAMPANTE

RUM /60ml

HAVANA CLUB 7ANOS

BACARDI BLANCO
BACARDI 8 ANOS

HAVANA SELECCION
DE MAESTROS

HAVANA 3 ANOS

$175
$210

$350
$265

$170
$190
$255

$195

$85
$140
$225
$320

$145

WHISKY JAPONES /em GINEBRA /som

SAPPORO $290
AKASHI BLENDED  $330
CHERRY SASANOKAWA $450

NOBUSHI $585
KENSEI $435
TOKI $265
WHISKY ) som

JIM BEAM $150
JACK DANIEL'S OLD NO.7 $125
GLENFIDDICH $280
JAMESON $110
JONNY WALKER  $115
RED LABEL

JONNY WALKER  $135
BLACK LABEL

CHIVAS 12 $270
VODKA /som

ABSOLUT AZUL $80
ABSOLUT ELIX $110
STLICHNAYA $130
GRAY GOOSE $170

BEEFEATER DRY
BOMBAY SAPHIRE
HENDRICK'S
ROKU

OTROS /em
CAMPARI

MARTELL VSOP

TORRES 10
Brandy

SISCA

Crema de cassis

LICOR 43

GRAND MARNIER

APEROL

BAILEYS
Crema de whisky

SAMBUCA

Licor vaccari

FRANGELICO
Licor

0.0.9.90.9.9.9.0.0.9.0.0.0.0.9.

$165
$145
$245
$210

$115
$295
$95

$110

$140
$190

$130

$110

$95

$105

1 onz equivale a 29.57 ml

Q0000000000000
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K URA

sushi, sake,lzakaya

Precios incluyen IVA y son en moneda nacional .
Aceptamos pago en efectivo, tarjetas MasterCard,
Visa y American Express

En este establecimiento la propina es opcional, no es obligatoria.

La factura de consumo se puede realizar desde el mismo dia de este o dentro del mes en curso,
favor de enviar un correo electrénico a kura@grupopatagonia.mx con sus datos de facturacion
y ticket de consumo.

Reservaciones al 55 5511 8665
Horario de servicio de Lunes a Domingo de 11:30 am a 00:00 hrs.

Q0000000000000



